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7.6.2011 METOS 700 Sahkoé-/kaasupasakeittimet - El/gaspastakokare - Electric/gas pasta cookers

TEKNISET TIEDOT - TEKNISKA DATA - TECHNICAL DATA

Asennuskuva - installationsbild - Installation diagram
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72/10 CPG 73/10 CPG

H20* Vesiliitanta / Vattenanslutning / Water inlet EN 1SO 228-1 G 3/4

E: Liitosjohdon vedonpoistaja - Elkabelns dragavlastare /
Electric cable stress relief

G: Kaasuliitdnta / Gasanslutning / Gas connection
EN 10226-1 R 1/2; EN ISO 228-1G 1/2 (DK)

S: Veden poistoliitanta / Avloppsanslutning / Water outlet EN ISO 228-1 G 1

Mittayksikkd / mattenhet / dimensions: cm
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METOS 700 Sahko-/kaasupasakeittimet - El/gaspastakokare - Electric/gas pasta cookers 7.6.2011

TEKNISET TIEDOT - TEKNISKA DATA - TECHNICAL DATA

Asennuskuva - installationsbild - Installation diagram
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72/10 CPE 73/10 CPE 74/10 CPE

H20* Vesiliitanta / Vattenanslutning / Water inlet EN 1SO 228-1 G 3/4

E: Liitosjohdon vedonpoistaja - Elkabelns dragavlastare /
Electric cable stress relief

S: Veden poistoliitanta / Avloppsanslutning / Water outlet EN ISO 228-1 G 1

Mittayksikkd / mattenhet / dimensions: cm
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7.6.2011 METOS 700 Sahkoé-/kaasupasakeittimet - El/gaspastakokare - Electric/gas pasta cookers

TEKNISET TIEDOT - TEKNISKA DATA - TECHNICAL DATA

Asennuskuva - installationsbild - Installation diagram
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H20* Vesiliitanta / Vattenanslutning / Water inlet EN 1SO 228-1 G 3/4

E: Liitosjohdon vedonpoistaja - Elkabelns dragavlastare /
Electric cable stress relief

G: Kaasuliitdnta / Gasanslutning / Gas connection
EN 10226-1 R 1/2; EN ISO 228-1G 1/2 (DK)

S: Veden poistoliitanta / Avloppsanslutning / Water outlet EN ISO 228-1 G 1

Mittayksikkd / mattenhet / dimensions: cm
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METOS 700 Sahko-/kaasupasakeittimet - El/gaspastakokare - Electric/gas pasta cookers

7.6.2011

ool

92/10 CPE

TEKNISET TIEDOT - TEKNISKA DATA - TECHNICAL DATA

Asennuskuva - installationsbild - Installation diagram

87

Jl_j:]
i
15

94/10 CPE

61.5

H20* Vesiliitanta / Vattenanslutning / Water inlet EN 1SO 228-1 G 3/4

E:

S:

Liitosjohdon vedonpoistaja - Elkabelns dragavlastare /
Electric cable stress relief

Veden poistoliitanta / Avloppsanslutning / Water outlet EN ISO 228-1 G 1

Mittayksikkd / mattenhet / dimensions: cm
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7.6.2011 METOS 700 Sahkoé-/kaasupasakeittimet - El/gaspastakokare - Electric/gas pasta cookers

TEKNISET TIEDOT - TEKNISKA DATA - TECHNICAL DATA

Suuttimet ja asetukset - Dysor och instéllningar - Nozzles and settings
Kaasu - Gas M92/10 CPG | M93/10 CPG | M72/10 CPG | M73/10 CPG
Maa - Land - Country Pa (mbar) 92/10 CPG | 93/10 CPG | 72/10 CPG | 73/10 CPG
94/10 CPG - 74/10 CPG -
';TK' BEEE‘ BEC:‘S' ?:'I" 'FCRZ '('53: UM 290 290 240 290
A RNER A G20 20 uP 41 27 41 27
LV-NO-PL-PT-RO-SE | G20/G25 | 20/25 |[A (mm) 12 12 8 12
SI-SK-TR Um - - - -
UM 320 320 270 320
upP 41 27 41 27
DE G25 20 (mm) 12 12 8 12
Um - - - -
UM 290 290 240 290
upP 41 27 41 27
NL 625 % (mm) 12 12 8 12
Um - - - -
UM 270 270 230 270
upP 41 27 41 27
HU G20 % (mm) 12 12 8 12
Um - - - -
UM 300 300 260 300
upP 41 27 41 27
HU G25.1 25 A (o) 5 5 3 5
Um - - - -
Eg - EIG 'FEY'GCBZ 'é’; - EE UM 190 190 165 190
HU-IE-IT-LT-LU-Lv | G30/G31 | 283037 | UP 30 14 30 14
SI-SK-TR Um - - - -
UM 175 175 155 175
upP 30 14 30 14
PL G30/G31 37 % () > > s o
Um - - - -
UM 165 165 145 165
upP 25 14 25 14
AT-CH-DE-HU | G30/G31 50 |& (o) o R T >
Um - - - -
UM - - 490 -
upP - - 75 -
IT - CH - SE - DK G110 8 A (mm) - - 5 -
Um - - - -
Um - - 450 -
upP - - 75 -
SE G120 8 A mm) - - 5 -
Um i i i i
UM : Paapolttimen suutin - Huvudbrannarens dys - Main Burner Nozzle
Um :Minimiliekin suutin - Minimilagans dys - Minimum Nozzle
UP : Sytytyspolttimen suutin - Tandbréannarens dys - Pilot Burner Nozzle
A : Ensidilman rako - Primarluftens avstand - Aerator opening
Pa : Kaasun liitantapaine - Gastryck - Supply pressure
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METOS 700 Sahko-/kaasupasakeittimet - El/gaspastakokare - Electric/gas pasta cookers 7.6.2011

TEKNISET TIEDOT - TEKNISKA DATA - TECHNICAL DATA

Kategoriat ja paineet - Kategorier och anslutningstryck - Categories and pressures
(M)9..CPG; (M)73..CPG
ﬁategor?a Kaasun liitantapaine
ategori Gasens anslutningstryck
Category Kaasu - Supply pressure
Maa - Land - Country Gas

Norm. Min. Max.

LU; PL 12E G20 20 17 25

NO 12H G20 20 17 25

NL 12L G25 25 20 30
LU 13+ G30/G31 28-30/37 20/25 35/45

NO; NL; CY; MT 13B/P G30/G31 28-30 25 35

PL 13B/P G30/G31 37 25 45
. G20/G25 20/25 17 25/30
BE; FR 2E+3+  1530/G31 | 28-30/37 | 20/25 35145

G20 20 17 25

DE II2ELL3B/P |G25 20 18 25
G30/G31 50 42,5 57,5

. . [T G20 20/25 17 25
ES; GB; GR/IE; IT; PT; SK lI2H3+ G30/G31 28-30/37 20/25 35/45

DK; Fl; SE; BG; EE; LV, LT; CZ; SI; TR; lI2H3B/P G20 20 17 25

HR; RO G30/G31 28-30 25 35

. G20 20 17 25
AT; CH lI2H3B/P G30/G31 50 42,5 57,5

G20 25 18 33

HU II2HS3B/P [G25.1 25 18 33

G30/G31 28-30 25 35

G20 25 18 33

HU lI2HS3B/P [G25.1 25 18 33
G30/G31 50 42,5 57,5
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7.6.2011 METOS 700 Sahkoé-/kaasupasakeittimet - El/gaspastakokare - Electric/gas pasta cookers

TEKNISET TIEDOT - TEKNISKA DATA - TECHNICAL DATA

Kategoriat ja paineet - Kategorier och anslutningstryck - Categories and pressures
(M)72..CPG; (M)74..CPG
Kategor?a Kaasun litdntapaine
éategon Gasens anslutningstryck
ategory Supply pressure
Maa - Land - Country Kaasu -
Gas
Norm.

Min. Max.

LU; PL I2E G20 20 17 25

NO I2H G20 20 17 25

NL 12L G25 25 20 30
LU 13+ G30/G31 28-30/37 20/25 35/45

NO; NL; CY; MT I3B/P G30/G31 28-30 25 35

PL I3B/P G30/G31 37 25 45
. G20/G25 20/25 17 25/30
BE;FR I12E+3+ G30/G31_| 28-30/37 | 20125 35/45

G20 20 17 25

DE II2ELL3B/P G25 20 18 25
G30/G31 50 42,5 57,5

. . B 1T PT G20 20/25 17 25
ES; GB; GR; IE; IT; PT; SK l12H3+ G30/G31 28-30/37 20/25 35/45

. . vy T P pp— . G20 20 17 25

FI; BG; EE; LV; LT; CZ; SI; TR; HR; RO [I2H3B/P G30/G31 58-30 5 35

. G20 20 17 25
AT; CH lI2H3B/P G30/G31 50 42,5 57,5

G20 25 18 33

HU [I2HS3B/P G25.1 25 18 33

G30/G31 28-30 25 35

G20 25 18 33

HU II2HS3B/P G25.1 25 18 33
G30/G31 50 42,5 57,5

G20 20 17 25

G30/G31 28-30 25 35

SE [1M1ab2H3B/P G110 8 5 15

G120 8 6 15

G20 20 17 25

DK 11a2H3B/P G30/G31 28-30 25 35

G110 8 6 15

. G20 20 17 25

IT; CH [12a2H G110 8 6 15
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METOS 700 Sahko-/kaasupastakeittimet

7.6.2011

YLEISTA

Tama kappale sisaltaa yleista tietoa jota kaikki jotka kayttavat
naita ohjeita tulee tuntea. Yksildllisia ohjeita 16ytyy “... OHJEET”
kappaleista.

Kaikki tdssé ohjeessa mainitut litdnnat ja ominaisuudet ei
ehka esiinny juuri kyseisessa laitteessa

1 LAITTEEN TIEDOT

« Laitteen tyyppikilpi I0ytyy ohjauspanelin sisalta.

* Laitteen malli seka valmistusnumero on painettu myos pak-
kaukseen.

2 YLEISIA OHJEITA

Valmistaja ei ole vastuussa ohjeiden vastaisesta kaytosta
aiheutuneista vahingoista.

(Z~ASENTAJAN HUOMIOON

» Tutustu huolellisesti taman ohjeen sisaltéon, koska siina on
tarkeaa tietoa laitteen oikeasta, tehokkaasta ja turvallisesta
asentamisesta, kaytosta ja huoltamisesta.

« Taman laitteen asennus on suoritettava valmistajan antami-
en ohjeiden mukaisesti paikallisia ohjeita ja maarayksia nou-
dattaen. Ainoastaan tarvittavan ammattipatevyyden omaava
henkild saa liittaa laitteita kaasu- tai sahkdverkkoon ja/tai
muuttaa laitteita toiselle kaasutyypille.

« Laitteen tunnistaminen: Laitteen tyyppi seka mallimerkinnat
I0ytyvat pakkauksesta ja laitteen tyyppikilvesta.

« Laite tulee asentaa tilaan, jossa on hyva ilmanvaihto.

« Ala peité laitteen ilma- tai poistoaukkoja.

+ Ala peukaloi laitteen osia.

EKAYTTAJAN HUOMIOON

» Tutustu huolellisesti tdman ohjeen sisaltéon, koska siind on
tarkeaa tietoa laitteen oikeasta, tehokkaasta ja turvallisesta
asentamisesta, kaytosta ja huoltamisesta.

Sailytd tdma ohje huolellisesti mahdollisia muitakin kayttajia
varten.

Téman laitteen asennus on suoritettava valmistajan antami-
en ohjeiden mukaisesti paikallisia ohjeita ja maarayksia nou-
dattaen. Ainoastaan tarvittavan ammattipatevyyden omaava
henkild saa liittaa laitteita kaasu- tai sahkdverkkoon ja/tai
muuttaa laitteita toiselle kaasutyypille.

Kayta laitteen huoltamiseen valmistajan valtuuttamaa huolto-
liketta seka alkuperaisia varaosia.

Anna valtuutetun huoltoliikkeen tarkistaa laite kaksi kertaa vuo-
dessa. Valmistaja suosittelee huoltosopimuksen solmimista.
Laite on tarkoitettu ammattimaiseen kaytt66n ja ainoastaan
koulutetun henkildkunnan kaytettavaksi.

Laite on tarkoitettu ruuan kypsentdmiseen ohjeiden mukai-
sesti. Laitteen kayttd muuhun tarkoitukseen on kielletty.

Ala kayté laitetta tyhjana.

Laitetta on aina valvottava kaytén aikana.

Sulje laitteen ulkopuolinen kaasun sulkuventtiili ja kat-
kaise virransyotto laitteeseen jos laitetta ei kaytetad pi-
dempé&an aikaan tai jos laite vikaantuu tai toimii poikkea-
vasti. Kutsu tarvittaessa huolto.

Sulje aina laitteen ulkopuolinen kaasun sulkuventtiili ja
katkaise virransyotto laitteeseen ennen puhdistus- tai yl-
lapitotoimenpiteita

Puhdista laite kappaleen "PUHDISTUSOHJEET” ohjeiden
mukaisesti.

Al sailyta syttyvaa materiaalia laitteen laheisyydessa. TULI-
PALON VAARA.

« Ala peité laitteen ilma- tai poistoaukkoja.

+ Ala peukaloi laitteen osia.

(&-HUOLTOHENKILOKUNNAN HUOMIOON

» Tutustu huolellisesti tdman ohjeen siséltéon, koska siind on
tarkeaa tietoa laitteen oikeasta, tehokkaasta ja turvallisesta
asentamisesta, kaytdsta ja huoltamisesta.

* Taman laitteen asennus on suoritettava valmistajan antami-
en ohjeiden mukaisesti paikallisia ohjeita ja maarayksia nou-
dattaen. Ainoastaan tarvittavan ammattipatevyyden omaava
henkild saa liittaa laitteita kaasu- tai sahkdverkkoon ja/tai
muuttaa laitteita toiselle kaasutyypille.

* Laitteen tunnistaminen: Laitteen tyyppi sek& mallimerkinnat
I6ytyvat pakkauksesta ja laitteen tyyppikilvesta.

* Laite tulee asentaa tilaan, jossa on hyva ilmanvaihto.

« Al3 peité laitteen ilma- tai poistoaukkoja.

» Ala peukaloi laitteen osia.

(&~PUHDISTUKSESSA HUOMIOITAVAA

» Puhdista laitteen ruostumattomat teraspinnat, keitto ja pais-
toaltaat seka keittolevyt ja parilat paivittain.

» Pyyda valtuutettu huolto puhdistamaan laitteen sisaosat kak-
si kertaa vuodessa.

« Ala koskaan kayta laitteen puhdistuksessa vesisuihkua
tai painepesuria.

+ Ala puhdista laitteen alla olevaa lattiaa sydvyttavilla aineilla.

3 TURVA-JA HALLINTALAITTEET

PAINEKYTKIN

* Laite on varustettu painekytkimella joka kytkee lammityksen
pois paalta jos veden pinta altaassa putoaa alle minimitason
('n. 12 cm). Painekytkin palautuu ja lammitys kytkeytyy taas
paalle automaattisesti kun altaaseen lisataan vetta niin etta
vedenpinta ylittda altaan takaseindn minimimerkin.

4 PAKKAUKSEN JA LAITTEEN HAVITTAMINEN

4.1 PAKKAUS

Pakkaus koostuu ymparistoystavallisista materiaaleista. Kier-
ratettavat muovimateriaalit ovat:

* lapindkyva suojamuovi seka pussit jotka sisaltavat ohjeet ja
suuttimet (Polyeteeni - PE ).
* vanteet (Polypropeeni- PP ).

4.2 LAITE

Laite on valmistettu 90% kierratettavista materiaaleista (ruos-
tumaton teras, alumiini, kupari... ).

Laitteen palveltua taloudellisen elinikédnsa loppuun on sen ha-
vittdmisessa noudatettava voimassa olevia paikallisia maara-
yksia ja ohjeita. Ymparistolle mahdollisesti haitallisten aineiden
havittdminen ja kierratettavien, uudelleen kaytettavien materi-
aalien hyddyntaminen tapahtuu parhaiten kayttamalla alan am-
mattitydvoimaa apuna.

ASENNUSOHJEET

(&~ ASENNUKSESSA HUOMIOITAVAA

Valmistaja ei ole vastuussa ohjeiden vastaisesta kaytosta
aiheutuneista vahingoista.

* Tutustu huolellisesti tAman ohjeen sisaltdodn, koska siina on
tarkeaa tietoa laitteen oikeasta, tehokkaasta ja turvallisesta
asentamisesta, kaytosta ja huoltamisesta.

« Taman laitteen asennus on suoritettava valmistajan antami-
en ohjeiden mukaisesti paikallisia ohjeita ja maarayksia nou-
dattaen. Ainoastaan tarvittavan ammattipatevyyden omaava
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henkild saa liittéa laitteita kaasu- tai sahkdverkkoon ja/tai
muuttaa laitteita toiselle kaasutyypille.

« Laitteen tunnistaminen: Laitteen tyyppi seka mallimerkinnat
I6ytyvat pakkauksesta ja laitteen tyyppikilvesta.

« Laite tulee asentaa tilaan, jossa on hyva ilmanvaihto.

« Al3 peité laitteen ilma- tai poistoaukkoja.

« Ala peukaloi laitteen osia.

5 VIITESTANDARDIT JA LAIT

Asenna laite voimassa olevien turvallisuusmaarayksien mukai-
sesti.

Asenna laite EN1717 ohjeiden sekéa kansallisten jatevesimaa-
rayksien mukaisesti.

6 PAKKAUKSEN PURKAMINEN

Pura pakkaus heti toimituksen jalkeen ja varmista, etta kaikki
osat ovat mukana ja ehjat. limoita mahdolliset puutteet ja va-
hingot heti laitteen toimittajalle.

 Poista pakkaus

» Poista suojamuovi laitteen pinnoista. Laitteeseen mahdol-
lisesti jaava liima tulee poistaa perusteellisesti sopivalla ai-
neella, esim. asetonilla. Hankaavia aineita ei saa kayttaa.

7 LAITTEEN SIJOITUS

« Laitteen ulkomitat seka liitdntdjen sijoitus ndkyvat asennus-
kuvissa tdman ohjeen alussa.

Laite voidaan asentaa yksittdin tai yhdistdd muihin saman
sarjan laitteisiin.

Laitetta ei saa asentaa kiinteasti kalusteisiin niin, ettd huolto
estyy.

Jata laitteen ja seindn valiin vahintdan 10 cm. Tama vali voi
olla pienempi jos seina ei ole syttyvaa materiaalia tai jos sei-
na on suojattu lAmpdoeristeella.

» Saada laite suoraksi sdadettavien jalkojen avulla.

7.1 LAITTEEN KINNITTAMINEN LATTIAAN

40 cm leveédt laitteet on yksittéin asennettuna kiinnitettava latti-
aan toimitukseen siséltyvien laipallisten jalkojen avulla.

7.2 LAITTEIDEN LITTAMINEN TOISIINSA

* Irrota etupaneli (A).

* Irrota etupanelia lahimpana oleva kiinnitysruuvi laitteiden si-
vuista joita liitetdan yhteen (B ).

Sijoita laitteet vierekkain ja sdada ne saman korkuisiksi ( C ).
Sijoita liitospala ( D ) ( mukana toimituksessa ) yldosan sivun
koloon. Liita laitteet yhteen liitospalan ( D ) ja lattapaisten M5
ruuvien avulla (H) ( mukana toimituksessa ).

» Kaanna toisen laitteen sisédinen vastakappale180° ( E ).
Kiinnita laitteet toisiinsa ruuvamalla M5x40 ruuvi vastakkai-
seen liitospalaan ( F ).

8 SAVUKAASUJEN POISTO

Varusta laite savukaasujen poistojarjestelmalla laitteen "fypin”
mukaan. Laitteen "Tyyppi” mainitaan laitteen arvokilvessa.

8.1 “Al” TYYPPIA OLEVA LAITE

« Sijoita "A1” tyyppia oleva laite hdyrykuvun alle, jotta kaikki
palamisen synnyttamat savukaasut poistuvat taydellisesti.

8.2 “B21” TYYPPIA OLEVA LAITE
« Sijoita "B21” tyyppia oleva laite hdyrykuvun alle.

8.3 “B11” TYYPPIA OLEVA LAITE

 Varusta "B11” tyyppia oleva laite laitteen valmistajalta saata-
valla hormilla. Seuraa hormin asennusohjeita.

« Liita hormi putkeen, jonka lapimitta on 150/155 mm ja joka on
ldmmodnkestava 300°C asti.

» Johda putki ulos tai toimivaan hormiin. Putken max pituus
on3m.

9 LITANNAT

Liitantdjen sijoitukset ja mitat I0ytyvat asennuskuvista taman
ohjeen alussa.

9.1 KAASULITANTA

Tarkista ennen kytkemista, etta laitteen arvokilvessa mai-
nittu kaasutyyppi vastaa asennuspaikan kaasutyyppia.
Muuta tarvittaessa laite toiselle kaasutyypille sopivaksi,
kts. "Kaasutyypin vaihto”.

Poydalle asennettavat mallit ovat varustettu myads liitdnnalla
laitteen takana. Kaytettdessa sita tulee sen tulppa kiertaa lait-
teen etupuollella olevaan liittimeen.

» Kaasun sy6ttdputki tulee varustaa sulkuhanalla, jonka avulla
kaasunsyottd helposti ja nopeasti voidaan katkaista.

+ Syo6ttoputken lapimitta ei saa olla pienempi kun laitteen kaa-
suliitdnnan lapimitta.

* Liitettyasi laitteen kaasuverkkoon, tarkista mahdolliset vuo-
dot saumoissa ja putkiliitoksissa.

9.2 SAHKOLIITANTA

Tarkista ennen kytkemista, etta laitteen arvokilvessa mai-
nittu liitantajannite vastaa asennuspaikan jannitetta.

 Laite on varustettava ulkopuolisella paakatkaisijalla, joka
kytkee kaikki navat irti sdhkdverkosta ja jonka karkien avau-
tumisvali on vahintdan 3 mm. Paakatkaisija tulee asentaa
laitteen valittdmaan laheisyyteen paikkaan johon on esteetdn
paasy.

» Suosittelemme vikavirtasuojan asentamista.

« Liitdntdjohdon on oltava kuminen ja tyypiltdan vahintdan H
05 RN-F.

» Kytke liitdntgjohto laitteen verkkoliittimeen laitteen mukana
toimitetun kytkentdkaavion mukaisesti.

* Lukitse liitdntajohto vedonpoistajalla.

» Suojaa liitantajohto laitteen ulkopuolella jaykalla muovi- tai
metalliputkella.

9.3 MAADOITUS JA POTENTIAALIN TASAUS
Laite tdytyy maadoittaa asianmukaisesti. Liitd maakaapeli verk-
koliittimen vieressa olevaan, = -kuvalla merkittyyn, liittimeen.

Liitda laitteen metallirakenne potentiaalin tasausjarjes-

telmaan. Liita johto v -kuvalla merkittyyn liitimeen .

9.4 VESILIITANTA

Vedenpaineen tulee olla 150 kPa ja 300 kPa valilla. Jos veden-
paine ylittdd 300 kPa tulee vesiliitdnta varustaa paineenalen-
nusventtiililla.

« Liita laitteen tulovesiliitanta sulkuventtiilin kautta, jolla voi-
daan katkaista vedensyo6ttd nopeasti ja taydellisesti.

* Tuki kayttamattomat liitannat.

« Liitettyasi laitteen vesiverkkoon, tarkista mahdolliset vuodot
saumoissa ja putkilitoksissa.

I:g'IEtDE



METOS 700 Sahko-/kaasupastakeittimet

7.6.2011

9.5 POISTOVESILITANTA

Poistovesilitinnan komponentit tulee kestéda 100 °C 1ampo-
tiloja. Laitteen alapuolta ei saa alistaa kuuman poistoveden
aiheuttamalle hoyrylle. Paistinpannujen ja patojen eteen tulee
asentaa hajulukolla varustettu lattiakaivo.

10 KAASUTYYPIN VAIHTAMINEN
Taulukko T1 luettelee maaakohtaisesti :

* mitd kaasutyyppia voidaan kayttaa laitteessa.

* kaytettdvien kaasutyyppien suuttimet ja asetukset. Taulukos-
sa esiintyvien suuttimien numerot ovat myds painettu suutti-
meen.

Muuta laite toiseen kaasutyypille sopivaksi alla olevien ohjei-

den ja taulukon T1 mukaisesti:

» Vaihda paapolttimen suutin ( UM ).

» Saada paapolttimen ensidilman ilmarako A.
 Vaihda sytytyspolttimen suutin ( UP ).

» Saada tarvittaessa sytytyspolttimen ilmanvirtaus.
 Vaihda kaasuventtiilin minimiliekin suutin (Um).
« Kiinnita uuden kaasutyypin tarra laitteeseen.
Suuttimet ja tarrat toimitetaan laitteen mukana.

10.1 PAAPOLTTIMEN SUUTTIMEN VAIHTO JA
ENSIOILMAN SAATO.

* Irrota etupaneli.

* Poista suutin UM ja korvaa se taulukon T1 mukaisella suuttimella.

* Kirista suutin UM.

» LOysaa ruuvia V ja sdada ensidilman ilmarako A taulukon T1
mukaisesti.

* Kirista ruuvi V.

» Asenna irrotetut osat takaisin kdanteisessa jarjestyksessa

10.2 SYTYTYSPOLTTIMEN SUUTTIMEN VAIHTO

* Irrota etupaneli.

* Irrota liitin R.

» Poista suutin UP ja korva se taulukon T1 mukaisella suuttimella.
» Asenna takaisin ja kirista liitin R.

» Asenna irrotetut osat takaisin kadanteisessa jarjestyksessa.

11 KAYTTOONOTTO
Kts “ YLLAPITO “.

KAYTTOOHJEET

& KAYTTAJAN HUOMIOON

Valmistaja ei ole vastuussa ohjeiden vastaisesta kaytdsta
aiheutuneista vahingoista.

» Tutustu huolellisesti tdman ohjeen sisaltdon, koska siind on
tarkeaa tietoa laitteen oikeasta, tehokkaasta ja turvallisesta
asentamisesta, kaytdsta ja huoltamisesta.

« Sailytd tama ohje huolellisesti mahdollisia muitakin kayttajia varten.

Taman laitteen asennus on suoritettava valmistajan antami-

en ohjeiden mukaisesti paikallisia ohjeita ja maarayksia nou-

dattaen. Ainoastaan tarvittavan ammattipatevyyden omaava
henkild saa liittaa laitteita kaasu- tai sahkdverkkoon ja/tai
muuttaa laitteita toiselle kaasutyypille.

Kayta laitteen huoltamiseen valmistajan valtuuttamaa huolto-

liikettéa seka alkuperaisia varaosia.

* Anna valtuutetun huoltoliikkeen tarkistaa laite kaksi kertaa vuo-

dessa. Valmistaja suosittelee huoltosopimuksen solmimista.
Laite on tarkoitettu ammattimaiseen kaytt6on ja ainoastaan
koulutetun henkildkunnan kaytettavaksi.

Laite on tarkoitettu ruuan kypsentamiseen ohjeiden mukai-
sesti. Laitteen kayttd muuhun tarkoitukseen on kielletty.

Ala kayta laitetta tyhjana.

Laitetta on aina valvottava kaytdn aikana.

Sulje laitteen ulkopuolinen kaasun sulkuventtiili ja kat-
kaise virransyo6tto laitteeseen jos laite vikaantuu tai toi-
mii poikkeavasti. Kutsu tarvittaessa huolto.

Puhdista laite kappaleen "PUHDISTUS” ohjeiden mukaisesti.
Sulje aina laitteen ulkopuolinen kaasun sulkuventtiili ja
katkaise virransyotto laitteeseen ennen puhdistus- tai yl-
lapitotoimenpiteitd

Ala sailyta syttyvaa materiaalia laitteen laheisyydessa. TULI-
PALON VAARA.

« Al3 peité laitteen ilma- tai poistoaukkoja.

« Ala peukaloi laitteen osia.

12 KAASUPASTANKEITTIMEN KAYTTO

(&= KAYTOSSA HUOMIOITAVAA

» Pastakeitin on tarkoitettu tuotteiden kypsentamiseen keitto-
koreissa kiehuvassa vedessa.

« Ala sytyta sytytyspoltinta/jata sitd palamaan jos altaassa ei
ole vetta.

* Laite on varustettu painekytkimelld, joka kytkee lammityksen
pois paalta jos veden pinta altaassa putoaa alle minimitason
(n. 12 cm). Painekytkin palautuu ja lammitys kytkeytyy tkaisin
paalle automaattisesti kun altaaseen lisataan vetta, niin etta
vedenpinta ylittda altaan takaseindn minimimerkin.

» Veden pinta ei saa keiton aikana alittaa minimirajaa eika
myo6skaan ylittda maksimirajaa

» Kaytaa hienoa suolaa. Lisaa suolaa altaaseen vasta kun vesi
kiehuu. ALA kayta karkeaa suolaa.

» Tyhjenna allas ja puhdista se huolellisesti aina paivan paat-
tyessa.

ALTAAN TAYTTO JA TYHJENNYS

Taytto

Ohjausnupilla on seuraavat asennot

0 Off (sammutettu)

1 Vedentayttd - nopea tayttoé

2 Vedentaytto seis - Lammitys aktivoitu
3 Vedentaytto - hidas taytto

» K&anna tyhjennysventtiilin kahvaa vastapaivaan. V enttiili on
kiinni silloin kun kahva on pystysuorassa asennossa

» K&anna nuppi asentoon “ 1. Kayta asentoa “3” lisdtaaksesi
vettda altaaseen kypsentdmisen aikana.

» Jatka tayttéa kunnes vedenpinta saavuttaa tai ylittaa altaan
takaseinalla olevaa minimimerkintaa.

* Lopeta tayttd kaantdmalld nuppi asentoon “0” tai“2”.

Tyhjennys
K&anna tyhjennysventtiilin kahvaa myétapaivaan. Tyhjennys-
venttiili on auki kahvan ollessa vaakasuorassa asennossa.

SYTYTYSLIEKIN SYTYTTAMINEN
Kaasuventtiilin nupilla on seuraavat asennot :

® Off.asento (sammutettu)

#  SYTYTYSLIEKKI-asento

6 Maksimi liekki

metos
19



7.6.2011

METOS 700 Sahko-/kaasupastakeittimet

SYTYTYSLIEKIN SYTYTTAMINEN

Paina nuppia ja kdanna se asentoon “ .

» Paina nuppi pohjaan asti ja sytyta sytytysliekki pietsosytytti-
mella.

» Pida nuppi painettuna n. 20 sekuntia. Jos sytytysliekki sam-

muu, toista edellamainittu.
» Sytytysliekki nakyy etupanelissa olevan reian kautta.

PAAPOLTTIMEN SYTYTTAMINEN

Kaanna nuppi asennosta “ " asentoon 6

POLTTIMEN SAMMUTTAMINEN
Sammuta paapoltin kdantadmalla nuppi asentoon “ .

Sammuta sytytyspoltin kdantamalla nuppi asentoon * .

PAALLE- JA POISKYTKEMINEN
Tehonsaatimen nupilla on seuraavat asennot :

@® Offasento (sammutettu)
1 Minimiteho - Lampdsailytys

2..4 Keskiteho - Keittaminen

5 Maksimiteho

PAALLEKYTKEMINEN
Kaanna tehonsaatimen nuppi asentoon “1” ja “5” valilla.

» Keltainen merkkilamppu syttyy.
SAMMUTTAMINEN

K&anna tehonsaatimen nuppi asentoon “ o
» Keltainen merkkilamppu sammuu.

KEITTAMINEN

» Tayta allas.

» K&anna ohjausnuppi asentoon “2”.

 Sytyta polttimet.

» Saada teho tarpeen mukaan.

Nupin ollessa asennossa 1 - 4 toimii lAmmitys jaksoittain
kytkeytyen paalle ja pois automaattisesti tasaisin valen. Kiehu-
misen voimakkuus vaihtelee mutta se ei vaikuta kypsennykse-
en. Lammityksen kytkeytyessa pois paaltd sammuu keltainen
merkkivalo.

KAYTON LOPETTAMINEN

» Kytke lammitys pois paalta.

» Sammuta polttimet.

» Tyhjenna allas kunnolla.

» Kaanna ohjausnuppi asentoon “0”.

13 SAHKOPASTANKEITTIMEN KAYTTO

(&= KAYTOSSA HUOMIOITAVAA

» Pastakeitin on tarkoitettu tuotteiden kypsentédmiseen keitto-
koreissa kiehuvassa vedessa.

« Laite on varustettu painekytkimella, joka kytkee lammityksen
pois paalta jos veden pinta altaassa putoaa alle minimitason
(n. 12 cm). Painekytkin palautuu ja lammitys kytkeytyy takai-
sin paalle automaattisesti kun altaaseen lisataan vetta niin,
ettad vedenpinta ylittaa altaan takaseinan minimimerkin.

* Veden pinta ei saa keiton aikana alittaa minimirajaa eika
myd&skaan ylittdd maksimirajaa

» Kaytda hienoa suolaa. Lisaa sité altaaseen vasta kun vesi
kiehuu. ALA kayta karkeaa suolaa.

» Tyhjenna allas ja puhdista se huolellisesti aina paivan paat-
tyessa.

ALTAAN TAYTTO JA TYHJENNYS

Taytto
Ohjausnupilla on seuraavat asennot

0 Off (sammutettu)

1 Vedentayttd - nopea tayttoé

2 Vedentayttd seis - Lammitys aktivoitu
3 Vedentaytto - hidas tayttd

» Kaanna tyhjennysventtiilin kahvaa vastapaivaan. V enttiili on
kiinni silloin kun kahva on pystysuorassa asennossa

« K&anna nuppi asentoon “ 1. Kayta asentoa “3” lisdtaaksesi
vettaa altaaseen kypsentdmisen aukana.

 Jatka taytt6a kunnes vedenpinta saavuttaa tai ylittaa altaan
takaseinalla olevaa minimimerkintaa.

* Lopeta taytto kaantdmalla nuppi asentoon “0” tai“2”.

Tyhjennys

Kaanna tyhjennysventtiilin kahvaa myoétapaivaan. Tyhjennys-
venttiili on auki kahvan ollessa vaakasuorassa asennossa.

PAALLE- JA POISKYTKEMINEN
Tehonsaatimen nupilla on seuraavat asennot :

@® Offasento (sammutettu)
1 Minimiteho - Lampdsailytys

2..4 Keskiteho - Keittaminen

5 Maksimiteho

PAALLEKYTKEMINEN
Kaanna tehonsaatimen nuppi asentoon “1” ja “5” valilla.

Keltainen merkkilamppu syttyy.

SAMMUTTAMINEN

Kaanna tehonsaatimen nuppi asentoon “ @

Keltainen merkkilamppu sammuu.

KEITTAMINEN

» Tayta allas.

» K&anna ohjausnuppi asentoon “2”.

» Saada teho tarpeen mukaan.

Nupin ollessa asennossa 1 - 4 toimii [Ammitys jaksoittain
kytkeytyen paalle ja pois automaattisesti tasaisin valen. Kiehu-
misen voimakkuus vaihtelee mutta se ei vaikuta kypsennykse-
en. Lammityksen kytkeytyessa pois paaltd sammuu keltainen
merkkivalo.

KAYTON LOPETTAMINEN

» Kytke lammitys pois paalta.

» Tyhjenna allas kunnolla.

» Kaanna ohjausnuppi asentoon “0”.
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14 KAYTOSTA POISTO VALIAIKAISESTI

Suorita seuraavat toimenpiteet jos laitetta ei kayteta pitkédan
aikaan:

» Puhdista ja kuivaa laite huolellisesti.

* Levitd ruostumattomille teréspinnoille ohut kerros suojaavaa
oljya.

* Sulje paahanat ja -katkaisijat..

Laitteen uudelleenkayttonotto:

« Tarkista laite huolellisesti.
» Kayta sahkolaitteet minimilampétilalla vahintdan 60 minuuttia.

PUHDISTUSOHJEET

(&~ PUHDISTUKSESSA HUOMIOITAVAA

Valmistaja ei ole vastuussa ohjeiden vastaisesta kaytésta
aiheutuneista vahingoista.

» Katkaise aina virransyotto laitteeseen ennen puhdistus-
toimenpiteita.

» Puhdista laitteen ruostumattomat terdspinnat, keitto ja pais-
toaltaat seka keittolevyt ja parilat paivittain.

» Pyyda valtuutettu huolto puhdistamaan laitteen sisdosat kak-
si kertaa vuodessa.

 Ala koskaan kayta laitteen puhdistuksessa vesisuihkua
tai painepesuria.

« Ala puhdista laitteen alla olevaa lattiaa sydvyttavilla aineilla.

RUOSTUMATTOMAT TERASPINNAT

» Puhdista laite kostealla kankaalla kayttéaen vetta ja pesuai-
netta, edellyttéden ettei se ole hapanta tai sisalla hiovia ainei-
ta. Puhdista teraspinnan satiinikuvion suuntaisesti. Huuhtele
ja kuivaa huolellisesti.

« Ala kayta terasvillaa tai metallitydkaluja.

« Ala kayta klooria sisaltavia aineita.

« Ala kayta terdvia esineitd jotka voivat naarmuttaa pintaa.

ALTAAN PUHDISTUS

» Puhdista allas antamalla veden lammeta kiehumispistee-
seen. Lisaa tarvittaessa rasvaa liuottavaa puhdistusainetta.
» Poista mahdolliset kalkkikerrostumat kalkinpoistoaineella.

YLLAPITO-OHJEET

(&= YLLAPIDOSSA HUOMIOITAVAA

Valmistaja ei ole vastuussa ohjeiden vastaisesta kaytosta
aiheutuneista vahingoista.

» Tutustu huolellisesti tdman ohjeen sisaltdon, koska siind on
tarkeaa tietoa laitteen oikeasta, tehokkaasta ja turvallisesta
asentamisesta, kaytdsta ja huoltamisesta.

Taman laitteen asennus on suoritettava valmistajan antami-
en ohjeiden mukaisesti paikallisia ohjeita ja maarayksia nou-
dattaen. Ainoastaan tarvittavan ammattipatevyyden omaava
henkild saa liittaa laitteita kaasu- tai sahkdverkkoon ja/tai
muuttaa laitteita toiselle kaasutyypille.

Laitteen tunnistaminen: Laitteen tyyppi sekd mallimerkinnat
I6ytyvat pakkauksesta ja laitteen tyyppikilvesta.

* Laite tulee asentaa tilaan, jossa on hyva ilmanvaihto.

« Al3 peité laitteen ilma- tai poistoaukkoja.

« Ala peukaloi laitteen osia.

15 KAASUTYYPIN VAIHTAMINEN
Kts “ Asennusohjeet “.

16 KAYTTOONOTTO

Tarkista laitteen toiminta asennuksen ja mahdollisen kaasutyy-
pin vaihdon jalkeen. Jos laite ei toimi, kts "Vianetsinta”.

16.1 KAASULLA TOIMIVAT LAITTEET

Kaynnista laite "ASENNUSOHJEET” kappaleen mukaisesti ja
tarkasta:

 kaasupaine ( kts seuraava kappale ).
* liekkien syttyminen seka savukaasujen poistojarjestelman
tehokkuus.

16.1.1 KAASUN LIITANTAPAINEEN TARKISTUS

» Kayta painemittaria jonka tarkkuus on vahintdan 0.1 mbar.

 Poista etupaneli.

* Irrota paineentarkastusliittimen (PP) ruuvi ja liitd painemittari
paineentarkastusliittimeen.

* Tarkista litantapaine laitteen ollessa kaytossa.

TARKEAA | Keskeyté toiminta heti ja ota yhteys kaasun toi-

mittajaan jos liitdntépaine ei ole taulukon T2 mukaisella ( Min.

- Max ) alueella.

* Poista painemittari ja ruuvaa paineentarkastusliittimen ruuvi takai-
sin.

16.2 SAHKOLLA TOIMIVAT LAITTEET

Kaynnista laite "ASENNUSOHJEET” kappaleen mukaisesti ja
tarkasta:

* vaiheiden virta-arvot.
* lammityselementtien toiminta.

17 VIANETSINTA

171 KAASUPASTAKEITTIMET
Sytytysliekki ei syty
Mahdolliset syyt:

» Kaasun litdntapaine lilan matala.

» Kaasuputki tai suutin tukossa.

» Kaasuhana tai -venttiili viallinen.

+ Sytytin viallinen tai huonosti kytketty.
 Sytytin tai sytyttimen johto viallinen.

Sytytysliekki sammuu kayton aikana
Mahdolliset syyt:

» Kaasun liitantapaine liilan matala.

» Kaasuhana tai -venttiili viallinen.

» Termoelementti viallinen tai riittdmatén lammitys.

» Termoelementti vaarin kytketty kaasuhanaan tai venttiiliin.
» Kaasuhanan nuppia ei pidetty painettuna tarpeeksi kauan.

Paapoltin ei syty ( vaikka sytytysliekki palaa)
Mahdolliset syyt:

» Kaasun liitantapaine liilan matala.
» Kaasuputki tai suutin tukossa.

» Kaasuhana tai -venttiili viallinen.
» Viallinen poltin ( reiat tukossa ).

* Viallinen painekytkin.

* Viallinen tehonsaadin.

metos
21



7.6.2011 METOS 700 Sahko-/kaasupastakeittimet

Lampdtilaa ei voida saataa
Mahdolliset syyt:

« Viallinen tehonsaadin.

17.2 SAHKOPASTAKEITIN

Laite ei lampene.
Mahdolliset syyt:

« Viallinen lammityselementti.
« Viallinen painekytkin.

« Viallinen tehonsaadin.

Lampdtilaa ei voida saataa
Mahdolliset syyt
* Viallinen tehonsaadin.

Jateastia, jonka paalle on merkitty rasti, tarkoittaa, ettd Euroopan unionin alueel-

la tuote on toimitettava erilliseen kerayspisteeseen, kun tuote on kaytetty lop-

puun.

Tama koskee seka laitetta etta talla symbolilla merkittyja lisalaitteita. Naita tuot-
B teita ei saa heittda lajittelemattoman yhdyskuntajatteen joukkoon.

Iz'g'IEtDE
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ALLMANT

Detta kapitel innehaller information som alla anvéndare bor
kanna till. Specif k information angaende installation, anvand-
ning mm for aktuell apparat hittas langre fram i manualen

1 UPPGIFTER OM APPARATEN

» Apparatens typskylt sitter innanfér styrpanelen och pa appa-
ratens hogra utsida.

» Apparatens modell samt tillverkningsnummer
tryckta pa forpackningen.

fnns aven

2 ALLMANNA RAD

Tillverkaren ansvarar inte for skador som uppstatt pa
grund av att féreskrifter och anvisningar i denna manual
inte foljts.

(ZTINSTALLATIONSFORESKRIFTER

» Las noggrant anvisningarna i denna manual emedan de

innehaller viktig information om apparatens ratta, ef fektiva

och séakra installation, anvandning och underhall.

Installation av denna apparat skall utféras enligt tillverkarens

anvisningar samt foljande lokala direktiv och bestammelser .

Anslutning till gas-, el- och vattennatet samt byte till annan

typ av gas far endast utféras av behdorig yrkespersonal.

« |dentif ering av apparaten: Apparatens typ- och modellbeteck-
ningar f nns pa typskylten samt tryckta pa forpackningen.

» Apparaten bor installeras pa en plats med god ventilation.

» Tapp inte igen apparatens ventilationséppningar och avlopp.

» Tumma inte pa apparatens komponenter.

(EZ=ANVANDNINGSFORESKRIFTER

» L&s noggrant anvisningarna i denna manual emedan de
innehaller viktig information om apparatens ratta, ef fektiva
och sakra installation, anvandning och underhall.

» Foérvara dessa anvisningar val fér eventuella andra anvan-

dares bruk.

Installation av denna apparat skall utféras enligt tillverkarens

anvisningar samt féljande lokala direktiv och bestammelser .

Anslutning till gas-, el- och vattennatet samt byte till annan

typ av gas far endast utféras av behorig yrkespersonal.

» Apparatens service skall utféras av tillverkaren bemyndigad
servicepersonal med anvandande av originalreservdelar.

« Lat en bemyndigad servicef rma se dver apparaten tva ganger
per ar. Tillverkaren rekommenderar att sluta ett serviceavtal.

» Denna apparat ar avsedd for professionellt bruk och far dar-
med anvandas enbart av utbildad personal.

» Apparaten ar avsedd for tillredning av livsmedel enligt an-

visningarna. Att anvanda apparaten for andra &ndamal ar

forbjudet.

Lat inte apparaten ga pa tomgang.

Apparaten bér alltid dvervakas under anvandning.

Stang av apparaten och bryt strom- och gastillférseln om

apparaten inte skall anvandas pa en tid eller om den far

fel eller funktionerar avvikande fran det normala. Kalla

vid behov pé service.

Bryt alltid gas- och stromtillférseln till apparaten innan

rengorings- eller underhallsatgarder utfors.

Rengér apparaten enligt anvisningarna i "/RENGORINGSAN-

VISNINGAR”.

» Forvara inte antédndbart material i apparatens narhet.
BRANDFARA.

» Tapp inte igen apparatens ventilationséppningar och avlopp.

* Tumma inte pa apparatens komponenter.

(E=SERVICEFORESKRIFTER

* Las noggrant anvisningarna i denna manual emedan de
innehaller viktig information om apparatens ratta, ef fektiva
och sakra installation, anvandning och underhall.

Installation av denna apparat skall utféras enligt tillverkarens
anvisningar samt foljande lokala direktiv och bestammelser .
Anslutning till gas-, el- och vattennatet samt byte till annan
typ av gas far endast utféras av behdrig yrkespersonal.
Identif ering av apparaten: Apparatens typ- och modellbeteck-
ningar f nns pa typskylten samt tryckta pa forpackningen.
 Apparaten bor installeras pa en plats med god ventilation.

» Tapp inte igen apparatens ventilationsdppningar och avlopp.
» Tumma inte pa apparatens komponenter.

(&~ RENGORINGSFORESKRIFTER

» Reng0r apparaten dagligen.

» Lat en bemyndigad servicef rma rengéra apparatens inre de-
lar tva ganger i aret.

» Det ar forbjudet att anvénda vattendusch eller trycktvatt
vid rengdring av apparaten.

* Rengor inte golvet under och i narheten av apparaten med
fratande amnen.

3 SAKERHETSANORDNINGAR

PRESSOSTAT

 Apparaten ar utrustad med en pressostat som bryter varmen
om vattennivan i bassangen sjunker unde minimi-nivan (ca.
12 cm). Pressostaten aterstalls och varmen kopplas pa igen
da bassangen fylls pa sa att vattennivan éverstiger minimi-
markeringen pa bassangens bakre kant.

4 ATERVINNING AV FORPACKNING OCH APPARAT

4.1 FORPACKNING

Forpackningen bestar av miljovanliga material. De atervinnigs-
bara plastmeterialen ar:

» den genomskinliga skyddsplasten samt pasen for bruksan-
visning och dysor (Polyeten - PE ).
» band (Polypropen- PP ).

4.2 APPARAT

Apparaten ar till 90% tillverkad av atervinningsbart material
(rostfritt stal, aluminium, koppar... ).

Da apparaten natt slutet av sin ekonomiska livslangd och tas ur
bruk, skall gallande direktiv och bestammelser foljas. Amnen,
som ovarsamt behandlade belastar miljon och ateranvandbara
material omhandertages bast genom att anvanda branschens
yrkesarbetskraft.

INSTALLATIONSANVISNINGAR

&~ INSTALLATIONSFORESKRIFTER

Tillverkaren ansvarar inte for skador som uppstatt pa
grund av att foreskrifter och anvisningar i denna manual
inte foljts.

» Las noggrant anvisningarna i denna manual emedan de
innehaller viktig information om apparatens ratta, ef fektiva
och sakra installation, anvandning och underhall.

* Installation av denna apparat skall utféras enligt tillverkarens
anvisningar samt féljande lokala direktiv och bestammelser .
Anslutning till gas-, el- och vattennatet samt byte till annan
typ av gas far endast utféras av behorig yrkespersonal.
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« |dentif ering av apparaten: Apparatens typ- och modellbeteck-
ningar f nns pa typskylten samt tryckta pa férpackningen

» Apparaten bor installeras pa en plats med god ventilation.

» Tapp inte igen apparatens ventilationséppningar och avlopp.

» Tumma inte pa apparatens komponenter.

5 REFERENSER OCH FORORDNINGAR

Installation av denna apparat skall utféras i enlighet med gal-
lande direktiv och bestammelser.

Installera apparaten i enlighet med EN1717 samt nationella
férordningar géallande avloppsvatten.

6 UPPACKNING

Packa upp férpackningen genast efter leverans och granska
att alla delar &r med och hela. Meddela leverantéren om brister
och fel genast.

» Tag bort emballaget.

» Nagra delar skyddas av sjalvhaftande plast, som bor avlags-
nas noggrant. Eventuellt lim, som blivit kvar pa apparaten,
bdr avlagsnas noggrant med lampligt medel, t.ex. aceton.
Skurmedel bor inte anvandas.

7 PLACERING

» Apparatens matt samt anslutningarnas placering visas pa in-
stallationsbilderna i bérjan av denna manual.

» Apparaten kan installeras enskilt eller tilsammans med andra
enheter i samma serie.

» Apparaten far inte integreras sa att service forhindras.

* Lamna ett utrymme pa minst 10 cm mellan apparaten och
vaggytor. Detta utrymme kan vara mindre om vaggen skyd-
dats med oantandlig varmeisolering.

 Justera apparaten med hjalp av de justerbara fétterna sa den
star vagratt.

7.1 FORANKRING | GOLVET

40 cm breda enheter bor enskilt installerade fastas i golvet med
de i leveransen ingédende f ansforsedda fotterna.

7.2 IHOPKOPPLING AV APPARATER

» Avlagsna frontpanelen (A).

» Avlagsna den fastskruv (B) som sitter langst fram pa den sida av
apparaten som skall kopplas ihop med den andra apparaten.

« Stall apparaterna bredvid varandra och justera hojden sa de
ar lika hoga ( C).

 Placera anslutningsblocket ( D ) (ingar i leveransen ) i satet
pa 6vresidans bakre del. Koppla ihop apparaterna med hjalp
av anslutningsblocket ( D ) och M5 skruvarna som ingar i
leveransen.

» Vand den andra apparatens motstycke ( E )180°.

» Fast apparaterna i varandra genom att skruva i M5x40 skru-
ven i den bredvidstaende apparatens motstycke ( F ).

8 AVLAGSNANDE AV ROKGAS

Utrusta apparaten med ett system for AVLAGSNANDE av rékga-
ser enligt apparatens "T yp”. Apparatens "Typ” indikeras pa typ-
skylten.

8.1 APPARATAV TYP*“A1”

* Placera apparat av typ "A1” under en anghuv sa att all rokgas
som fororsakas av forbranning avlagsnas helt.

8.2 APPARAT AV TYP “B21”
* Placera apparat av typ "B21” under en anghuv.

8.3 APPARATAV TYP “B1l”

» Utrusta apparat av typ "B1 1”7 med en skorsten som fnns
tillganglig hos apparatens tillverkare. Folj installationsanvis-
ningarna for skorstenen.

* Anslut skorstenen till ett ror vars diameter ar 150/155 mm och
som klarar av temperaturer pa upp till 300°C.

* Led roret ut eller till en fungerande skorsten. Rorets maximi
langd ar 3 m.

9 ANSLUTNINGAR

Anslutningarnas dimensioner och placeringar framgar av in-
stallationsritningarna i bérjan av denna manual.

9.1 GASANSLUTNING

Forsakra fore anslutning att gasanslutningen pa installa-
tionsplatsen éverensstammer med de varden som anges
p& apparatens typskylt. Konvertera vid behov apparaten
for att passa gasen pd installationsplatsen, se "Byte av

gastyp”.

De bordsmonterade enheterna ar férsedda med en gasanslut-
ning ocksa pa enhetens baksida. Om den anvands bor anslut-
ningens plugg skruvas i anslutningen pa framsidan.

» Matarrdret for gas bor utrustas med en gasventil med vilken
gasf 6det latt och snabbt kan stoppas.

» Matarrérets diameter far inte vara mindre an diametern pa
apparatens gasanslutning.

» Granska roranslutningar och fogar efter anslutning till gasna-
tet for eventuella lackage.

9.2 ELANSLUTNING

Forsakra fore anslutning till elnatet att elanslutningen pa
installationsplatsen dverensstammer med de varden som
anges pa apparatens typskylt.

» Apparaten bor férses med en yttre huvudstrombrytare som
bryter alla poler och som har ett kontaktgap pa minst 3 mm.
Huvudstréombrytaren bor installeras pa en latt atkomlig plats
i apparatens narhet.

* Virekommenderar att anslutningen férses med felstrémsskydd.

» Matarkabeln bor vara av gummi och minst enligt typ H 05 RN-F.

» Anslut kabeln till apparatens kopplingsplint enligt kopplings-
schemat som féljde med apparaten.

* Fixera kabeln med en dragavlastare.

» Skydda kabeln pa yttre sidan av apparaten med ett styvt
plast- eller metallror.

9.3 JORDNING OCH POTENTIALUTJAMNING

Anslut alltid apparaten till ett jordat uttag. Anslut jordkabeln till
. . . L

kopplingsplinten markt med = .

Apparaten bor anslutas till en potential utidgmnare. Anslut

kabeln till kopplingsplinten markt med .

9.4 VATTENANSLUTNING

Vattentrycket bor vara mellan 150 kPa och 300 kPa. Om vat-
tentrycket Overstiger 300 kPa bor anslutningen férses med en
tryckreduceringsventil.

« Vattenanslutningen bor férses med en stoppventil med vilken
vattentillférseln snabbt och fullstdndigt kan brytas. Vattenan-
slutningen bér aven férset med en sil.

» Tapp igen oanvanda anslutningar.

» Granska for eventuella lackage i fogar och rérkopplingar efter
anslutningen.

metos
26



METOS 700 El/gaspastakokare

7.6.2011

9.5 AVLOPPSANSLUTNING

Avloppsanslutningens komponenter bor halla for temperaturer
pa upp till 100°C. Apparatens undersida far inte utsattas for
anga fororsakad av hett avloppsvatten. Golvbrunn med stank-
las bor installeras framfor grytor och stekbord.

10 BYTE AV GASTYP
Av tabell T1 framgar landspecif ka uppgifter om:

« vilken gastyp som kan anvandas i apparaten.

« instéllningar och dysor for gastypen i fraga. Dysornas nummer
som férekommer i tabellen f nns aven stansade pa dysan.

Konvertera apparaten for att passa for annan typ av gas enligt

uppgifterna i tabell T1 och nedanstaende:

» Byt ut huvudbrannarens dys ( UM ).

« Stall in avstandet A for primarluften.

» Byt ut tandbrannarens dys ( UP ).

« Stall vid behov in tdndbrannarens luftf 6de.

Byt ut gasventilens dys for minimilaga (Um ).

» Fast dekalen for den nya gastypen pa apparaten.
Dysor och dekaler ingar i leveransen.

10.1 BYTE AV HUVUDBRANNARENS DYS SAMT
JUSTERING AV PRIMARLUFTEN.

 Avlagsna frontpanelen.

* Avlagsna dys UM och ersatt den enligt tabell T1.

 Dra at dys UM.

* Lossa pa skruv V och stall in primarluften enligt tabell T1.

* Dra at skruv V.

» Montera avlagsnade komponenter tillbaka i bakvand ordning.

10.2 BYTE AV TANDBRANNARENS DYS

» Avlagsna frontpanelen.

» Avlagsna plugg R.

 Avlagsna dys UP och ersatt den enligt tabell T1.

* Dra at plugg R.

» Montera avlagsnade komponenter tillbaka i bakvand ordning.

11 IBRUKTAGNING
Se “ UNDERHALL “.

BRUKSANVISNINGAR

&= ANVANDNINGSFORESKRIFTER

Tillverkaren ansvarar inte for skador som uppstatt pa
grund av att foreskrifter och anvisningar i denna manual
inte foljts.

» Las noggrant anvisningarna i denna manual emedan de
innehaller viktig information om apparatens ratta, ef fektiva
och séakra installation, anvandning och underhall.

» Forvara dessa anvisningar val for eventuella andra anvan-

dares bruk.

Installation av denna apparat skall utféras enligt tillverkarens

anvisningar samt foljande lokala direktiv och bestammelser .

Anslutning till gas-, el- och vattennatet samt byte till annan

typ av gas far endast utféras av behorig yrkespersonal.

» Apparatens service skall utforas av tillverkaren bemyndigad
servicepersonal med anvandande av originalreservdelar.

 Lat en bemyndigad servicef rma se Over apparaten tva ganger

per ar. Tillverkaren rekommenderar att sluta ett serviceavtal.

Denna apparat ar avsedd for professionellt bruk och far dar-

med anvandas enbart av utbildad personal.

» Apparaten ar avsedd for tillredning av livsmedel enligt an-
visningarna. Att anvanda apparaten for andra andamal ar
forbjudet.

* Lat inte apparaten ga pa tomgang.

» Apparaten bor alltid évervakas under anvandning.

e Stang av apparaten och bryt strom- och gastillforseln om
apparaten inte skall anvandas pa en tid eller om den far
fel eller funktionerar avvikande fran det normala. Kalla
vid behov pa service.

e Bryt alltid gas- och stromtillforseln till apparaten innan
rengorings- eller underhallsatgarder utfors.

+ Rengdr apparaten enligt anvisningarna i ’'RENGORINGSAN-
VISNINGAR”.

» Forvara inte antandbart material i apparatens narhet.
BRANDFARA.

» Tapp inte igen apparatens ventilationsdppningar och aviopp.

» Tumma inte pa apparatens komponenter.

12 BRUKSANVISNINGAR FOR GASPASTAKOKARE

(&= ANVANDNINGSFORESKRIFTER

+ Pastakokaren ar avsedd for kokning av produkter i kokkorgar
i kokande vatten.

Tand inte tdndbrannaren / I1at den inte brinna om bassangen
ar tom.

Apparaten ar utrustad med en pressostat som bryter varmen
om vattennivan i bassangen sjunker under minimi-nivan (ca.
12 cm). Pressostaten aterstalls och varmen kopplas pa igen
da bassangen fylls pa sa att vattennivan dverstiger minimi-
markeringen pa bassangens bakre kant.

Vattenytan far inte under anvandning underskrida minimi-
niva eller éverskrida maximi-niva.

Anvand fnt salt. Tillsatt salt férst da vattnet kokar . Anvand
INTE grovt salt.

Tom alltid basséngen och rengdr den noggrant vid slutet av
arbetsdagen.

PAFYLLNING OCH TOMNING AV BASSANGEN

Pafylining
Vredet har féljande lagen

0 Off (slackt)

1 Vattenpafyllning - snabb pafylining

2 Vattenpafyllning avbruten - Uppvarmning aktiverad
3 Vattenpafyllning - langsam pafylining

* Vrid tdomningsventilens spak motsols. V entilen ar stangd da
spaken ar i uppratt l1age.

* Vrid vredet till Iaget “ 1“.Anvand laget “3” for att fylla pa vatten
under anvandning.

* Fyll pa vatten tills vattenytan 6verskrider mini-markeringen
pa bassangens bakre kant.

 Avbryt pafyliningen genom att vrida vredet till 1aget “0” eller

Témning
Vrid tdémningsventilens spak medsols. V entilen &r 6ppen da
spaken ar i vagratt lage.
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TANDNING OCH SLACKNING AV BRANNAREN
Gasventilens vred har foljande lagen :

@ Off (slackt)
% Tandlaga

6 Maximi laga

Téandning av tdndbrénnaren

Tryck in vredet och vrid det till I1aget e

» Tryck in vredet sa langt det gar och tryck pa tandknappen.

» Hall vredet intryckt i ca 20 sekunder . Upprepa ovanstaende
om tandlagan slocknar.

+ Tandlagan syns om luckan 6ppnas.
+ Tandlagan kan aven tdndas med en laga.

Téandning av huvudbrénnaren

Vrid gasventilens vred fran laget “ ¥ till laget “ 6

Slackning
Slack huvudbrannaren genom att stélla vredet i laget “ 7

Slack tandlagan genom att stélla vredet i laget @

PA- OCH FRANKOPPLING
Effektregulatorns vred har féljande lagen :

@ Off (slackt)

1 Lagsta effekt - Varmehallning
2.4 Mellaneffekter - Kokning

5 Hogsta effekt

Pakoppling
Stall effektregulatorns vred i ett I1age mellan “1” och “5”.

» Den gula signallampan tands.
Frankoppling
Stall effektregulatorns vred i laget * L

» Den gula signallampan slocknar.

Kokning

* Fyll bassangen.

 Stall vredet i laget “2”.

» Tand brannarna.

« Stall in effektregulatorns vred enligt behov.

Da vredet sar i laget 1 - 4 fungerar uppvarmningen periodvis
och kopplas fran och till med jamna mellanrum. Kokningens
intensivitet varierar. Detta paverkar dock inte tillredningen. Den
gula signallampan slockar da uppvarmningen kopplas bort.

Apparatens avstangning

» Koppla bort uppvarmningen.
« Slack brannarna.

» Tém bassangen.

* Vrid styrvredet till laget “0”.

13 BRUKSANVISNINGAR FOR ELPASTAKOKARE

&= ANVANDNINGSFORESKRIFTER

Pastakokaren ar avsedd for kokning av produkter i kokkorgar
i kokande vatten.

Apparaten ar utrustad med en pressostat som bryter varmen
om vattennivan i basséngen sjunker under minimi-nivan (ca.
12 cm). Pressostaten aterstalls och varmen kopplas pa igen
da bassangen fylls pa sa att vattennivan dverstiger minimi-
markeringen pa bassangens bakre kant.

Vattenytan far inte under anvandning underskrida minimi-
niva eller éverskrida maximi-niva.

* Anvand fnt salt. Tillsatt salt forst d& vattnet kokar . Anvand
INTE grovt salt.

Tém alltid basséngen och rengdr den noggrant vid slutet av
arbetsdagen.

PAFYLLNING OCH TOMNING AV BASSANGEN
Pafylining

Vredet har foéljande lagen

0 Off (slackt)

1 Vattenpafylining - snabb pafylining

2 Vattenpéafyllning avbruten - Uppvarmning aktiverad
3 Vattenpafylining - langsam pafylining

* Vrid tdmningsventilens spak motsols. V entilen ar stangd da
spaken ar i uppratt lage.

* Vrid vredet till laget “ 1“.Anvand laget “3” for att fylla pa vatten
under anvandning.

* Fyll pa vatten tills vattenytan 6verskrider mini-markeringen
pa bassangens bakre kant.

» Avbryt pafyllningen genom att vrida vredet till Iaget “0” eller
“2".

Tomning

Vrid tdmningsventilens spak medsols. V entilen ar 6ppen da

spaken ar i vagratt l1age.

PA- OCH FRANKOPPLING
Effektregulatorns vred har féljande lagen :

@ Off (slackt)

1 Lagsta effekt - Varmehallning
2.4 Mellaneffekter - Kokning

5 Hogsta effekt

Pakoppling
Stall effektregulatorns vred i ett lage mellan “1” och “5”.

» Den gula signallampan tands.
Frankoppling
Stall effektregulatorns vred i laget “ [ 1

» Den gula signallampan slocknar.
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Kokning

* Fyll bassangen.

 Stall vredet i laget “2”.

« Stall in effektregulatorns vred enligt behov.

Da vredet sar i laget 1 - 4 fungerar uppvarmningen periodvis
och kopplas fran och till med jamna mellanrum. Kokningens
intensivitet varierar. Detta paverkar dock inte tillredningen. Den
gula signallampan slockar da uppvarmningen kopplas bort.

Apparatens avstangning

» Koppla bort uppvarmningen.
* Tém bassangen.
« Stall styrvredet i laget “0”.

14 TILLFALLIG URBRUKTAGNING

Utfor foljande atgarder om apparaten inte skall anvéndas pa
en tid:

» Stang samtliga huvudbrytare och ventiler
» Rengor och torka noggrant av apparaten.
* Bred ett tunt skikt skyddande olja pa de rostfria ytorna.

Ateribruktagning:

» Granska apparaten noggrant.
« Lat elapparater sta pa med minsta varme i minst 60 minuter.

RENGORINGSANVISNINGAR

(&~ RENGORINGSFORESKRIFTER

Tillverkaren ansvarar inte for skador som uppstatt pa
grund av att féreskrifter och anvisningar i denna manual
inte foljts.

* Bryt alltid stromtillférseln till apparaten innan rengo-
ringsatgarder utfors.

» Rengor ytor av rostfritt stal, kokgrytor , bassénger och stek-
bord samt kokplattor och stekgaller dagligen.

 Lat en bemyndigad servicef rma rengéra apparatens inre de-
lar tva ganger i aret.

» Det ar forbjudet att anvanda vattendusch eller trycktvatt
vid reng0ring av apparaten.

* Rengor inte golvet under och i ndrheten av apparaten med
fratande amnen

YTOR AV ROSTFRITT STAL

» Rengor apparaten med en fuktig duk och anvand vatten och
tvattmedel, som inte ar surt eller innehaller skurpartiklar
Rengor i riktning med stalytans satinmonster. Skoélj med rent
vatten och torka noggrant med en duk.

» Anvand inte stalull eller verktyg av metall.

» Anvand inte klorbaserade amnen.

» Anvand inga vassa foremal som kan skada ytan.

RENGORING AV BASSANGEN

* Reng6r bassdngen genom att hetta upp vattnet till kokpunk-
ten. Applicera vid behov fettldésande rengdringsmedel.
» Avlagsna eventuell kalkbildning med avkalkningsmedel.

UNDERHALLSANVISNINGAR

(& UNDERHALLSFORESKRIFTER

Tillverkaren ansvarar inte for skador som uppstatt pa
grund av att foreskrifter och anvisningar i denna manual
inte foljts.

» Las noggrant anvisningarna i denna manual emedan de
innehaller viktig information om apparatens ratta, ef fektiva
och sakra installation, anvandning och underhall.

* Installation av denna apparat skall utféras enligt tillverkarens
anvisningar samt féljande lokala direktiv och bestammelser .
Anslutning till gas-, el- och vattennatet samt byte till annan
typ av gas far endast utféras av behdrig yrkespersonal.

« Identif ering av apparaten: Apparatens typ- och modellbeteck-
ningar f nns pa typskylten samt tryckta pa forpackningen.

» Apparaten bor installeras pa en plats med god ventilation.

» Tapp inte igen apparatens ventilationsdppningar och avlopp.

» Tumma inte pa apparatens komponenter.

15 BYTE AV GASTYP
Se “ Installationsanvisningar®.

16 IBRUKTAGNING

Granska apparatens funktion efter installation och eventuellt byte
av gastyp. Om apparaten inte fungerar, se "FELSOKNING”.

16.1 GASENHETER:

Starta apparaten enligt INSTALLATIONSANVISNINGAR” och
granska foljande:

« gastryck ( se foljande stycke ).
+ att lagorna tdnds samt att systemet for AVLAGSNANDE av
rokgaser fungerar.

16.1.1 KONTROLLERING AV GASTRYCK

 Anvand en tryckmatare med en uppldsning pa minst 0.1 mbar.

» Avlagsna frontpanelen.

« Avlagsna skruven fran kontrollanslutningen (PP) och anslut
tryckmataren.

» Kontrollera gastrycket medan apparaten ar i bruk.

VIKTIGT ! Avbryt atgarden omedelbart och kontakta gasleve-

rantdren om gasens anslutningstryck inte ligger inom de var-

den ( Min. - Max ) som anges i tabell T2.

 Avlagsna tryckmataren och skruva i och dra at kontrollanslut-
ningens skruv.

16.2 ELENHETER

Starta apparaten enligt INSTALLATIONSANVISNINGAR” och
granska féljande:

« fasernas spanningsvarden.
» varme-elementens funktion.

17 FELSOKNING

171 GASPASTAKOKARE

Tandlagan tands inte
Mojliga orsaker:

 For lagt gastryck.

* TilltAppt gasror eller dys.

* Felaktig gasventil.

» Tandaren felaktig eller daligt ansluten.
» Tandaren eller tdndarens kabel felaktig.
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Tandlagan slocknar under anvandning

Mojliga orsaker:

» For lagt gastryck
« Felaktig gasventil.

« Felaktigt termoelement eller otillracklig uppvarmning.
» Termoelementet fel anslutet till gasventilen.
» Gasventilens vred holls inte tryckt tillrackligt 1ange.

Huvudbrannaren tands inte (trots att tandlagan brinner)

Majliga orsaker:

» For lagt gastryck.
« Tilltdppt gasror eller dys.
 Felaktig gasventil.

* Felaktig brannare (halen igentappta).

 Felaktig pressostat.
* Felaktig effektregulator.

Temperaturen kan inte justeras

Mojliga orsaker:

* Felaktig effektregulator.
17.2 ELPASTAKOKARE

Apparaten blir inte varm.
Majliga orsaker:

 Felaktigt varme-element.
 Felaktig pressostat.
* Felaktig effektregulator.

Temperaturen kan ej justeras
Méjliga orsaker:

* Felaktig termostat.

Den 6verkorsade soptunnan pa hjul betyder att inom EU maste produkten vid

slutet av dess livslangd féras till en separat sopuppsamling.

Detta géller inte bara denna enhet utan aven alla tillbehér som ar markta med
_ denna symbol. Kasta inte dessa produkter med det vanliga hushallsavfallet.

metos
30



mMetos

ELECTRIC-/GAS PASTA COOKERS
700 - 900 Series

Type: 7210CPE, 7419CPE, 7210CPG, 7419CPG

4228080, 4228082, 4228084, 4228086

Installation and Operation Manual

DOC.NO CR0736050 7.6.2011 / EDITION 001




7.6.2011 METOS 700 Electric/gas pasta cookers

TABLE OF CONTENTS

GENERAL INFORMATION ..ottt s 33
1 APPLIANCE SPECIFICATIONS ...ttt 33
2 GENERAL PRESCRIPTIONS ...ttt ettt 33

REMINDERS FOR THE INSTALLER .....ooiiiiie it 33

REMINDERS FOR THE USER ...t 33

REMINDERS FOR THE MAINTENANCE TECHNICIAN ......ooiii e 33

REMINDERS FOR CLEANING ...ttt ettt 33
3 SAFETY AND CONTROL DEVICES ... ..ottt 33
4 DISPOSAL OF PACKING AND THE APPLIANGCE .....ooiiiii e 33
INSTRUCTIONS FOR INSTALLATION ..ottt 33

REMINDERS FOR THE INSTALLER ....oooiiiii ettt 33
5 REFERENCE STANDARDS AND LAWS ...ttt 34
6 UNPACKING. . ...ttt e ettt e e bt oo ee bt e e e b et e e e b et e e et et e e e e e e eenneeeeenes 34
7 POSITIONING .t b e s s bt sb e s ee e seae e sbe e e e 34
8 FUMES EXHAUST SYSTEM ..ottt 34
9 CONNECTIONS ...ttt ettt b et eh e et e et e bt eh et e se bt e st e e e b e en e e eaneesnnees 34
10 CONVERSION TO ADIFFERENT TYPE OF GAS ... ..ottt 35
11 COMMISSIONING ... et e b s 35
INSTRUCTIONS FOR USE ... 35

REMINDERS FOR THE USER ...ttt 35
12 USING THE GAS PASTA COOKER ......ooiitiiiiit ittt ettt 35
13 USING THE ELECTRIC PASTA COOKER .......oiiiiiii s 36
14 PROLONGED DISUSE ...ttt st e b e s e e 37
INSTRUCTIONS FOR CLEANING ...t s 37

REMINDERS FOR CLEANING ...ttt ettt sbe e re e 37
INSTRUCTIONS FOR MAINTENANCE ......ooiiiiiiii s 37

REMINDERS FOR THE MAINTENANCE TECHNICIAN ......ooiii e 37
15 CONVERSION TO ADIFFERENT TYPE OF GAS.... .ottt 37
16 COMMISSIONING ...ttt ettt eh e et e et et et eh et e seb e e et et e b e en e e eaneeeanees 37
17 TROUBLESHOOTING. ...t 37
171 GAS PASTA COOKER........i ettt 37
17.2 ELECTRIC PASTA COOKER ..ottt ettt 38

metos
32



METOS 700 Electric/gas pasta cookers

7.6.2011

GENERAL INFORMATION

This chapter contains general information which all users of the

manual must be familiar with. Specif ¢ information for individual
users of the manual is provided in subsequent chapters (“ IN-
STRUCTIONS FOR .... )

1 APPLIANCE SPECIFICATIONS

» The appliance dataplate is located inside the control panel.
» The appliance model and serial number are also detailed on
decals under the brand logo and on the packing.

2 GENERAL PRESCRIPTIONS

The manufacturer will not be liable for any damage or inju-
ry resulting from failure to observe the following rules.

REMINDERS FOR THE INSTALLER

» Read this manual carefully. It provides important information
for safe installation, use and maintenance of the appliance.

« Installation, conversion to a different type of gas and applian-

ce maintenance must be carried out by qualif ed technicians

authorized by the manufacturer, in compliance with current

safety standards and the instructions in this manual.

Identify the specif c appliance model. The model number is

detailed on the packing and on the appliance dataplate.

» The appliance must be installed in a well-ventilated room.

» Do not obstruct any air vents or drains present on the ap-
pliance.

* Do not tamper with appliance components.

REMINDERS FOR THE USER

» Read this manual carefully. It provides important information
for safe installation, use and maintenance of the appliance.

» Keep this manual in a safe place known to all users so that it

can be consulted throughout the working life of the applian-

ce.

Installation, conversion to a different type of gas and applian-

ce maintenance must be carried out by qualif ed technicians

authorized by the manufacturer, in compliance with current
safety standards and the instructions in this manual.

« For after-sales service, contact technical assistance centres
authorized by the manufacturer and demand the use of origi-
nal spare parts.

» Have the appliance serviced at least twice a year. The manu-
facturer recommends taking out a service contract.

» The appliance is designed for professional use and must be
operated by trained personnel.

» The appliance is to be used for cooking food as speci fed in
the prescriptions for use.Any other use is considered to be
improper.

» Do not allow the appliance to operate empty for prolonged
periods. Only pre-heat the oven just before use.

* Do not leave the appliance unattended while in operation.

In the event of an appliance fault or malfunction, shut the

gas shut-off valve and/or switch the appliance off at the main

switch installed upstream.

 Clean the appliance following the instructions given in Chap-
ter “ INSTRUCTIONS FOR CLEANING”.

» Do not store fammable materials in close proximity to the
appliance. FIRE HAZARD.

» Do not obstruct any air vents or drains present on the ap-
pliance.

» Do not tamper with appliance components.

REMINDERS FOR THE MAINTENANCE TECHNICIAN

* Read this manual carefully. It provides important information
for safe installation, use and maintenance of the appliance.

* Installation, conversion to a different type of gas and applian-
ce maintenance must be carried out by qualif ed technicians
authorized by the manufacturer, in compliance with current
safety standards and the instructions in this manual.

« Identify the specif c appliance model. The model number is
detailed on the packing and on the appliance dataplate.

» The appliance must be installed in a well-ventilated room.

» Do not obstruct any air vents or drains present on the ap-
pliance.

* Do not tamper with appliance components.

REMINDERS FOR CLEANING

» Clean the satin fnish stainless steel exterior surfaces, the
cooking wells and the surface of the hotplates every day.

* At least twice a year, have an authorized technician clean the
internal parts of the appliance.

* Do not use direct or high pressure water jets to clean the
appliance.

» Do not use corrosive products to clean the f oor beneath the
appliance.

3 SAFETY AND CONTROL DEVICES

PRESSURE SWITCH

» The appliance is f tted with a pressure switch which stops ac-
tivation of heating in the event the water in the well falls below
the safety level (approx. 12 cm ). To restore heating in the
event the pressure switch is tripped, top up the water level to
the minimum mark visible on the rear wall of the well.

4 DISPOSAL OF PACKING AND THE APPLIANCE

4.1 PACKING
The packing is made using environmentally friendly
materials.The plastic recyclable components are:

« the transparent cover, the bags containing the instructions
manual and nozzles (made of Polyethylene - PE ).

« the straps (in Polypropylene - PP).

4.2 APPLIANCE

The appliance is manufactured 90% from recyclable metals

(stainless steel, aluminium sheet, copper....).

The appliance must be scrapped in compliance with current
regulations governing such disposal.

* It must be disposed of properly.
» Make the appliance unusable before scrapping.

INSTRUCTIONS FOR INSTALLATION

REMINDERS FOR THE INSTALLER

The manufacturer will not be liable for any damage or inju-
ry resulting from failure to observe the following rules.

Read this manual carefully. It provides important information
for safe installation, use and maintenance of the appliance.
Installation, conversion to a different type of gas and applian-
ce maintenance must be carried out by qualif ed technicians
authorized by the manufacturer, in compliance with current
safety standards and the instructions in this manual.

Identify the specif ¢ appliance model. The model number is
detailed on the packing and on the appliance dataplate.

» The appliance must be installed in a well-ventilated room.
Do not obstruct any air vents or drains present on the ap-
pliance.

Do not tamper with appliance components.
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5 REFERENCE STANDARDS AND LAWS
Install the appliance in compliance with current standards.

Install the appliance in compliance with the prescriptions of
EN1717 and the water pollution regulations in force in your
country.

6 UNPACKING

Check the state of the packing and in the event of damage, ask
the delivery person to inspect the goods.

* Remove the packing

* Remove the protective fIm from the outer panels. Use a sui-
table solvent to remove any residual adhesive from the pa-
nels.

7 POSITIONING

» The overall dimensions of the appliance and the position of
connections are given on the installation diagram at the start
of this manual.

» The appliance can be installed singly or in combination with
other appliances in the same product range.

» The appliance is not suitable for integrated installation.

* Position the appliance at least 10 cm from adjacent wallsThis
distance can be reduced in the presence of non-combustible
walls or heat-insulated walls.

* Level the appliance by means of the height-adjustable feet

7.1 APPLIANCE ASSEMBLY WITH BASE, BRIDGE, AND
CANTILEVER SOLUTIONS

Follow the instructions provided with the type of support utili-
zed.

7.2 FIXING THE APPLIANCE TO THE FLOOR

Appliances of 40cms in width installed alone must be fxed to
the f oor.Use the f anged feet provided.

7.3 JOINING APPLIANCES TOGETHER IN LINE

* Remove the control panels (A).

* Remove the fxing screw nearest the panel from each of the

sides to be joined(B).

Place the appliances side by side and adjust the tops to the

same height (C).

* Insert the connector plate ( supplied ) in the seat provided on
the side of the top.Join the appliances by screwing down the
connector plate (D) using the fat-headed M5 screws (sup-
plied).

» Turn one of the two internal tabs of the appliances to be joi-

ned by 180° (E).

Join the appliances by screwing the M5x40 screw on the op-

posite insert (F).

8 FUMES EXHAUST SYSTEM

Create a fumes exhaust system based on the “T ype” of
appliance.The “Type” is stated on the appliance dataplate.

8.1 APPLIANCE TYPE “Al”

« Position the “A1” type appliance below an extractor hood to
ensure smoke and fumes generated by cooking are remo-
ved.

8.2 APPLIANCE TYPE “B21”
« Position the “B21” type appliance below an extractor hood.

8.3 APPLIANCE TYPE “B11”

« Fitthe “B11” type appliance with a suitablef ue, available from
the appliance manufacturer.Follow the assembly instructions
provided with the fue.

» Connect the fue to a 150/155 mm diameter hose, heat resi-
stant to 300°C.

» Vent to the outside or into an ef fcient fue.The hose length
must not exceed 3 metres.

9 CONNECTIONS

The position and dimensions of connections are given in the
installation diagram at the start of this manual.

9.1 CONNECTION TO THE GAS SUPPLY

Check that the appliance is designed to operate with the type

of gas supply present on site. Check the information given on
the decals on the packing and appliance Convert the appliance
to the local gas type, if necessary.Follow the instructions at the
next paragraph “Conversion to a different type of gas”.

On top appliances a rear connection is also available. Remove
the plug present and screw it tightly onto the front connector.

* A rapid-action gas shut-off valve must be ftted upstream of
the appliance in an easily accessible position.

» Do not use connection pipes having a diameter smaller than
that of the appliance’s gas connector.

» Once the appliance has been installed, check for gas leaks at
the connection points.

9.2 ELECTRICAL CONNECTIONS

Check that the appliance is designed to operate at the voltage
and frequency of the power supply present on site. Check the
details given on the appliance dataplate.

+ At an easily accessible point upstream of the appliance,ft an
all-pole disconnect switch of suitable capacity with a contact
breaking distance of at least 3 mm, and a highly sensitive dif-
ferential protection device. The maximum permitted leakage
current is 1 mA/KW.

» Afexible rubber cable with insulation speci cations not lower
than type HO5 RN-F must be used for connection.

» Connect the power supply cable to the terminal board as
shown in the wiring diagram supplied with the appliance.

 Secure the power supply cable with the cable clamp.

* Protect the power supply cable on the outside of the applian-
ce with a rigid plastic or metal pipe.

9.3 PROTECTIVE EARTH AND EARTH BONDING CON-
NECTIONS
Connect the appliance to an ef f cient ground circuit. Connect

the earth conductor to the terminal with the symbol
the main terminal board.

JT‘ next to

Connect the metal structure of the appliance to the equipoten-
tial node. Connect the conductor to the terminal with the sym-

bol von the outside part of the bottom.

9.4 CONNECTION TO THE WATER SUPPLY

The appliance must be connected to a potable water supplyhe
water inlet pressure must be between 150 kPa and 300 kPbise
a pressure reducer if the inlet pressure is above the maximum
permitted level.
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* Install a mechanical f Iter and a shut-off valve upstream of the
appliance in an easily accessible point.

» Make sure the water circuit is free of ferrous particles before
connecting the fIter and the appliance.

» Seal any unused connectors with a plug.

» Once the appliance has been installed, check for gas leaks at
the connection points.

9.5 CONNECTION TO THE WATER DRAIN

The water drainage system must be made using materials re-
sistant to temperatures of 100 °C. The bottom of the appliance
must not be subjected to steam produced by drainage of hot
water.Install a siphoned f oor drain with grating below the water
drain cock of Boiling pans and in front of Bratt pans.

10 CONVERSION TO A DIFFERENT TYPE OF GAS
Table T1 specif es, for each country :

» which gas can be used for the appliance.

* the nozzles and settings for each gas that can be used. For
nozzles, the number indicated in table T1 is also stamped on
the body of nozzles.

To convert the applianceto the local gas type, follow the instruc-

tions given in T1 andcarry out the steps below :

» Replace the main burner nozzle (UM ).

» Adjust the main burner’s air regulator to distance A.

* Replace the pilot burner nozzle ( UP ).

* Adjust the pilot burner air f ow (if necessary).

* Replace the gas valve minimum nozzle (Um).

» Aff x the adhesive tab indicating the new type of gas used.
The nozzles and adhesive tabs are supplied with the applian-
ce.

10.1 REPLACING THE MAIN BURNER NOZZLE AND ADJU-
STING THE PRIMARY AIR FLOW.

* Remove the front panel.

* Remove nozzle UM and replace it with the one indicated in
table T1.

» Retighten nozzle UM.

« Slacken screw V and position the air regulator at distance A
as indicated in table T1.

» Retighten screw V fully.

* Re-assembile all parts.For assembly, proceed in reverse or-
der.

10.2 REPLACING THE PILOT BURNER NOZZLE

* Remove the front panel.

» Undo connector R.

* Remove nozzle UP and replace it with the one indicated in
table T1.

» Retighten connector R. Re-assemble all parts.

» For assembly, proceed in reverse order.

11 COMMISSIONING
See Chapter “ INSTRUCTIONS FOR MAINTENANCE “.

INSTRUCTIONS FOR USE

REMINDERS FOR THE USER
The manufacturer will not be liable for any damage or inju-
ry resulting from failure to observe the following rules.

» Read this manual carefully. It provides important information
for safe installation, use and maintenance of the appliance.

» Keep this manual in a safe place known to all users so that it
can be consulted throughout the working life of the applian-
ce.

Installation, conversion to a different type of gas and applian-
ce maintenance must be carried out by qualif ed technicians
authorized by the manufacturer, in compliance with current
safety standards and the instructions in this manual.

For after-sales service, contact technical assistance centres
authorized by the manufacturer and demand the use of origi-
nal spare parts.

Have the appliance serviced at least twice a year The manu-
facturer recommends taking out a service contract.

The appliance is designed for professional use and must be
operated by trained personnel.

The appliance is to be used for cooking food as speci fed in
the prescriptions for use.Any other use is considered to be
improper.

Do not allow the appliance to operate empty for prolonged
periods. Only pre-heat the oven just before use.

Do not leave the appliance unattended while in operation.

In the event of an appliance fault or malfunction, shut the
gas shut-off valve and/or switch the appliance off at the main
switch installed upstream.

Clean the appliance following the instructions given in Chap-
ter “INSTRUCTIONS FOR CLEANING”.

Do not store fammable materials in close proximity to the
appliance. FIRE HAZARD.

Do not obstruct any air vents or drains present on the ap-
pliance.

* Do not tamper with appliance components.

12 USING THE GAS PASTA COOKER

REMINDERS FOR USE

» The appliance is designed for boiling pasta, rice, vegetables
and similar foodstuffs in water.

Do not light the pilot burner or leave it on when there is no
water in the well.

The appliance is f tted with a pressure switch which stops ac-
tivation of heating in the event the water in the well falls below
the safety level ( approx. 12 cm). To restore heating in the
event the pressure switch is tripped, top up the water level to
the minimum mark visible on the rear wall of the well.
QWhile the pasta cooker is on, the water level must be main-
tained level with or above the minimum level indicated on the
rear wall of the well.

Use very f ne grained salt, adding it to the well when the wa-
ter is boiling. Do not use coarse-grained rock salt in the well.
At the end of each day, clean the well thoroughly in order to
prevent the formation of corrosive deposits.

FILLING AND EMPTYING THE WELL
Filling

The control knob has the following positions:
0 Off

1 Water flling - rapid flling

2 Halt water flling - Activate heating

3 Water flling - slow flling

* Turn handle “ H “ of the drain valve anti-clockwise. The drain
is completely closed only when the handle is in the horizontal
position.

* Turn the knob to position “ 1“. Use position “3” to top up water
used during cooking. Water flls from tap located under the

draining board.
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« Fill the well until the water is level with or above the minimum
level ( bottom mark ) indicated on the rear wall of the well.

* To halt flling, turn the knob to position “0” or “2”.

Emptying

Turn the handle “ H “ of the drain valve clockwise. The drain is

completely open when the handle is in the vertical position.

BURNER IGNITION AND EXTINCTION
The gas valve control knob has the following positions :

L_Jolii
-Pilot ignition

bMaximum fame

Pilot ignition

Press and turn the knob to position “ .

* Press the knob fully down to activate the electronic ignition
and light the pilot burner.

» Hold the knob down for about 20 seconds before releasing it.
If the pilot f ame goes out, repeat the operation.

» The pilot fame can be seen through the peep hole on the
control panel.

Main burner ignition

Press and turn the knob from position “ " to position “ 6

Switching off

To switch the main burner off, press and turn the knob to posi-
tion “ ",

To switch off the pilot f ame, press and turn the knob to position

<@

SWITCHING ON AND OFF
The energy regulator control knob has the following positions :

Qo

1 Minimum power - Holding
2.4 Intermediate power - Cooking

5  Maximum power

Switching on

Turn the energy regulator knob to any position between “1” and
w5y

» The yellow indicator light switches on.

Switching off

Turn the energy regulator knob to position * .
» The yellow indicator light switches off.

COOKING

* Fill the well.

* Turn the knob to position “2”.

* Light the burners.

» Adjust the heating according to your cooking requirements.
When the chosen cooking position is other than “5”, heating

is intermittent. It switches on and off automatically. The boiling

intensity of the water may vary visibly, but this has no effect on
cooking. When the heating switches of f, the yellow indicator
light switches off too.

AT THE END OF SERVICE

 Switch the heating off.

+ Switch the burners off.

* Empty the well completely.

* Turn the knob to position “0”.

13 USING THE ELECTRIC PASTA COOKER

REMINDERS FOR USE

» The appliance is designed for boiling pasta, rice, vegetables
and similar foodstuffs in water.

» The appliance is f tted with a pressure switch which stops ac-
tivation of heating in the event the water in the well falls below
the safety level (approx. 12 cm ). To restore heating in the
event the pressure switch is tripped, top up the water level to
the minimum mark visible on the rear wall of the well.

* QWhile the pasta cooker is on, the water level must be main-
tained level with or above the minimum level indicated on the
rear wall of the well.

» Use very f ne grained salt, adding it to the well when the wa-
ter is boiling. Do not use coarse-grained rock salt in the well.

« At the end of each day, clean the well thoroughly in order to
prevent the formation of corrosive deposits.

FILLING AND EMPTYING THE WELL

Filling

The control knob has the following positions:
0 Off

1 Water flling - rapid flling

2 Halt water flling - Activate heating

3 Water flling - slow flling

» Turn handle “ H “ of the drain valve anti-clockwise. The drain
is completely closed only when the handle is in the horizontal
position.

 Turn the knob to position “ 1. Use position “3” to top up water
used during cooking. Water flls from tap “ E “ located under
the draining board.

« Fill the well until the water is level with or above the minimum
level ( bottom mark ) indicated on the rear wall of the well.

* To halt flling, turn the knob to position “0” or “2”.

Emptying
Turn the handle “ H “ of the drain valve clockwise. The drain is
completely open when the handle is in the vertical position.

SWITCHING ON AND OFF
The energy regulator control knob has the following positions :

@0

1 Minimum power - Holding
2..4 Intermediate power - Cooking

5  Maximum power

Switching on

Turn the energy regulator knob to any position between “1” and
w5
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» The yellow indicator light switches on.

Switching off

Turn the energy regulator knob to position “ o
» The yellow indicator light switches off.

COOKING

* Fill the well.

* Turn the knob to position “2”.

» Adjust the heating according to your cooking requirements.
When the chosen cooking position is other than “5”, heating

is intermittent. It switches on and off automatically. The boiling
intensity of the water may vary visibly, but this has no effect on
cooking. When the heating switches of f, the yellow indicator
light switches off too.

AT THE END OF SERVICE

» Switch the heating off.
* Empty the well completely.
* Turn the knob to position “0”.

14 PROLONGED DISUSE

Before any prolonged disuse of the appliance, proceed as fol-
lows:

« Clean the appliance thoroughly.

* Rub stainless steel surfaces with a cloth soaked in vaseline
oil to create a protective fIm.

» Leave pot lids open.

» Shut off taps and main switches upstream of appliances.

Following prolonged disuse, proceed as follows:

* Inspect the appliance thoroughly before using it again.
« Allow electric appliances to operate at the lowest temperatu-
re for at least 60 minutes.

INSTRUCTIONS FOR CLEANING

REMINDERS FOR CLEANING

The manufacturer will not be liable for any damage or inju-
ry resulting from failure to observe the following rules.

» Disconnect the appliance electric supply , if present, before
carrying out any operation.

» Clean the satin fnish stainless steel exterior surfaces, the
cooking wells and the surface of the hotplates every day.

At least twice a year, have an authorized technician clean the
internal parts of the appliance.

» Do not use direct or high pressure water jets to clean the
appliance.

» Do not use corrosive products to clean the foor beneath the
appliance.

SATIN FINISH STAINLESS STEEL SURFACES

 Clean the surfaces with a cloth or sponge using water and
proprietary non-abrasive detergents. Follow the direction of
the satin f nish lines.Rinse repeatedly and dry thoroughly.

* Do not use pan scourers or other iron items.

» Do not use chemical products containing chlorine.

» Do not use sharp objects which might scratch and damage
the surfaces.

COOKING WELLS

 Clean the wells by bringing the water to the boil, with the ad-
dition of grease remover detergent if necessary.

* Remove any limescale deposits with a proprietary limescale
remover.

INSTRUCTIONS FOR MAINTENANCE

REMINDERS FOR THE MAINTENANCE TECHNICIAN

The manufacturer will not be liable for any damage or inju-
ry resulting from failure to observe the following rules.

Read this manual carefully. It provides important information
for safe installation, use and maintenance of the appliance.
Installation, conversion to a different type of gas and applian-
ce maintenance must be carried out by qualif ed technicians
authorized by the manufacturer, in compliance with current
safety standards and the instructions in this manual.

Identify the specif ¢ appliance model. The model number is
detailed on the packing and on the appliance dataplate.

» The appliance must be installed in a well-ventilated room.
Do not obstruct any air vents or drains present on the ap-
pliance.

Do not tamper with appliance components.

15 CONVERSION TO A DIFFERENT TYPE OF GAS
See Chapter “ Instructions for installation .

16 COMMISSIONING

Following installation, conversion to a dif ferent type of gas or
any maintenance operations, check appliance operation.In the
event of any malfunction, consult the next Paragraph “Trouble-
shooting”.

16.1 GAS APPLIANCES

Switch on the appliance as directed in the instructions and re-
minders for use given in Chapter “ INSTRUCTIONS FOR USE
“and check:

« the gas supply pressure ( see next Paragraph ).
« the correct ignition of the burners and the efectiveness of the
fumes removal system.

16.1.1 CHECKING THE GAS SUPPLY PRESSURE

» To measure the gas supply pressure use a manometer with a
minimum def nition of 0.1 mbar.

* Remove the control panel.

» Remove the screw from on pressure test point PP and con-
nect the manometer to the test point.

* Make the measurement with the appliance in operation.

IMPORTANT !If the gas supply pressure is not within the limits

( Min. - Max ) indicated in Table T2 , cease operation of the

appliance and contact the gas utility company.

« Disconnect the manometer and retighten the retaining screw
on the pressure connection.
16.2 ELECTRICAL APPLIANCES

Switch on the appliance as directed in the instructions and re-
minders for use given in Chapter “ INSTRUCTIONS FOR USE
“and check:

« the current values of each phase.
« the correct operation of the heating elements.

17 TROUBLESHOOTING

171 GAS PASTA COOKER

The pilot burner does not light
Possible causes:

* Insuff cient gas supply pressure.
* Blocked tubing or nozzle.
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 Defective gas tap or valve.
« Igniter defective or not properly connected.
* Igniter or igniter wire defective.

Pilot burner goes out during use
Possible causes:

* Insuff cient gas supply pressure.

» Defective gas tap or valve.

 Defective thermocouple or insuff cient heating.

* Thermocouple incorrectly connected to gas tap or valve.
» Knob of gas tap or valve not presseda.

The main burner does not light ( even though pilot is lit)
Possible causes:

* Insuff cient gas supply pressure.

* Blocked tubing or nozzle.

 Defective gas tap or valve.

» Defective burner ( gas outlet holes clogged ).

 Defective pressure switch.
 Defective energy regulator.

Heating cannot be adjusted
Possible causes:

« Defective energy regulator.

17.2 ELECTRIC PASTA COOKER

The appliance does not heat.

« Defective heating element.
« Defective energy regulator.
 Defective pressure switch.

Heating cannot be adjusted
« Defective energy regulator.
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The crossed-out wheeled bin means that within the European Union the product
must be taken to separate collection at the product end-of life.

This applies to your device but also to any enhancements marked with this sym-
bol. Do not dispose of these products as unsorted municipal waste.
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DICHIARAZIONE DI CONFORMITA’ / DECLARATION OF CONFORMITY
KONFORMITATSERKLARUNG / DECLARATION CE DE CONFORMITE

DECLARACION DE CONFORMIDAD

Costruttore / Manufacturer / Hersteller / Producteur / Fabricante

Macchinario / Machine / Bezeichnung der Machine /
Machine / Maquina

Direttive e norme di riferimento applicate per questo macchinario posizione n°
Regulations and rules of reference given to this machinery position no.

Angewendete bezugnehmende Vorschriften und Normen fiir dieses Gerat Position n°
Diréctives et normes de référence appliquées pour cet appareil position no.
Directivas y normas de referencia aplicadas para esta maquina posicién n°

Modello / Model / Modell / Modéle / Modelo
Articolo / Article / Artikel / Aricle / Articulo

Inizio produzione / production start / debut production /
producto a partir de / Produktions-Beginn

ALI S.P.A. —divisione cottura OLIS

Via Del Boscon, 424
32100 - BELLUNO

CUOCIPASTA ELETTRICI / ELETTRIC PASTA-COOKER /
ELKTRO- NUDELKOCHER / CUISEURS A PATE ELECTRIQUES /
CUECE-PASTAS ELECTRICOS

1-2

72/10CPE - 73/10CPE - 74/10CPE

10

DICHIARAZIONE CE DI CONFORMITA’ ALLA DIRETTIVA “BASSA TENSIONE” / EC DECLARATION OF CONFORMITY TO “ LOW VOLTAGE DIRECTIVE”

1 CE-KONFORMITATSERKLARUNG BEI DER VORSCHRIFT "NIEDERE SPANNUNG" / DECLARATION CE DE CONFORMITE A LA DIRECTIVE "BASSE TENSION"

2006/95/CE

CERTIFICACION CE EN CONFORMIDAD CON LA DIRECTIVA “BAJA TENSION”

DICHIARAZIONE DI CONFORMITA' ALLA DIRETTIVA “COMPATIBILITA’ ELETTROMAGNETICA" / EC DECLARATION OF CONFORMITY TO

2 “ELECTROMAGNETIC COMPATIBILITY DIRECTIVE” / CE-KONFORMITATSERKLARUNG BEI DER VORSCHRIFT "ELEKTROMAGNETISCHE KOMPATIBILITAT" /
DECLARATION DE CONFORMITE A LA DIRECTIVE "COMPATIBILITE ELECTROMAGNETIQUE" / CERTIFICACION CE EN CONFORMIDAD CON LA DIRECTIVA

2004/108/CE

“COMPATIBILIDAD ELECTROMAGNETICA”

DICHIARAZIONE CE DI CONFORMITA’ ALLA DIRETTIVA “APPARECCHI A GAS” / EC DECLARATION OF CONFORMITY TO DIRECTIVE “APPLIANCES BURNING
3 GAUSEUS FUELS" / CE-KONFORMITATSERKLARUNG BEI DER VORSCHRIFT "GASGERATE" / DECLARATION CE DE CONFORMITE A LA DIRECTIVE

2009/142/CE

"APPAREILS GAZ"/ CERTIFICACION CE EN CONFORMIDAD CON LA DIRECTIVA "MAQUINAS A GAS"

- Si dichiara che I'apparecchiatura di nostra produzione, specificata sopra, € progettata e costruita in conformita ai requisiti essenziali di sicurezza dettati dalla Direttiva Europea sulla Sicurezza. Vi
rammentiamo che la presente dichiarazione perde validita in caso di modifiche dell'apparecchiatura eseguite senza il nostro consenso.

- It is hereby declared that the mentioned machine manufactured by us is designed and manufactured in compliance with the essential safety requirements as provided under the European Directive on
Safety. May we remind you that the present declaration shall be null and void should any modifications be carried out on the machine without our approval.

- Hiermit erklaren wir, daB die bezeichnete Maschine bei uns hergestellt aufgrund ihren Konzipierung und Bauart sowie in der von uns in Verkehr Ausfuhrung den einschlagigen grundlegenden
Sicherheitsanforderungen der EG-Maschinenrichtline entspricht. Bei einer mit uns nicht abgestimmten Anderung der Maschine verliert diese Erkldrung ihre Giiltigkeit.

- Nous déclarons que la machine de notre production spécifiée a été congue et construite de fagon a répondre aux conditions essentielles requises en matiére de sécurité dictées par la Directive
Européenne sur la Sécurité. Nous vous rappelons que la présente déclaration perdra sa validité en cas de modifications apportées a la machine sans notre autorisation.

- El fabricante declara que la méaquina de su produccion especificada fue proyectada y fabricada de conformidad con los requisitos esenciales de seguridad prescritos en la Directiva europea sobre las
seguridad. Se deja constancia de que la presente declaracion perdera su validez en caso de que se realicen modificaciones en los productos sin previa autorizacion del fabricante.

& progettata e costruita in conformita alla / us is designed and manufactured in compliance with / hergestellt aufgrund ihren Konzipierung und Bauart /
a été congue et construite de fagon a répondre aux / proyectada y fabricada de conformidad con

NORMA ARMONIZZATA / HARMONIZED STANDARD / ZUSAMMENPASSENDE VORSCHRIFTEN / NORME HARMONISEE / NORMA ARMONIZADA
CEI EN 60335-1/ CEI EN 60335-2-47

& progettata e costruita in conformita alla / us is designed and manufactured in compliance with / hergestellt aufgrund ihren Konzipierung und Bauart /
a été concue et construite de fagon a répondre aux / proyectada y fabricada de conformidad con

NORMA ARMONIZZATA  HARMONIZED STANDARD / ZUSAMMENPASSENDE VORSCHRIFTEN / NORME HARMONISEE / NORMA ARMONIZADA
CEI EN 55014 -1/A2 | CEI EN 61000-3-2 / CEI EN 61000-3-3 / CEI EN 61000-3-3 / A1

& conforme al tipo descritto nel certificato CE .......... e soddisfa i requisiti essenziali applicabili enunciati nella presente direttiva
is in conformity with the type as described in the EC .......... and satisfy the essential requirement of this Directive wich apply to it
3 entspricht dem beschriebenen Typ bei der CE-Erklarung .......... und stellt die wesentlichen anwendbaren Vorschriften der vorliegenden Richtlinien zufrieden
est conforme au type décrit dans le cértificat CE .......... et satisfait les conditions essentielles appliquées énoncées dans la présente diréctive
es conforme al tipo describido en la certificacion CE .......... y satisface las condiciones esenciales aplicables enunciadas en la presente directiva

Il fascicolo tecnico & custodito presso il costruttore / The technical file is kept by the manufacturer / Die technischen Unterlagen wird vom Hersteller aufbewahrt /
Le dossier technique est conservée par le fabricant / El expediente técnico se mantiene por el fabbricante

Identificazione del firmatario / Identification of signer / Angaben zum Unterzeichner / Identification du signataire / Identificacion del firmante

Belluno, 22/03/11

Direttore Generale / Managing Director / Geschaftsfuhrer /
Directeur Général / Jefe

Adriano Fabris
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CERT GMBH

EG-Baumusterpriifbescheinigung

EC type examination certificate

Anwendungsbereich
field of application

Vertreiber
distributor

Produktart
product category

Produktbezeichnung
product description

Modell
modeal

Bestimmungsldnder
countries of destination

Priifberichte
test reporis

Priifgrundlagen
basis of type examination

Aktenzeichen
file number

DVGW CERT GmbH - von der Deutschan Bundesraglensng benannte und von der

CE-0085BT0057

Produkt-ldentnummer
product identification no.

EG-Gasgeréterichtlinie (2009/142/EG)
EC Gas Appliances Directive (2009/142/EC)

Cottura e Refrigerazione ALI S.p.A.
Via Cav. di Vittorio Veneto, 14/25, 1-32036 Sedico (BL)

Catering appliances: Noodle cooker (2118)

Noodle cooker

(M)S../10 CPG; (M)7.../10 CPG

AT, BE, BG, CH, CY, CZ, DE, DK, EE, ES, FI, FR, GB, GR, HR, HU, IE, IT,

LT, LU, LV, MT, NL, NO, PL, PT, RO, SE, SI, SK, TR

supplement test: 148906E4/16458 from 27.04.2010 (GWI)
supplement test: 151686E2/16464 from 27.04.2010 (GW!I)

EU/2009/142/EG (30.11.2009)

DIN EN 203-1 (01.10.2005)
DIN EN 203-2/11 (01.09.2006)

10-0004-GER

7 l - DVGEW CERT GmbH
- Joset-Wirmer-Strafie 1-3
Y ) :

Ewropaischen Kommission offiziall registrierts Stelle for die b 53123 Bonn

Konformititabawertung van Gasgerdten

DVGW CERT Gmbd - notified by the goveramant of the Federal Republic of
Germany and officially registered by the Evropean Commissian for conformity

assassment of gas applances

Telefon: +49 228 91 88-888
Talefax: 449228 91 88-993

ZLS-ZE-527/07 eMall

nfo @ dvgw-cert.com
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Elektrische Daten: 230 V AC, 50 Hz
electrical data
Geridtekategorien Versorgungsdriicke Bestimmungsldnder Bemerkungen
appliance categories supply pressures countries of destination remarks
I2E 20 mbar L, PL
12H 20 mbar NO
12L 25 mbar ML
13+ 28-30/37 mbar LY
I3B/P 28-30 mbar CY, MT, NL, NO
13B/P 37 mbar PL
HazH 8, 20 mbar CH..TT only for types M72...; 74...
2E+3+ 20/25, 28-30/37 mbar BE, FR
IZELL3B/P 20, 50 mbar DE
N2H3+ 20, 28-30/37 mbar ES, GB, GR, IE, IT, PT, SK
2H3B/P 20, 28-30 mbar CZ, DK, EE, Fl, HR, LT, LV, RO,
SE, Sl TR
I2ZH3B/P 20, 50 mbar AT, CH
IZHS3B/P 25, 30 mbar HL
IZHS3B/P 25, 50 mbar HU
l1azH3B/P 8, 20, 28-30 mbar DK only for types M72...; 74...
lIl1ab2H3B/F 8, 20, 28-30 mbar SE only for types M72...; 74...
Typ Technische Daten Bemerkungen
type technical data remarks

M72/10 CFG; 72/10 CPG
M73/10 CPG; 73/10 CPG;
M22/10 CPG; 92/10 CPG;
MB33/10 CPG; 93/10 CPG

nominal heat input {Hix 10,5 baw. 8,5 (12L) kW
nominal heat input (Hi): 14,0 baw. 13,5 (12L) kW

74/10 CPG nominal heat input (Hi); 21,0 bzw. 19,0 (12L) kW
94/10 CPG nominal heat input (Hi): 28,0 baw. 27,0 (I12L) kW
Ausfiihrungsvariante Erlduterungen

type variation explanations

s nominal capacity: 28 litre

P < e nominal capacity: 38 litre, across arranged
B nominal capacity: 2 x 38 litre

M... medular design

o nominal capacity: 25 litre

cif B nominal capacity: 2 x 25 litre

Verwendungshinweise / Bemerkungen

hints of utilization ! remarks

flue types: A1 (only with Qn <= 14 kW), B11 or B21 (B21 only under extraction hoods with interlocking)
Additionally tested appliance categories, supply pressures and countries of destination:
BG: I2H3B/P (20, 28-30 mbar)

In Croatia the CE-marking will be accepted as conformaty approval if the Gas Appliance Directive (2008/142/EC) is
transferred into national law by Croatia.
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