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Kaasuliitanta / Gasanslutning / Gas connection
EN 10226-1 R 1/2; EN ISO 228-1G 1/2 (DK)

G:
Mittayksikko / mattenhet / dimensions: cm
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METOS 700 Séhko-/kaasupaistinpannut - El/gasstekbord - Electric/gas brat pans
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E:
Mittayksikko / mattenhet / dimensions: cm

Asennuskuva - installationsbild - Installation diagram
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E: Liitosjohdon vedonpoistaja - Elkabelns dragavlastare / Electric cable stress relief

S: Tyhjennys / Tomning / Outlet
H20* Vesilitanta / Vattenanslutning / Water inlet EN 1SO 228-1 G 3/4

Mittayksikko / mattenhet / dimensions: cm
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H20* Vesilitanta / Vattenanslutning / Water inlet EN 1SO 228-1 G 3/4
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Liitosjohdon vedonpoistaja - Elkabelns dragavlastare /

Electric cable stress relief

Kaasuliitanta / Gasanslutning / Gas connection
EN 10226-1 R 1/2; EN ISO 228-1G 1/2 (DK)

Tyhjennys / Tomning / Outlet
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METOS 700 Séhko-/kaasupaistinpannut - El/gasstekbord - Electric/gas brat pans 7.6.2011

TEKNISET TIEDOT - TEKNISKA DATA - TECHNICAL DATA

Asennuskuva - installationsbild - Installation diagram
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Electric cable stress relief
S: Tyhjennys / Témning / Outlet
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7.6.2011 METOS 700 Sahko-/kaasupaistinpannut - El/gasstekbord - Electric/gas brat pans

TEKNISET TIEDOT - TEKNISKA DATA - TECHNICAL DATA

Suuttimet ja asetukset - Dysor och instéllningar - Nozzles and settings
Maa - Land - Country Kaasu - 94/10 KBG 96/10 KBGM 74/10 KBG
s Pa (mbar) 94/10 KBGI
as
94/10 KBGM
94/10 KBGIM 96/10 KBGIM 74/10 KBGI
AT-BE-BG-CH-CZ-DE UM 340 380 280
DK-EE-ES-Fl-FR-GB
N A G20 20 uP 27 27 27
SI-SK-TR Um - - -
UM 370 420 310
UP 27 27 27
DE 625 20 A (mm) 14 10 4
Um - - -
UM 340 380 280
UP 27 27 27
NL 625 25 A (mm) 14 10 4
Um - - -
UM 320 350 265
UP 27 27 27
HU G20 25 A (mm) 14 10 6
Um - - -
UM 360 400 300
UP 27 27 27
HU G25.1 25 A (mm) 12 A 7
Um - - -
BE-BG-CY-CZ-DK-EE uMm 225 250 190
ES-FI-FR-GB-GR-HR
HU-IE-IT-LT-LU-Lv | G3o/g31 | 2&:30/37 | UP 14 14 14
MT - NL - NO - PT - RO - SE 28-30 |A (mm) 20 18 15
SI-SK-TR Um - - -
UM 210 230 175
UP 14 14 14
PL G30/G31 37 A (mm) 0 6 10
Um - - -
UM 195 215 165
UP 14 14 14
AT -CH-DE-HU G30/G31 50 A (mm) 0 12 10
Um - - -
UM - - 600
UP - - 50
IT-CH-SE-DK G110 8 A (mm) - - 10
Um - - -
UM - - 600
UP - - 50
SE G120 8 A (mm) - - 10
Um - - -
UM : Paapolttimen suutin - Huvudbrannarens dys - Main Burner Nozzle
Um : Minimiliekin suutin - Minimildgans dys - Minimum Nozzle
UP : Sytytyspolttimen suutin - Tandbréannarens dys - Pilot Burner Nozzle
A : Ensiéilman rako - Primarluftens avstand - Aerator opening
Pa : Kaasun liitantapaine - Gastryck - Supply pressure

[{e]

meinos
12



METOS 700 Séhko-/kaasupaistinpannut - El/gasstekbord - Electric/gas brat pans 7.6.2011

TEKNISET TIEDOT - TEKNISKA DATA - TECHNICAL DATA

Kategoriat ja paineet - Kategorier och anslutningstryck - Categories and pressures
94/10 KBG.
Kategoria Kaasun liitantapaine
Kategori Gasens anslutningstryck
Cat -
Maa - Land - Country ategony K?:: Supply pressure
Norm. Min. Max.
LU; PL I2E G20 20 17 25
NO 12H G20 20 17 25
NL 12L G25 25 20 30
LU 13+ G30/G31 28-30/37 20/25 35/45
NO; NL; CY; MT 13B/P G30/G31 28-30 25 35
PL 13B/P G30/G31 37 25 45
. G20/G25 20/25 17 25/30
BE; FR N2E+3*  1G30/G31 | 28-30/37 | 20125 | 35/45
G20 20 17 25
DE II2ELL3B/P |(G25 20 18 25
G30/G31 50 42,5 57,5
G20 20/25 17 25
. . IR 1T PT +
ES; GB; GRIE; IT; PT; SK l12H3 G30/G31 28-30/37 20/25 35/45
DK; Fl; SE; BG; EE; LV; LT; CZ; SI; TR; lI2H3B/P G20 20 17 25
HR; RO G30/G31 28-30 25 35
. G20 20 17 25
AT; CH lI2H3B/P G30/G31 50 42,5 57,5
G20 25 18 33
HU II2HS3B/P [G25.1 25 18 33
G30/G31 28-30 25 35
G20 25 18 33
HU II2HS3B/P [G25.1 25 18 33
G30/G31 50 42,5 57,5
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7.6.2011

METOS 700 Sahko-/kaasupaistinpannut - El/gasstekbord - Electric/gas brat pans

TEKNISET TIEDOT - TEKNISKA DATA - TECHNICAL DATA

Kategoriat ja paineet - Kategorier och anslutningstryck - Categories and pressures

74/10 KBG.
Kaasun liitantapaine
Kategoria Gasens anslutningstryck
Kategori Supply pressure
Maa - Land - Country Category Kaasu -
Gas

Norm. Min. Max.

LU; PL I2E G20 20 17 25

NO I2H G20 20 17 25

NL 12L G25 25 20 30
LU 13+ G30/G31 28-30/37 20/25 35/45

NO; NL; CY; MT I13B/P G30/G31 28-30 25 35

PL 13B/P G30/G31 37 25 45
. G20/G25 20/25 17 25/30
BEFR I12E+3+ G30/G31__| 28-30/37 | 20/25 35/45

G20 20 17 25

DE II2ELL3B/P [G25 20 18 25
G30/G31 50 42,5 57,5

. . B 1T PT G20 20/25 17 25
ES; GB; GR; IE; IT; PT; SK l12H3+ G30/G31 28-30/37 20/25 35/45

CRG-EE- IV T 7 S TR HR- G20 20 17 25

FlI; BG; EE; LV; LT; CZ; SI; TR; HR; RO |lI2H3B/P G30/G31 28-30 25 35

. G20 20 17 25
AT; CH lI2H3B/P G30/G31 50 42,5 57,5

G20 25 18 33

HU II2HS3B/P G25.1 25 18 33

G30/G31 28-30 25 35

G20 25 18 33

HU II2HS3B/P G25.1 25 18 33
G30/G31 50 42,5 57,5

G20 20 17 25

G30/G31 28-30 25 35

SE l11ab2H3B/P G110 8 3 15

G120 8 6 15

G20 20 17 25

DK Ma2H3B/P |G30/G31 28-30 25 35

G110 8 6 15

. G20 20 17 25

IT; CH l12a2H G110 8 3 15
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METOS 700 Séhko-/kaasupaistinpannut

7.6.2011

YLEISTA

Tama kappale sisaltaa yleista tietoa jota kaikki jotka kayttavat
naita ohjeita tulee tuntea. Yksil6llisia ohjeita l16ytyy “... OHJEET”
kappaleista.

Kaikki tdssa ohjeessa mainitut liitdnnat ja ominaisuudet ei
ehka esiinny juuri kyseisessa laitteessa.

1 LAITTEEN TIEDOT

« Laitteen tyyppikilpi I8ytyy ohjauspanelin siséalta.

* Laitteen malli sek& valmistusnumero on painettu myos pak-
kaukseen.

2 YLEISIA OHJEITA

Valmistaja ei ole vastuussa ohjeiden vastaisesta kaytosta
aiheutuneista vahingoista.

(Z~ASENTAJAN HUOMIOON

» Tutustu huolellisesti taman ohjeen sisaltéon, koska siind on
tarkeaa tietoa laitteen oikeasta, tehokkaasta ja turvallisesta
asentamisesta, kaytdsta ja huoltamisesta.

» Taman laitteen asennus on suoritettava valmistajan antami-
en ohjeiden mukaisesti paikallisia ohjeita ja maarayksia nou-
dattaen. Ainoastaan tarvittavan ammattipatevyyden omaava
henkild saa liittda laitteita kaasu- tai séhkoverkkoon ja/tai
muuttaa laitteita toiselle kaasutyypille.

* Laitteen tunnistaminen: Laitteen tyyppi sekd mallimerkinnat
loytyvat pakkauksesta ja laitteen tyyppikilvesta.

* Laite tulee asentaa tilaan, jossa on hyvé ilmanvaihto.

« Al peita laitteen iima- tai poistoaukkoja.

« Ala peukaloi laitteen osia.

EKAYTTAJAN HUOMIOON

 Tutustu huolellisesti timan ohjeen sisaltéon, koska siind on
tarkeda tietoa laitteen oikeasta, tehokkaasta ja turvallisesta
asentamisesta, kaytosta ja huoltamisesta.

Sailyta tma ohje huolellisesti mahdollisia muitakin kayttajia
varten.

Taman laitteen asennus on suoritettava valmistajan antami-
en ohjeiden mukaisesti paikallisia ohjeita ja maarayksia nou-
dattaen. Ainoastaan tarvittavan ammattipatevyyden omaava
henkild saa liittad laitteita kaasu- tai s&hkdverkkoon ja/tai
muuttaa laitteita toiselle kaasutyypille.

Kéyta laitteen huoltamiseen valmistajan valtuuttamaa huolto-
liketta seké& alkuperaisia varaosia.

Anna valtuutetun huoltoliikkeen tarkistaa laite kaksi kertaa vuo-
dessa. Valmistaja suosittelee huoltosopimuksen solmimista.
Laite on tarkoitettu ammattimaiseen kayttéon ja ainoastaan
koulutetun henkilokunnan kaytettavaksi.

Laite on tarkoitettu ruuan kypsentamiseen ohjeiden mukai-
sesti. Laitteen kayttd muuhun tarkoitukseen on kielletty.

Ala kayta laitetta tyhjana.

Laitetta on aina valvottava kayton aikana.

Sulje laitteen ulkopuolinen kaasun sulkuventtiili ja kat-
kaise virransyotto laitteeseen jos laitetta ei kaytetad pi-
dempé&an aikaan tai jos laite vikaantuu tai toimii poikkea-
vasti. Kutsu tarvittaessa huolto.

Sulje aina laitteen ulkopuolinen kaasun sulkuventtiili ja
katkaise virransyotto laitteeseen ennen puhdistus- tai yl-
lapitotoimenpiteita

Puhdista laite kappaleen "PUHDISTUSOHJEET” ohjeiden
mukaisesti.

Ala sailyta syttyvaa materiaalia laitteen laheisyydessa. TULI-
PALON VAARA.

« Ala peita laitteen ilma- tai poistoaukkoja.

« Ala peukaloi laitteen osia.

(&-HUOLTOHENKILOKUNNAN HUOMIOON

e Tutustu huolellisesti tdman ohjeen sisaltéon, koska siina on
tarkeaa tietoa laitteen oikeasta, tehokkaasta ja turvallisesta
asentamisesta, kaytdsta ja huoltamisesta.

e Taman laitteen asennus on suoritettava valmistajan antami-
en ohjeiden mukaisesti paikallisia ohjeita ja maarayksia nou-
dattaen. Ainoastaan tarvittavan ammattipatevyyden omaava
henkild saa liittda laitteita kaasu- tai sahkoverkkoon ja/tai
muuttaa laitteita toiselle kaasutyypille.

« Laitteen tunnistaminen: Laitteen tyyppi sekd mallimerkinnat
I6ytyvéat pakkauksesta ja laitteen tyyppikilvesta.

« Laite tulee asentaa tilaan, jossa on hyva ilmanvaihto.

« Ala peité laitteen ilma- tai poistoaukkoja.

« Ala peukaloi laitteen osia.

(&~PUHDISTUKSESSA HUOMIOITAVAA

e Puhdista laitteen ruostumattomat teraspinnat, keitto ja pais-
toaltaat seké keittolevyt ja parilat péivittain.

« Pyyda valtuutettu huolto puhdistamaan laitteen siséosat kak-
si kertaa vuodessa.

« Ala koskaan kayta laitteen puhdistuksessa vesisuihkua
tai painepesuria.

« Ala puhdista laitteen alla olevaa lattiaa syovyttavilla aineilla.

3  TURVA-JA HALLINTALAITTEET
3.1 SAHKOPAISTINPANNU

MIKROKYTKIMET

« Laite on varustettu mikrokytkimell&, joka automaattisesti kat-
kaisee sahkonsyotdn lammitysvastuksille, jos pannua kallis-
tetaan lammityksen ollessa paalla.

* Laite on varustettu rajakytkimilla, jotka pysayttavat pannun
kallistusmekanismin molemnmissa &aripéaisséa (koskee sah-
kokallisteisia laitteita).

TURVATERMOSTAATTI

Valmistaja ei ole vastuussa ohjeiden vastaisesta kaytdsta
aiheutuneista vahingoista.

« Laite on varustettu turvatermostaatilla, joka katkaisee lammi-
tyksen jos laitteen lampdtila nousee liian korkeaksi. Turvater-
mostaatilla on manuaalinen palautus.

« Palauta turvatermostaatti seuraavasti: Irrota laitteen ohjaus-/
etupaneeli ja paina termostaatin palautuspainiketta. Taman
toimenpiteen saa suorittaa ainosataan valtuutettu huoltohen-
kilokunta.

4 PAKKAUKSEN JA LAITTEEN HAVITTAMINEN

4.1 PAKKAUS

Pakkaus koostuu ymparistdystavallisista materiaaleista. Kier-
ratettavat muovimateriaalit ovat:

» Lapindkyva suojamuovi seka pussit jotka sisaltavat ohjeet ja
suuttimet (Polyeteeni - PE ).
» Vanteet (Polypropeeni- PP ).

4.2 LAITE

Laite on valmistettu 90% kierratettévistd materiaaleista (ruos-
tumaton teras, alumiini, kupari... ).

Laitteen palveltua taloudellisen elinikansa loppuun on sen ha-
vittdmisessa noudatettava voimassa olevia paikallisia maara-
yksia ja ohjeita. Ympaéristolle mahdollisesti haitallisten aineiden
havittdminen ja kierratettavien, uudelleen kaytettdvien materi-
aalien hyddyntaminen tapahtuu parhaiten kayttamalla alan am-
mattitydvoimaa apuna.

meios
19



7.6.2011

METOS 700 Sahko-/kaasupaistinpannut

ASENNUSOHJEET

(&= ASENNUKSESSA HUOMIOITAVAA

Valmistaja ei ole vastuussa ohjeiden vastaisesta kaytosta
aiheutuneista vahingoista.

 Tutustu huolellisesti taman ohjeen sisaltéon, koska siind on
tarkeaa tietoa laitteen oikeasta, tehokkaasta ja turvallisesta
asentamisesta, kaytdsta ja huoltamisesta.

» Taman laitteen asennus on suoritettava valmistajan antami-
en ohjeiden mukaisesti paikallisia ohjeita ja maarayksia nou-
dattaen. Ainoastaan tarvittavan ammattipatevyyden omaava
henkild saa liittda laitteita kaasu- tai séhkoverkkoon ja/tai
muuttaa laitteita toiselle kaasutyypille.

* Laitteen tunnistaminen: Laitteen tyyppi sek& mallimerkinnat
loytyvat pakkauksesta ja laitteen tyyppikilvesta.

* Laite tulee asentaa tilaan, jossa on hyvé ilmanvaihto.

« Al peita laitteen iima- tai poistoaukkoja.

« Ala peukaloi laitteen osia.

5 VITESTANDARDIT JA LAIT

Asenna laite voimassa olevien turvallisuusmaarayksien mukai-
sesti.

Asenna laite EN1717 ohjeiden seka kansallisten jatevesimaa-
rayksien mukaisesti.

6 PAKKAUKSEN PURKAMINEN

Pura pakkaus heti toimituksen jalkeen ja varmista, ettéd kaikki
osat ovat mukana ja ehjat. lImoita mahdolliset puutteet ja va-
hingot heti laitteen toimittajalle.

 Poista pakkaus

» Poista suojamuovi laitteen pinnoista. Laitteeseen mahdol-
lisesti jaava liima tulee poistaa perusteellisesti sopivalla ai-
neella, esim. asetonilla. Hankaavia aineita ei saa kayttaa.

7 LAITTEEN SIJOITUS

« Laitteen ulkomitat seka liitdntdjen sijoitus nakyvat asennus-
kuvissa tdman ohjeen alussa.

* Laite voidaan asentaa yksittain tai yhdistdd muihin saman
sarjan laitteisiin.

* Laitetta ei saa asentaa kiintedsti kalusteisiin niin, etta huolto
estyy.

 Jata laitteen ja seinan valiin vahintaédn 10 cm. Tama vali voi
olla pienempi jos seind ei ole syttyvda materiaalia tai jos sei-
na on suojattu lampoeristeella.

» S&ada laite suoraksi sdadettavien jalkojen avulla.

7.1 LAITTEEN KINNITTAMINEN LATTIAAN

40 cm leveéat laitteet on yksittdin asennettuna kiinnitettava latti-
aan toimitukseen siséltyvien laipallisten jalkojen avulla.

7.3 LAITTEIDEN LITTAMINEN TOISIINSA

* Irrota etupaneli (A).

* Irrota etupanelia 1&ahimpéané oleva kiinnitysruuvi laitteiden si-
vuista joita liitetdén yhteen (B ).

* Sijoita laitteet vierekkain ja sdada ne saman korkuisiksi ( C).

« Sijoita liitospala ( D ) ( mukana toimituksessa ) ylaosan sivun
koloon. Liité laitteet yhteen liitospalan ( D) ja lattapéisten M5
ruuvien avulla (H) ( mukana toimituksessa ).

» K&anna toisen laitteen siséinen vastakappale180° ( E).

* Kiinnité laitteet toisiinsa ruuvamalla M5x40 ruuvi vastakkai-
seen liitospalaan (F).

8 SAVUKAASUJEN POISTO

Varusta laite savukaasujen poistojarjestelmalla laitteen "Tyypin”
mukaan. Laitteen "Tyyppi” mainitaan laitteen arvokilvessa.

8.1 “Al” TYYPPIA OLEVA LAITE

« Sijoita "Al” tyyppid oleva laite héyrykuvun alle, jotta kaikki
palamisen synnyttamat savukaasut poistuvat taydellisesti.

8.2 “B21” TYYPPIA OLEVA LAITE

« Sijoita "B21” tyyppia oleva laite hdyrykuvun alle.
* Varusta laite laitteen valmistajalta saatavalla hormilla. Seu-
raa hormin asennusohjeita.

8.3 “B11” TYYPPIA OLEVA LAITE

» Varusta "B11” tyyppia oleva laite laitteen valmistajalta saata-
valla hormilla. Seuraa hormin asennusohjeita.

« Liitd hormi putkeen, jonka lapimitta on 150/155 mm ja joka on
lAmmdnkestava 300°C asti.

» Johda putki ulos tai toimivaan hormiin. Putken max pituus
on 3 m.

9 LITANNAT

LiitAntdjen sijoitukset ja mitat 16ytyvat asennuskuvista taméan
ohjeen alussa.

9.1 KAASULIITANTA

Tarkista ennen kytkemista, etta laitteen arvokilvessa mai-
nittu kaasutyyppi vastaa asennuspaikan kaasutyyppié.
Muuta tarvittaessa laite toiselle kaasutyypille sopivaksi,
kts. "Kaasutyypin vaihto”.

Poydélle asennettavat mallit ovat varustettu myés liitdnnalla
laitteen takana. Kaytettdessé sitd tulee sen tulppa kiertéda lait-
teen etupuollella olevaan liittimeen.

« Kaasun syottoputki tulee varustaa sulkuhanalla, jonka avulla
kaasunsyottd helposti ja nopeasti voidaan katkaista.

« Syottoputken lapimitta ei saa olla pienempi kun laitteen kaa-
suliitdnnan lapimitta.

« Liitettyasi laitteen kaasuverkkoon, tarkista mahdolliset vuo-
dot saumoissa ja putkiliitoksissa.

9.2 SAHKOLIITANTA

Tarkista ennen kytkemista, etta laitteen arvokilvessa mai-
nittu liitdntajannite vastaa asennuspaikan jannitetta.

« Laite on varustettava ulkopuolisella paakatkaisijalla, joka
kytkee kaikki navat irti sahkoverkosta ja jonka karkien avau-
tumisvali on vahintddn 3 mm. Paakatkaisija tulee asentaa
laitteen valittdmaan laheisyyteen paikkaan johon on esteettn
paasy.

» Suosittelemme vikavirtasuojan asentamista.

« Liitantajohdon on oltava kuminen ja tyypiltddn vahintdan H
05 RN-F.

» Kytke liitantajohto laitteen verkkoliittimeen laitteen mukana
toimitetun kytkentakaavion mukaisesti.

« Lukitse liitdntajohto vedonpoistajalla.

» Suojaa liitantajohto laitteen ulkopuolella jaykalla muovi- tai
metalliputkella.

9.3 MAADOITUS JA POTENTIAALIN TASAUS
Laite taytyy maadoittaa asianmukaisesti. Liitd maakaapeli verk-
koliittimen vieressa olevaan, = -kuvalla merkittyyn, liittimeen.

Liitd laitteen metallirakenne potentiaalin tasausjarjestelmaan.

Liita johto 1{:}. -kuvalla merkittyyn liittimeen.
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9.4 VESILITANTA

Vedenpaineen tulee olla 150 kPa ja 300 kPa valilla. Jos veden-
paine ylittdd 300 kPa tulee vesiliitdnta varustaa paineenalen-
nusventtiililla.

« Liita laitteen tulovesiliitantd sulkuventtiilin kautta, jolla voi-
daan katkaista vedensyo6ttd nopeasti ja taydellisesti.

 Tuki kayttamattomat liitdnnat.

* Liitettyasi laitteen vesiverkkoon tarkista mahdolliset vuodot
saumoissa ja putkiliitoksissa.

9.5 POISTOVESILITANTA

Poistovesiliitannan komponentit tulee kestdd 100 °C lampo-
tiloja. Laitteen alapuolta ei saa alistaa kuuman poistoveden
aiheuttamalle hoyrylle. Paistinpannujen ja patojen eteen tulee
asentaa hajulukolla varustettu lattiakaivo.

10 KAASUTYYPIN VAIHTAMINEN
Taulukko T1 luettelee maaakohtaisesti :

* mité kaasutyyppié voidaan kayttaa laitteessa.

* kaytettavien kaasutyyppien suuttimet ja asetukset. Taulukos-
sa esiintyvien suuttimien numerot ovat myds painettu suutti-
meen.

Muuta laite toiseen kaasutyypille sopivaksi alla olevien ohjei-

den ja taulukon T1 mukaisesti:

 Vaihda paapolttimen suutin ( UM ).

» Saada paapolttimen ensidilman ilmarako A.
 Vaihda sytytyspolttimen suutin ( UP ).

» Saada tarvittaessa sytytyspolttimen ilmanvirtaus.
* Vaihda kaasuventtiilin minimiliekin suutin (Um).
« Kiinnitd uuden kaasutyypin tarra laitteeseen.

» Suuttimet ja tarrat toimitetaan laitteen mukana.

10.1 PAAPOLTTIMEN SUUTTIMEN VAIHTO JA
ENSIOILMAN SAATO.

* Irrota etupaneli.

« Poista suutin UM ja korvaa se taulukon T1 mukaisella suuttimella.

* Kirista suutin UM.

» LOysaa ruuvia V ja sdada ensidilman ilmarako A taulukon T1
mukaisesti.

o Kirista ruuvi V.

» Asenna irrotetut osat takaisin kdanteisessa jarjestyksessa.

10.2 SYTYTYSPOLTTIMEN SUUTTIMEN VAIHTO

* Irrota etupaneli.

Irrota liitin R.

* Poista suutin UP ja korva se taulukon T1 mukaisella suuttimella.
» Asenna takaisin ja kirista liitin R.

» Asenna irrotetut osat takaisin kdénteisessa jarjestyksessa.

11 KAYTTOONOTTO
Kts “ YLLAPITO".

KAYTTOOHJEET

& KAYTTAJAN HUOMIOON

Valmistaja ei ole vastuussa ohjeiden vastaisesta kaytésta
aiheutuneista vahingoista.

» Tutustu huolellisesti tdman ohjeen sisaltéon, koska siind on
tarkeda tietoa laitteen oikeasta, tehokkaasta ja turvallisesta
asentamisesta, kaytdsta ja huoltamisesta.

* Séilytd thma ohje huolellisesti mahdollisia muitakin kéyttéjié varten.

» Taman laitteen asennus on suoritettava valmistajan antami-
en ohjeiden mukaisesti paikallisia ohjeita ja maarayksia nou-

dattaen. Ainoastaan tarvittavan ammattipatevyyden omaava
henkild saa liittd& laitteita kaasu- tai s&hkoverkkoon ja/tai
muuttaa laitteita toiselle kaasutyypille.

Kayta laitteen huoltamiseen valmistajan valtuuttamaa huolto-
likett& sekéa alkuperaisia varaosia.

Anna valtuutetun huoltoliikkeen tarkistaa laite kaksi kertaa vuo-
dessa. Valmistaja suosittelee huoltosopimuksen solmimista.
Laite on tarkoitettu ammattimaiseen kayttdon ja ainoastaan
koulutetun henkilékunnan kaytettavaksi.

Laite on tarkoitettu ruuan kypsentamiseen ohjeiden mukai-
sesti. Laitteen kayttd muuhun tarkoitukseen on kielletty.

Ala kayta laitetta tyhjana.

Laitetta on aina valvottava kaytdn aikana.

Sulje laitteen ulkopuolinen kaasun sulkuventtiili ja kat-
kaise virransyo6tto laitteeseen jos laite vikaantuu tai toi-
mii poikkeavasti. Kutsu tarvittaessa huolto.

Puhdista laite kappaleen "PUHDISTUS” ohjeiden mukaisesti.
Sulje aina laitteen ulkopuolinen kaasun sulkuventtiili ja
katkaise virransyotto laitteeseen ennen puhdistus- tai yl-
lapitotoimenpiteitd

Ala sailyta syttyvaa materiaalia laitteen laheisyydessa. TULI-
PALON VAARA.

« Al4 peité laitteen ilma- tai poistoaukkoja.

« Ala peukaloi laitteen osia.

12 KAASUPAISTINPANNUN KAYTTOOHJEET

(&= KAYTOSSA HUOMIOITAVAA

 Paistinpannu on tarkoitettu raaka-aineiden kypsentdmiseen
ja paistamiseen sekéa kastikkeiden valmistamiseen. Kaytto
muuhun tarkoitukseen on kiellettyd.

« Tata laitetta ei saa kayttaa rasvakeittimena.

« Ala valmista tomaattikastiketta tai happamia ruokia rautapoh-
jaisessa pannussa.

» Esté syOvytavien kerrostumien muodostumista puhdistamal-
la pannu huolellisest aina tydpaivan paatteeksi.

PANNUN TAYTTAMINEN JA TYHIJENTAMINEN
Tayttaminen

(Mod. 90)

Pannu paistoasennossa:

« K&aanna termostaatin nuppi asentoon “100°C".

e Paina ohjauspanelissa olevaa vedentayton painiketta. Tayta
pannu niin, ettd vedenpinta ei ylitd vedenpinnan maksimi-
merkintaa.

Tayttaminen

(Mod. 70)
Pannu paistoasennossa:

« Avaa vedentayttbhanaa (vipu etupanelissa).

Tyhjentdminen
Tyhjenn& pannu kallistamalla sita.
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POLTTIMEN SYTYTTAMINEN JA SAMMUTTAMINEN
Termostaatin nupilla on seuraavat asennot:

0 OFF

100°C Pienin lampdtila

285°C  Suurin l[ampétila

Kaasuventtiililla on seuraavat asennot :

'. Off-asento (sammutettu)

* SYTYTYSLIEKKI-asento

ﬁ SUURIN LIEKKI

SYTYTYSLIEKIN SYTYTTAMINEN
Paina nuppia ja kdanna se asentoon “ e

» Paina nuppi pohjaan asti ja sytyta sytytysliekki pietsosytytti-
mella.

* Pid& nuppi painettuna n. 20 sekuntia. Jos sytytysliekki sam-
muu, toista edellamainittu.

 Sytytysliekki nakyy kurkistusreidn kautta.

PAAPOLTTIMEN SYTYTTAMINEN

« Kaanna nuppi asennosta “ #" asentoon “ ¥

» Kéanna termostaatin nuppi halutuun lampétilaan.
» Pannuosa saavuttaa 285°C n. 10 minuutissa.

POLTTIMEN SAMMUTTAMINEN
Sammuta paépoltin kd&ntamalla nuppi asentoon “ : =)
Sammuta sytytyspoltin kaantamalla nuppi asentoon “ .

K&&anna termostaatin nuppi asentoon “0”.

(Mod. 70)

POLTTIMEN SYTYTTAMINEN JA SAMMUTTAMINEN
Kaasuventtiililla on seuraavat asennot :

'. Off-asento (sammutettu)

4  SYTYTYSLIEKKI-asento

90  Pienin lampdtila

280  Suurin l[Ampétila

SYTYTYSLIEKIN SYTYTTAMINEN

Paina nuppia ja kdanna se asentoon “ E

» Paina nuppi pohjaan asti ja sytyta sytytysliekki pietsosytytti-
mella.

 Pida nuppi painettuna n. 20 sekuntia. Jos sytytysliekki sam-
muu, toista edellamainittu.

 Sytytysliekki nakyy kurkistusreian kautta.

POLTTIMEN SAMMUTTAMINEN

Sammuta paapoltin kddntamalla nuppi asentoon “ : =)

Sammuta sytytyspoltin kdantamalla nuppi asentoon “ '.

PANNUN KALLISTAMINEN
TARKEAA: Avaa pannun kansi ennen kallistamista.

Veivikallisteiset paistinpannut

» Kaanna kasipyordd myotapaivaan.

» Pannu alkaa kallistua haluttuun asentoon tai aariasentoon.

« Kaanna kasipyoraa vastapaivaan palauttaaksesi pannu pais-
toasentoon.

Sahkdokallisteiset pannut

» Paina painiketta 2 Kallistaaksesi pannua.
* Pannu alkaa kalliitua haluttuun asentoon tai &ariasentoon.
» Paina painiketta &# palauttaaksesi pannu paistoasentoon.

13 SAHKOPAISTINPANNUN KAYTTOOHJEET

(&~ KAYTOSSA HUOMIOITAVAA

« Paistinpannu on tarkoitettu raaka-aineiden kypsentadmiseen
ja paistamiseen seka kastikkeiden valmistamiseen. Kaytto
muuhun tarkoitukseen on kiellettya.

« Tata laitetta ei saa kayttaa rasvakeittimena.

« Ala valmista tomaattikastiketta tai happamia ruokia rautapoh-
jaisessa pannussa.

» Esté syOvytavien kerrostumien muodostumista puhdistamal-
la pannu huolellisest aina tydpaivan paatteeksi.

PANNUN TAYTTAMINEN JA TYHIJENTAMINEN
Tayttaminen
Pannu paistoasennossa:

« K&aanna termostaatin nuppi asentoon “100°C".

« Paina ohjauspanelissa olevaa vedentayton painiketta. Tayta
pannu niin, ettd vedenpinta ei ylitd vedenpinnan maksimi-
merkintaa.

Tyhjentdminen

Tyhjenna pannu kallistamalla sita.
PAALLE- JA POISKYTKEMINEN
Termostaatin nupilla on seuraavat asennot:
0 Off-asento (sammutettu)

100°C Minimi lampdtila

285°C Maximi lampédtila

PAALLEKYTKEMINEN

e K&aanna nuppi haluttuun lampétilaan.
 Keltainen merkkivalo syttyy.

SAMMUTTAMINEN

K&anna nuppi asentoon “ 0 .

PANNUN KALLISTAMINEN

TARKEAA: Avaa pannun kansi ennen Kallistamista.
Veivikallisteiset paistinpannut

o Kaanna kéasipyorad myotapaivaan.

» Pannu alkaa kallistua haluttuun asentoon tai aariasentoon.

« Kéaanna kasipyodraa vastapaivaan palauttaaksesi pannu pais-
toasentoon.
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Sahkokallisteiset pannut

» Paina painiketta 2 Kallistaaksesi pannua.
» Pannu alkaa kallis_,fua haluttuun asentoon tai &ariasentoon.
» Paina painiketta % palauttaaksesi pannu paistoasentoon.

15 KAYTOSTA POISTO VALIAIKAISESTI

Suorita seuraavat toimenpiteet jos laitetta ei kaytetd pitkéaén
aikaan:

» Puhdista ja kuivaa laite huolellisesti.

* Levitéd ruostumattomille teraspinnoille ohut kerros suojaavaa
oljya.

 Sulje pddhanat ja -katkaisijat.

Laitteen uudelleenkaytténotto :

* Tarkista laite huolellisesti.
» Kéayta sahkolaitteet minimilampétilalla vahintéan 60 minuuttia.

PUHDISTUSOHJEET

(&= PUHDISTUKSESSA HUOMIOITAVAA

Valmistaja ei ole vastuussa ohjeiden vastaisesta kaytosta
aiheutuneista vahingoista.

» Katkaise aina virransyotto laitteeseen ennen puhdistus-
toimenpiteita

» Puhdista laitteen ruostumattomat teraspinnat, keitto ja pais-
toaltaat sekéa keittolevyt ja parilat paivittain.

» Pyyda valtuutettu huolto puhdistamaan laitteen sisédosat kak-
si kertaa vuodessa.

 Ala koskaan kayta laitteen puhdistuksessa vesisuihkua
tai painepesuria.

« Ala puhdista laitteen alla olevaa lattiaa syovyttavilla aineilla.

RUOSTUMATTOMAT TERASPINNAT

» Puhdista laite kostealla kankaalla kayttden vetta ja pesuai-
netta, edellyttden ettei se ole hapanta tai sisalla hiovia ainei-
ta. Puhdista terdspinnan satiinikuvion suuntaisesti. Huuhtele
ja kuivaa huolellisesti.

» Ala kayta terasvillaa tai metallitydkaluja.

 Ala kayta klooria siséltavia aineita.

» Ala kayta teravia esineité jotka voivat naarmuttaa pintaa.

PANNUOSA

» Puhdista pannuosa antamalla veden lammeta kiehumispistee-
seen. Lis&a tarvittaessa rasvaa liuottavaa puhdistusainetta.
 Poista mahdolliset kalkkikerrostumat kalkinpoistoaineella.

YLLAPITO-OHJEET

(&~ YLLAPIDOSSA HUOMIOITAVAA

Valmistaja ei ole vastuussa ohjeiden vastaisesta kaytdsta
aiheutuneista vahingoista.

» Tutustu huolellisesti tdman ohjeen sisaltéon, koska siind on
tarkead tietoa laitteen oikeasta, tehokkaasta ja turvallisesta
asentamisesta, kaytosta ja huoltamisesta.

» Taman laitteen asennus on suoritettava valmistajan antami-
en ohjeiden mukaisesti paikallisia ohjeita ja maarayksia nou-
dattaen. Ainoastaan tarvittavan ammattipatevyyden omaava
henkild saa liittda laitteita kaasu- tai séhkoverkkoon ja/tai
muuttaa laitteita toiselle kaasutyypille.

* Laitteen tunnistaminen: Laitteen tyyppi sek& mallimerkinnéat
loytyvat pakkauksesta ja laitteen tyyppikilvesta.

* Laite tulee asentaa tilaan, jossa on hyva ilmanvaihto.

« Ala peit laitteen ilma- tai poistoaukkoja.

« Ala peukaloi laitteen osia.

16 KAASUTYYPIN VAIHTAMINEN
Kts “ Asennusohjeet “.

17 KAYTTOONOTTO

Tarkista laitteen toiminta asennuksen ja mahdollisen kaasutyy-
pin vaihdon jalkeen. Jos laite ei toimi, kts "Vianetsinta”.

17.1 KAASULLA TOIMIVAT LAITTEET

Kéaynnista laite "ASENNUSOHJEET” kappaleen mukaisesti ja
tarkasta:

» kaasupaine ( kts seuraava kappale ).
« liekkien syttyminen seka savukaasujen poistojarjestelman
tehokkuus.

17.1.1 KAASUN LIITANTAPAINEEN TARKISTUS

» Kéayté painemittaria jonka tarkkuus on vahintadan 0.1 mbar.

 Poista etupaneli.

« Irrota paineentarkastusliittimen (PP) ruuvi ja liitd painemittari
paineentarkastusliittimeen.

« Tarkista litdntapaine laitteen ollessa kaytdssa.

TARKEAA | Keskeyta toiminta heti ja ota yhteys kaasun toi-

mittajaan jos liitantapaine ei ole taulukon T2 mukaisella ( Min.

- Max ) alueella.

 Poista painemittari ja ruuvaa paineentarkastusliittimen ruuvi
takaisin.

17.2 SAHKOLLA TOIMIVAT LAITTEET

Kaynnista laite "ASENNUSOHJEET” kappaleen mukaisesti ja
tarkasta:

« vaiheiden virta-arvot.
e lAmmityselementtien toiminta.

18 VIANETSINTA

18.1 KAASUPAISTINPANNU
Sytytysliekki ei syty:
Mahdolliset syyt:

« Kaasun liitantapaine lilan matala.

« Kaasuputki tai suutin tukossa.

« Kaasuhana tai -venttiili viallinen.
 Sytytin viallinen tai huonosti kytketty.
 Sytytin tai sytyttimen johto viallinen.

Sytytysliekki sammuu kayton aikana
Mahdolliset syyt:

» Kaasun liitantépaine liian matala.

» Kaasuhana tai -venttiili viallinen.

» Termoelementti viallinen tai riittdmaton lammitys.

» Termoelementti vaarin kytketty kaasuhanaan tai venttiiliin.
« Kaasuhanan nuppia ei pidetty painettuna tarpeeksi kauan.
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Paapoltin ei syty ( vaikka sytytysliekki palaa)
Mahdolliset syyt:

» Kaasun liitdntapaine liian matala.

» Kaasuputki tai -suutin tukossa.

» Kaasuhana tai -venttiili viallinen.

* Viallinen poltin ( reiét tukossa ).
* Viallinen termostaatti.

Lampdtilaa ei voida saataa
Mahdolliset syyt:

* Viallinen termostaatti.

Pannun kallistaminen aanekésta tai raskasta
Mahdolliset syyt:

» Kulunut kallistusmutteri.
* Liikkuvien osien huonot liitokset.

18.2 SAHKOPAISTINOPANNU
Laite ei lampene

Mahdolliset syyt:

» Termostaatti viallinen.
» Lammityselementit viallisia.
e Turvatermostaatti lauennut.

Lampdtilaa ei voida sédataa
Mahdolliset syyt:

* Viallinen termostaatti.

Pannun kallistaminen aanekasta tai raskasta
Mahdolliset syyt:

o Kulunut kallistusmutteri.
« Liikkuvien osien huonot liitokset.

Jateastia, jonka péaalle on merkitty rasti, tarkoittaa, ettd Euroopan unionin alueel-

la tuote on toimitettava erilliseen kerayspisteeseen, kun tuote on kaytetty lop-

puun.

Tama koskee seka laitetta etta talla symbolilla merkittyja lisélaitteita. N&ita tuot-
B (cita ei saa heittda lajittelemattoman yhdyskuntajatteen joukkoon.
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ALLMANT

Detta kapitel innehaller information som alla anvéandare bor
kanna till. Specifik information angaende installation, anvand-
ning mm for aktuell apparat hittas langre fram i manualen.

1 UPPGIFTER OM APPARATEN

 Apparatens typskylt sitter innanfor styrpanelen och pa appa-
ratens hdgra utsida.

» Apparatens modell samt tillverkningsnummer finns &ven
tryckta pa forpackningen.

2 ALLMANNA RAD

Tillverkaren ansvarar inte for skador som uppstatt pa
grund av att féreskrifter och anvisningar i denna manual
inte foljts.

(ZTINSTALLATIONSFORESKRIFTER

* L&s noggrant anvisningarna i denna manual emedan de
innehaller viktig information om apparatens ratta, effektiva
och s&kra installation, anvandning och underhall.

Installation av denna apparat skall utforas enligt tillverkarens
anvisningar samt foljande lokala direktiv och bestammelser.
Anslutning till gas-, el- och vattennatet samt byte till annan
typ av gas far endast utforas av behdérig yrkespersonal.
Identifiering av apparaten: Apparatens typ- och modellbeteck-
ningar finns pa typskylten samt tryckta pa forpackningen.
 Apparaten bor installeras pa en plats med god ventilation.

» Tépp inte igen apparatens ventilationsdppningar och avlopp.
« Tumma inte pa apparatens komponenter.

(EZ=ANVANDNINGSFORESKRIFTER

» L&s noggrant anvisningarna i denna manual emedan de

innehaller viktig information om apparatens ratta, effektiva

och s&kra installation, anvandning och underhall.

Forvara dessa anvisningar val fér eventuella andra anvén-

dares bruk.

Installation av denna apparat skall utforas enligt tillverkarens

anvisningar samt foéljande lokala direktiv och bestammelser.

Anslutning till gas-, el- och vattennatet samt byte till annan

typ av gas far endast utforas av behorig yrkespersonal.

Apparatens service skall utféras av tillverkaren bemyndigad

servicepersonal med anvandande av originalreservdelar.

L&t en bemyndigad servicefirma se dver apparaten tva ganger

per ar. Tillverkaren rekommenderar att sluta ett serviceavtal.

Denna apparat ar avsedd for professionellt bruk och far dar-

med anvandas enbart av utbildad personal.

Apparaten ar avsedd for tillredning av livsmedel enligt an-

visningarna. Att anvanda apparaten for andra andamal ar

forbjudet.

L&t inte apparaten ga pa tomgang.

Apparaten bor alltid 6vervakas under anvandning.

Stang av apparaten och bryt strom- och gastillférseln om

apparaten inte skall anvandas pa en tid eller om den far

fel eller funktionerar avvikande fran det normala. Kalla

vid behov pé service.

Bryt alltid gas- och stromtillférseln till apparaten innan

rengorings- eller underhallsatgarder utfors.

Rengor apparaten enligt anvisningarna i "/RENGORINGSAN-

VISNINGAR”.

» Forvara inte antandbart material
BRANDFARA.

» Tépp inte igen apparatens ventilationsdppningar och avlopp.

« Tumma inte pa apparatens komponenter.

i apparatens narhet.

(E=SERVICEFORESKRIFTER

e Las noggrant anvisningarna i denna manual emedan de
innehaller viktig information om apparatens rétta, effektiva
och sakra installation, anvandning och underhaill.

Installation av denna apparat skall utféras enligt tillverkarens
anvisningar samt féljande lokala direktiv och bestammelser.
Anslutning till gas-, el- och vattennatet samt byte till annan
typ av gas far endast utforas av behorig yrkespersonal.
Identifiering av apparaten: Apparatens typ- och modellbeteck-
ningar finns pa typskylten samt tryckta pa forpackningen.
 Apparaten bor installeras pa en plats med god ventilation.

« Tapp inte igen apparatens ventilationséppningar och avlopp.
« Tumma inte pa apparatens komponenter.

(EZ~RENGORINGSFORESKRIFTER

« Rengor apparaten dagligen.

« Lat en bemyndigad servicefirma reng6ra apparatens inre de-

lar tva ganger i aret.

Det ar forbjudet att anvanda vattendusch eller trycktvatt

vid rengdring av apparaten.

* Rengor inte golvet under och i narheten av apparaten med
fratande amnen.

3 SAKERHETSANORDNINGAR
3.1 ELSTEKBORD

MIKROBRYTARE

* Apparaten ar utrustad med en mikrobrytare som automatiskt
bryter stromtillférseln till varme-elementet om stekbordet
stjdlps da varme-elementet ar tillkopplat.

* Apparaten &r utrustad med en granslagesbrytare som stop-
par stekbordet i stjalpmekanismens béagge andlagen (beror
stekbord med elektrisk stjalpning).

SAKERHETSTERMOSTAT

Tillverkaren ansvarar inte for skador som uppstatt pa
grund av att foreskrifter och anvisningar i denna manual
inte foljts.

e Apparaten ar utrustad med en sékerhetstermostat med ma-
nuell aterstalining som bryter uppvarmingen om temperatu-
ren stiger for hogt.

« Aterstall termostaten enligt féljande: Avldgsna apparatens
frontpanel och tryck p& termostatens aterstallningsknapp.
OBS! Denna atgard far endast utféras av bemyndigad ser-
vicepersonal.

4 ATERVINNING AV FORPACKNING OCH APPARAT

4.1 FORPACKNING

Forpackningen bestar av miljovanliga material. De atervinnigs-
bara plastmeterialen &r:

« den genomskinliga skyddsplasten samt pasen for bruksan-
visning och dysor (Polyeten - PE ).
e band (Polypropen- PP ).

4.2 APPARAT

Apparaten ar till 90% tillverkad av atervinningsbart material
(rostfritt stal, aluminium, koppar... ).

D4 apparaten natt slutet av sin ekonomiska livslangd och tas ur
bruk, skall gallande direktiv och bestammelser féljas. Amnen,
som ovarsamt behandlade belastar miljon och ateranvandbara
material omhandertages bast genom att anvanda branschens
yrkesarbetskraft.
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INSTALLATIONSANVISNINGAR

(Z= INSTALLATIONSFORESKRIFTER

Tillverkaren ansvarar inte for skador som uppstatt pa
grund av att féreskrifter och anvisningar i denna manual
inte foljts.

* L&s noggrant anvisningarna i denna manual emedan de
innehaller viktig information om apparatens ratta, effektiva
och s&kra installation, anvandning och underhall.

Installation av denna apparat skall utforas enligt tillverkarens
anvisningar samt foljande lokala direktiv och bestammelser.
Anslutning till gas-, el- och vattennatet samt byte till annan
typ av gas far endast utforas av behdérig yrkespersonal.
Identifiering av apparaten: Apparatens typ- och modellbeteck-
ningar finns pa typskylten samt tryckta pa forpackningen
 Apparaten bor installeras pa en plats med god ventilation.

» Tépp inte igen apparatens ventilationsdppningar och avlopp.
« Tumma inte pa apparatens komponenter.

5 REFERENSER OCH FORORDNINGAR

Installation av denna apparat skall utféras i enlighet med géal-
lande direktiv och bestammelser.

Installera apparaten i enlighet med EN1717 samt nationella
forordningar géllande avloppsvatten.

6 UPPACKNING

Packa upp forpackningen genast efter leverans och granska
att alla delar & med och hela. Meddela leverantdren om brister
och fel genas.

» Tag bort emballaget.

» Nagra delar skyddas av sjalvhaftande plast, som bor avlags-
nas noggrant. Eventuellt lim, som blivit kvar pa apparaten,
bdr avlagsnas noggrant med lampligt medel, t.ex. aceton.
Skurmedel bér inte anvandas.

7 PLACERING

 Apparatens matt samt anslutningarnas placering visas pa in-
stallationsbilderna i borjan av denna manual.

» Apparaten kan installeras enskilt eller tilsammans med andra
enheter i samma serie.

 Apparaten far inte integreras sa att service forhindras.

e Lamna ett utrymme pa minst 10 cm mellan apparaten och
vaggytor. Detta utrymme kan vara mindre om vaggen skyd-
dats med oanténdlig varmeisolering.

« Justera apparaten med hjalp av de justerbara fotterna sa den
star vagratt.

7.1 FORANKRING | GOLVET

40 cm breda enheter bér enskilt installerade fastas i golvet med
de i leveransen ingaende flansforsedda fotterna.

7.3 IHOPKOPPLING AV APPARATER

» Avlagsna frontpanelen (A).

« Avlagsna den fastskruv (B) som sitter langst fram pa den sida av
apparaten som skall kopplas ihop med den andra apparaten.

« Stall apparaterna bredvid varandra och justera héjden sa de
ar lika héga ( C).

* Placera anslutningsblocket ( D ) (ingar i leveransen ) i satet
pa ovresidans bakre del. Koppla ihop apparaterna med hjalp
av anslutningsblocket ( D ) och M5 skruvarna som ingar i
leveransen.

» Vand den andra apparatens motstycke ( E )180°.

» Fast apparaterna i varandra genom att skruva i M5x40 skru-
ven i den bredvidstdende apparatens motstycke ( F).

8 AVLAGSNANDE AV ROKGAS

Utrusta apparaten med ett system fér AVLAGSNANDE av rokga-
ser enligt apparatens "Typ”. Apparatens "Typ” indikeras pa typ-
skylten.

8.1 APPARATAV TYP“Al”

« Placera apparat av typ "A1” under en anghuv sa att all rokgas
som fororsakas av forbranning avlagsnas helt.

8.2 APPARAT AV TYP “B21”
« Placera apparat av typ "B21” under en anghuv.

8.3 APPARAT AV TYP “B11”

e Utrusta apparat av typ "B11" med en skorsten som finns

tillgénglig hos apparatens tillverkare. Folj installationsanvis-

ningarna for skorstenen.

Anslut skorstenen till ett rér vars diameter &r 150/155 mm och

som klarar av temperaturer pa upp till 300°C.

e Led roret ut eller till en fungerande skorsten. Rérets maximi
langd &r 3 m.

9 ANSLUTNINGAR

Anslutningarnas dimensioner och placeringar framgar av in-
stallationsritningarna i borjan av denna manual.

9.1 GASANSLUTNING

Forsakra fore anslutning att gasanslutningen pa installa-
tionsplatsen 6verensstammer med de varden som anges
p& apparatens typskylt. Konvertera vid behov apparaten
for att passa gasen pa installationsplatsen, se "Byte av
gastyp”.

De bordsmonterade enheterna &r forsedda med en gasanslut-
ning ocksa pa enhetens baksida. Om den anvands bor anslut-
ningens plugg skruvas i anslutningen pa framsidan.

» Matarréret for gas bor utrustas med en gasventil med vilken
gasflodet latt och snabbt kan stoppas.

« Matarrérets diameter far inte vara mindre an diametern pa
apparatens gasanslutning.

» Granska rdranslutningar och fogar efter anslutning till gasnéa-
tet for eventuella lackage.

9.2 ELANSLUTNING

Forsakra fore anslutning till elnatet att elanslutningen pa
installationsplatsen dverensstammer med de varden som
anges pa apparatens typskylt.

» Apparaten bor féorses med en yttre huvudstrombrytare som
bryter alla poler och som har ett kontaktgap p& minst 3 mm.
Huvudstrombrytaren bor installeras pa en latt atkomlig plats
i apparatens narhet.

« Vi rekommenderar att anslutningen férses med felstromsskydd.

» Matarkabeln bor vara av gummi och minst enligt typ H 05 RN-F.

» Anslut kabeln till apparatens kopplingsplint enligt kopplings-
schemat som féljde med apparaten.

« Fixera kabeln med en dragavlastare.

« Skydda kabeln pa yttre sidan av apparaten med ett styvt
plast- eller metallrér.

9.3 JORDNING OCH POTENTIALUTJAMNING
Anslut alltid apparaten till ett jordat uttag. Anslut jordkabeln till
kopplingsplinten mérkt med J‘
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Apparaten boér anslutas till en potential utjamnare. Anslut ka-

beln till kopplingsplinten markt med .
9.4 VATTENANSLUTNING

Vattentrycket bor vara mellan 150 kPa och 300 kPa. Om vat-
tentrycket dverstiger 300 kPa boér anslutningen férses med en
tryckreduceringsventil.

* Vattenanslutningen bor férses med en stoppventil med vilken
vattentillférseln snabbt och fullstandigt kan brytas. Vatten-
anslutningen bor aven forset med en sil.

» Tapp igen oanvanda anslutningar.

» Granska for eventuella lackage i fogar och rérkopplingar efter
anslutningen.

9.5 AVLOPPSANSLUTNING

Avloppsanslutningens komponenter bor halla for temperaturer
pa upp till 100°C. Apparatens undersida far inte utsattas for
anga fororsakad av hett avloppsvatten. Golvbrunn med stank-
l&s bor installeras framfor grytor och stekbord.

10 BYTE AV GASTYP
Av tabell T1 framgar landspecifika uppgifter om:

« vilken gastyp som kan anvandas i apparaten.

« instéllningar och dysor for gastypen i fraga. Dysornas nummer
som forekommer i tabellen finns dven stansade pa dysan.

Konvertera apparaten for att passa for annan typ av gas enligt

uppgifterna i tabell T1 och nedanstaende:

Byt ut huvudbrannarens dys ( UM ).

« Stall in avstandet A for primarluften.

Byt ut tdndbrannarens dys ( UP ).

Stéll vid behov in tdndbrannarens luftfléde.

* Byt ut gasventilens dys for minimiladga (Um).

« Fast dekalen for den nya gastypen pa apparaten.
Dysor och dekaler ingar i leveransen.

10.1 BYTE AV HUVUDBRANNARENS DYS SAMT
JUSTERING AV PRIMARLUFTEN.

» Avlagsna frontpanelen.

« Avlagsna dys UM och ersétt den enligt tabell T1.

« Dra at dys UM.

« Lossa pa skruv V och stall in primarluften A enligt tabell T1.
« Dra at skruv V.

» Montera avlagsnade komponenter tillbaka i bakvand ordning.

10.2 BYTE AV TANDBRANNARENS DYS

» Avlagsna frontpanelen.

» Avlagsna plugg R.

 Avlagsna dys UP och ersétt den enligt tabell T1.

e Dra at plugg R.

» Montera avlagsnade komponenter tillbaka i bakvand ordning.

11 IBRUKTAGNING
Se “ UNDERHALL".

BRUKSANVISNINGAR

&= ANVANDNINGSFORESKRIFTER

Tillverkaren ansvarar inte for skador som uppstatt pa
grund av att féreskrifter och anvisningar i denna manual
inte foljts.

e L&s noggrant anvisningarna i denna manual emedan de

innehaller viktig information om apparatens ratta, effektiva

och sékra installation, anvandning och underhall.

Forvara dessa anvisningar val for eventuella andra anvan-

dares bruk.

Installation av denna apparat skall utféras enligt tillverkarens

anvisningar samt féljande lokala direktiv och bestammelser.

Anslutning till gas-, el- och vattennatet samt byte till annan

typ av gas far endast utféras av behorig yrkespersonal.

Apparatens service skall utféras av tillverkaren bemyndigad

servicepersonal med anvandande av originalreservdelar.

Lat en bemyndigad servicefirma se éver apparaten tva ganger

per ar. Tillverkaren rekommenderar att sluta ett serviceavtal.

Denna apparat ar avsedd for professionellt bruk och far dar-

med anvandas enbart av utbildad personal.

Apparaten ar avsedd for tillredning av livsmedel enligt an-

visningarna. Att anvanda apparaten for andra andamal &ar

forbjudet.

Lat inte apparaten g pa tomgang.

Apparaten bor alltid dvervakas under anvandning.

Stang av apparaten och bryt strém- och gastillférseln om

apparaten inte skall anvandas pa en tid eller om den far

fel eller funktionerar avvikande fran det normala. Kalla

vid behov pa service.

Bryt alltid gas- och stromtillférseln till apparaten innan

rengorings- eller underhallsatgarder utfors.

Rengor apparaten enligt anvisningarna i "RENGORINGSAN-

VISNINGAR”.

e Forvara inte antandbart material i
BRANDFARA.

» Tapp inte igen apparatens ventilationséppningar och avlopp.

» Tumma inte p& apparatens komponenter.

apparatens nérhet.

12 BRUKSANVISNINGAR FOR GASSTEKBORD

(&= ANVANDNINGSFORESKRIFTER

« Stekbordet ar avsett for tillredning och stekning av ravaror
samt for framstalining av sas. Anvandning for andra andamal
ar forbjudet.

« APPARATEN FAR INTE ANVANDAS SOM FRITOS.

» Framstall inte tomatsas eller syrliga ratter i en gjutjarnspanna.

« Forhindra att det uppstar korroderande avlagringar genom att
alltid rengora stekbordet vid slutet av arbetsdagen.

PAFYLLNING OCH TOMNING AV STEKBORDET
Pafylining
(Mod. 90)

Bordet i steklage:

 Stéll termostatens vred i laget “100°C".

« Tryck pa vattenpafyliningsknappen pa styrpanelen. Fyll stek-
bordet sa att vattennivan inte 6verskrider maximi-markering-
en.

(Mod. 70)

Bordet i steklage:

« Oppna vattenpafyliningsventilen (p& frontpanelen).

Témning
Tom stekbordet genom att stjalpa det.
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TANDNING OCH SLACKNING AV BRANNAREN (Mod. 90)
Termostatens vred har foljande lagen:

0 Off (slackt)

100°C Léagsta temperatur

285°C Hogsta temperatur
Gasventilens vred har foljande lagen :
®  Off (slacky)

* Tandlaga

ﬂ Huvudbrénnare

Tandning av tandbréannaren
Tryck in vredet och vrid det till laget “ *

« Tryck in vredet s& langt det gar och tryck pa tandknappen.

« Hall vredet intryckt i ca 20 sekunder. Upprepa ovanstaende
om tandlagan slocknar.

 Tandlagan syns genom kikhalet.

Tandning av huvudbrannaren

« Vrid vredet fran laget * " till laget * ﬁ

 Stall in 6nskad temperatur med termostatens vred.
« Stekbordet nar en temperatur pd 285°C pa ca. 10 minuter.

Slackning
Slack huvudbrannaren genom att stélla vredet i laget “ ¥ )
Slack tandldgan genom att stalla vredet i laget “ '.

Stall termostatens vred i laget “0”.

TANDNING OCH SLACKNING AV BRANNAREN (Mod. 70)
Gasventilens vred har foljande lagen :

@ Off (slack)
# Tandldga
90 Lé&agsta temperatur

280 HOgsta temperatur

Tandning av tandbrénnaren

Tryck in vredet och vrid det till laget “ E

* Tryck in vredet sa langt det gar och tryck pa tandknappen.

 Hall vredet intryckt i ca 20 sekunder. Upprepa ovanstaende
om tandlagan slocknar.

 Tandlagan syns genom kikhalet.

Tandning av huvudbrannaren

« Stall in dnskad temperatur med vredet.

Slackning
Slack huvudbrénnaren genom att stélla vredet i laget “ E =)

Slack tandldgan genom att stalla vredet i laget “ L 3

STJALPNING AV STEKBORDET
VIKTIGT: Oppna stekbordets lock innan stjalpning.

Stekbord med manuell stjélpning

« Vrid ratten medsols.

» Stekbordet stjalps till dnskat lage eller till &ndlaget.

« Vrid ratten motsols for att aterstélla stekbordet till steklaget.
Stekbord med el-stjalpning

* Tryck pa 2 for att stjalpa stekbordet.
. Stekborde_t_ stjalps till dnskat lage eller till &ndlaget.
» Tryck pa &4 for att aterstalla stekbordet till steklaget.

13 BRUKSANVISNINGAR FOR ELSTEKBORD

(&= ANVANDNINGSFORESKRIFTER

« Stekbordet ar avsett for tillredning och stekning av ravaror
samt for framstallning av s&s. Anvandning for andra andamal
ar forbjudet.

« APPARATEN FAR INTE ANVANDAS SOM FRITOS.

» Framstall inte tomatsas eller syrliga ratter i en gjutjarnspan-
na.

« Forhindra att det uppstar korroderande avlagringar genom att
alltid rengéra stekbordet vid slutet av arbetsdagen.

PAFYLLNING OCH TOMNING AV STEKBORDET
Pafyllning
Bordet i steklage:

« Stall termostatens vred i laget “100°C”".

« Tryck pé vattenpafyliningsknappen pa styrpanelen. Fyll stek-
bordet sa att vattennivan inte 6verskrider maximi-markering-
en.

Tomning

Tom stekbordet genom att stjalpa det.
PA- OCH FRANKOPPLING
Termostatens vred har féljande lagen:
0 Off (slackt)

100°C Lagsta temperatur

285°C Hogsta temperatur

Pa&koppling

« Stall in 6nskad temperatur med termostatens vred.
« Den gula signallampan tands.

Frankoppling

Stall termostatens vred i laget “ 0 ".

STJALPNING AV STEKBORDET
VIKTIGT: Oppna stekbordets lock innan stjalpning.

Stekbord med manuell stjélpning

« Vrid ratten medsols.
 Stekbordet stjalps till 6nskat lage eller till andlaget.
« Vrid ratten motsols for att aterstélla stekbordet till steklaget.

Stekbord med el-stjalpning

* Tryck pa 2 for att stjalpa stekbordet.
. Stekborde_t_ stjalps till dnskat lage eller till &ndlaget.
 Tryck pa &4 for att aterstalla stekbordet till steklaget.
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15 TILLFALLIG URBRUKTAGNING

Utfor foljande atgarder om apparaten inte skall anvandas pa
en tid:

 Stang samtliga huvudbrytare och ventiler
» Rengor och torka noggrant av apparaten.
 Bred ett tunt skikt skyddande olja p& de rostfria ytorna.

Ateribruktagning:

« Granska apparaten noggrant.
« L&t elapparater sta pa med minsta varme i minst 60 minuter.

RENGORINGSANVISNINGAR

(&~ RENGORINGSFORESKRIFTER

Tillverkaren ansvarar inte for skador som uppstatt pa
grund av att féreskrifter och anvisningar i denna manual
inte foljts.

* Bryt alltid stromtillférseln till apparaten innan rengo-
ringsatgarder utfors.

« Rengor ytor av rostfritt stal, kokgrytor, bassénger och stek-
bord samt kokplattor och stekgaller dagligen.

« Lat en bemyndigad servicefirma rengora apparatens inre de-
lar tva ganger i aret.

» Det ar forbjudet att anvanda vattendusch eller trycktvatt
vid reng0ring av apparaten.

* Rengor inte golvet under och i narheten av apparaten med
fratande dmnen.

YTOR AV ROSTFRITT STAL

Reng6r apparaten med en fuktig duk och anvand vatten och
tvattmedel, som inte &r surt eller innehaller skurpartiklar.
Rengor i riktning med stalytans satinmoénster. Skolj med rent
vatten och torka noggrant med en duk.

+ Anvand inte stalull eller verktyg av metall.

* Anvand inte klorbaserade amnen.

« Anvand inga vassa foremal som kan skada ytan.

PANNAN

» Rengdr pannan genom att hetta upp vatten i den till kokpunk-
ten. Tillsatt vid behov fettidsande diskmedel.

» Avlagsna eventuella kalkavlagringar med kalkborttagnings-
medel.

UNDERHALLSANVISNINGAR

(& UNDERHALLSFORESKRIFTER

Tillverkaren ansvarar inte for skador som uppstatt pa
grund av att foreskrifter och anvisningar i denna manual
inte foljts.

e Las noggrant anvisningarna i denna manual emedan de
innehaller viktig information om apparatens ratta, effektiva
och sikra installation, anvandning och underhall.

« Installation av denna apparat skall utféras enligt tillverkarens
anvisningar samt foljande lokala direktiv och bestammelser.
Anslutning till gas-, el- och vattennatet samt byte till annan
typ av gas far endast utforas av behdérig yrkespersonal.

« |dentifiering av apparaten: Apparatens typ- och modellbeteck-
ningar finns pa typskylten samt tryckta pa férpackningen.

 Apparaten bor installeras pa en plats med god ventilation.

» Tapp inte igen apparatens ventilationséppningar och avlopp.

« Tumma inte pa apparatens komponenter.

16 BYTE AV GASTYP
Se “ Installationsanvisningar “.

17 IBRUKTAGNING

Granska apparatens funktion efter installation och eventuellt byte
av gastyp. Om apparaten inte fungerar, se "FELSOKNING”.

17.1 GASENHETER

Starta apparaten enligt "INSTALLATIONSANVISNINGAR” och
granska foljande:

« gastryck ( se foljande stycke ).
- att lagorna tands samt att systemet for AVLAGSNANDE av
rokgaser fungerar.

17.1.1 KONTROLLERING AV GASTRYCK

« Anvand en tryckmétare med en upplésning p& minst 0.1 mbar.

« Avlagsna frontpanelen.

« Avlagsna skruven fran kontrollanslutningen (PP) och anslut
tryckmataren.

« Kontrollera gastrycket medan apparaten ar i bruk.

VIKTIGT ! Avbryt atgarden omedelbart och kontakta gasleve-

rantdren om gasens anslutningstryck inte ligger inom de var-

den ( Min. - Max ) som anges i tabell T2.

« Avlagsna tryckmataren och skruva i och dra at kontrollanslut-
ningens skruv.

17.2 ELENHETER

Starta apparaten enligt "INSTALLATIONSANVISNINGAR” och
granska foljande:

« fasernas spanningsvarden.
» varme-elementens funktion.

18 FELSOKNING

18.1 GASSTEKBORD

Tandlagan tands inte:
Mojliga orsaker:

« For lagt gastryck.

* Tilltappt gasror eller dys.

* Felaktig gasventil.

 Tandaren felaktig eller daligt ansluten.
e Téndaren eller tAndarens kabel felaktig.

Tandlagan slocknar under anvandning
Mojliga orsaker:

« For 1agt gastryck

 Felaktig gasventil.

Felaktigt termoelement eller otillracklig uppvarmning.
» Termoelementet fel anslutet till gasventilen.

» Gasventilens vred holls inte tryckt tillrackligt lange.

Huvudbrannaren tands inte (trots att tandlagan brinner)
Mdjliga orsaker:

« For lagt gastryck.

« Tilltappt gasror eller dys.

« Felaktig gasventil.

« Felaktig brannare (halen igentappta).
« Felaktig termostat.

Temperaturen kan inte justeras
Mojliga orsakert:

 Felaktig termostat.
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Stjalpningen fungerar trogt eller &r hégljudd
Mojliga orsaker:

« Sliten stjalpningsmutter.
« Daliga leder i de rorliga delarna.

18.2 ELSTEKBORD
Apparaten blir inte varm

Mojliga orsaker:

 Feklaktig termostat.
* Felaktigt varme-element.
» Sakerhetstermostaten har I6st ut.

Temperaturen kan ej justeras
Mojliga orsaker:

* Felaktig termostat.

Stjalpningen fungerar trogt eller ar hégljudd
Mojliga orsaker:

« Sliten stjalpningsmutter.
« Daliga leder i de rorliga delarna.

Den Gverkorsade soptunnan pa hjul betyder att inom EU maste produkten vid

slutet av dess livslangd foras till en separat sopuppsamling.

Detta géller inte bara denna enhet utan aven alla tillbehér som ar méarkta med
_ denna symbol. Kasta inte dessa produkter med det vanliga hushallsavfallet.
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GENERAL INFORMATION

This chapter contains general information which all users of the
manual must be familiar with. Specific information for individual
users of the manual is provided in subsequent chapters (“ IN-
STRUCTIONS FOR .... )

1 APPLIANCE SPECIFICATIONS

» The appliance dataplate is located inside the control panel.
» The appliance model and serial number are also detailed on
decals under the brand logo and on the packing.

2 GENERAL PRESCRIPTIONS

The manufacturer will not be liable for any damage or inju-
ry resulting from failure to observe the following rules.

REMINDERS FOR THE INSTALLER

» Read this manual carefully. It provides important information
for safe installation, use and maintenance of the appliance.

« Installation, conversion to a different type of gas and applian-

ce maintenance must be carried out by qualified technicians

authorized by the manufacturer, in compliance with current

safety standards and the instructions in this manual.

Identify the specific appliance model. The model number is

detailed on the packing and on the appliance dataplate.

» The appliance must be installed in a well-ventilated room.

» Do not obstruct any air vents or drains present on the ap-
pliance.

» Do not tamper with appliance components.

REMINDERS FOR THE USER

» Read this manual carefully. It provides important information
for safe installation, use and maintenance of the appliance.

» Keep this manual in a safe place known to all users so that it

can be consulted throughout the working life of the applian-

ce.

Installation, conversion to a different type of gas and applian-

ce maintenance must be carried out by qualified technicians

authorized by the manufacturer, in compliance with current
safety standards and the instructions in this manual.

For after-sales service, contact technical assistance centres

authorized by the manufacturer and demand the use of origi-

nal spare parts.

» Have the appliance serviced at least twice a year. The manu-
facturer recommends taking out a service contract.

» The appliance is designed for professional use and must be
operated by trained personnel.

» The appliance is to be used for cooking food as specified in

the prescriptions for use.Any other use is considered to be

improper.

Do not allow the appliance to operate empty for prolonged

periods. Only pre-heat the oven just before use.

Do not leave the appliance unattended while in operation.

* In the event of an appliance fault or malfunction, shut the
gas shut-off valve and/or switch the appliance off at the main
switch installed upstream.

» Clean the appliance following the instructions given in Chap-
ter “INSTRUCTIONS FOR CLEANING”.

» Do not store flammable materials in close proximity to the
appliance. FIRE HAZARD.

» Do not obstruct any air vents or drains present on the ap-
pliance.

» Do not tamper with appliance components.

REMINDERS FOR THE MAINTENANCE TECHNICIAN

» Read this manual carefully. It provides important information
for safe installation, use and maintenance of the appliance.

Installation, conversion to a different type of gas and applian-

ce maintenance must be carried out by qualified technicians

authorized by the manufacturer, in compliance with current

safety standards and the instructions in this manual.

Identify the specific appliance model. The model number is

detailed on the packing and on the appliance dataplate.

* The appliance must be installed in a well-ventilated room.

» Do not obstruct any air vents or drains present on the ap-
pliance.

» Do not tamper with appliance components.

REMINDERS FOR CLEANING

» Clean the satin finish stainless steel exterior surfaces, the
cooking wells and the surface of the hotplates every day.

 Atleast twice a year, have an authorized technician clean the
internal parts of the appliance.

« Do not use direct or high pressure water jets to clean the
appliance.

« Do not use corrosive products to clean the floor beneath the
appliance.

3 SAFETY AND CONTROL DEVICES
3.1ELECTRIC BRATT PAN

MICROSWITCHES

« The appliance is equipped with a pan lifting microswitch whi-
ch automatically cuts off the power supply to the heating ele-
ments when the pan is raised.

* The appliance is equipped with travel limit microswitches whi-
ch automatically interrupt pan movement on completion of
pan raising and lowering operations.

3.2ELECTRIC BRATT PAN AND MULTI-PURPOSE AP-
PLIANCE

SAFETY THERMOSTAT

The manufacturer will not be liable for any damage or inju-
ry resulting from failure to observe the following rules.

* The appliance is equipped with a manual reset safety ther-
mostat that interrupts heating when the operating temperatu-
re exceeds the maximum permitted value.

« To restore appliance operation, remove the control panel (the
front panel for Boiling pans and Bratt pans) and press the
thermostat reset button.This procedure must only be carried
out by a qualified, authorized technician.

4 DISPOSAL OF PACKING AND THE APPLIANCE

4.1 PACKING

The packing is made using environmentally
materials.The plastic recyclable components are:

friendly

« the transparent cover, the bags containing the instructions
manual and nozzles (made of Polyethylene - PE ).
« the straps (in Polypropylene - PP).

4.2 APPLIANCE
The appliance is manufactured 90% from recyclable metals
(stainless steel, aluminium sheet, copper....).

The appliance must be scrapped in compliance with current
regulations governing such disposal.

* It must be disposed of properly.
* Make the appliance unusable before scrapping.
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INSTRUCTIONS FOR INSTALLATION

REMINDERS FOR THE INSTALLER

The manufacturer will not be liable for any damage or inju-
ry resulting from failure to observe the following rules.

» Read this manual carefully. It provides important information
for safe installation, use and maintenance of the appliance.

« Installation, conversion to a different type of gas and applian-

ce maintenance must be carried out by qualified technicians

authorized by the manufacturer, in compliance with current

safety standards and the instructions in this manual.

Identify the specific appliance model. The model number is

detailed on the packing and on the appliance dataplate.

» The appliance must be installed in a well-ventilated room.

» Do not obstruct any air vents or drains present on the ap-
pliance.

» Do not tamper with appliance components.

5 REFERENCE STANDARDS AND LAWS
Install the appliance in compliance with current standards.

Install the appliance in compliance with the prescriptions of
EN1717 and the water pollution regulations in force in your
country.

6 UNPACKING

Check the state of the packing and in the event of damage, ask
the delivery person to inspect the goods.

» Remove the packing

* Remove the protective film from the outer panels.Use a sui-
table solvent to remove any residual adhesive from the pa-
nels.

7 POSITIONING

» The overall dimensions of the appliance and the position of
connections are given on the installation diagram at the start
of this manual.

» The appliance can be installed singly or in combination with
other appliances in the same product range.

» The appliance is not suitable for integrated installation.

« Position the appliance at least 10 cm from adjacent walls. This
distance can be reduced in the presence of non-combustible
walls or heat-insulated walls.

* Level the appliance by means of the height-adjustable feet

7.1 APPLIANCE ASSEMBLY WITH BASE, BRIDGE, AND
CANTILEVER SOLUTIONS

Follow the instructions provided with the type of support utili-
zed.

7.2 FIXING THE APPLIANCE TO THE FLOOR

Appliances of 40cms in width installed alone must be fixed to
the floor.Use the flanged feet provided.

7.3 JOINING APPLIANCES TOGETHER IN LINE

» Remove the control panels (A).

* Remove the fixing screw nearest the panel from eachof the
sides to be joined(B).

Place the appliances side by side and adjust the tops to the
same height (C).

Insert the connector plate ( supplied ) in the seat provided on
the side of the top.Join the appliances by screwing down the

connector plate (D) using the flat-headed M5 screws (sup-
plied).

* Turn one of the two internal tabs of the appliances to be joi-
ned by 180° (E).

« Join the appliances by screwing the M5x40 screw on the op-
posite insert (F).

8 FUMES EXHAUST SYSTEM

Create a fumes exhaust system based on the “Type” of
appliance.The “Type” is stated on the appliance dataplate.

8.1 APPLIANCE TYPE “Al”

 Position the “Al” type appliance below an extractor hood to
ensure smoke and fumes generated by cooking are remo-
ved.

8.2 APPLIANCE TYPE “B21”

« Position the “B21” type appliance below an extractor hood.

« Fit the appliance with a suitable flue, available from the ap-
pliance manufacturer.Follow the assembly instructions provi-
ded with the flue.

8.3 APPLIANCE TYPE “B11”

« Fitthe “B11” type appliance with a suitable flue, available from
the appliance manufacturer.Follow the assembly instructions
provided with the flue.

* Connect the flue to a 150/155 mm diameter hose, heat resi-
stant to 300°C.

* Vent to the outside or into an efficient flue.The hose length
must not exceed 3 metres.

9 CONNECTIONS

The position and dimensions of connections are given in the
installation diagram at the start of this manual.

9.1 CONNECTION TO THE GAS SUPPLY

Check that the appliance is designed to operate with the type
of gas supply present on site.Check the information given on
the decals on the packing and appliance.Convert the appliance
to the local gas type, if necessary.Follow the instructions at the
next paragraph “Conversion to a different type of gas”.

On top appliances a rear connection is also available.Remove
the plug present and screw it tightly onto the front connector.

A rapid-action gas shut-off valve must be fitted upstream of
the appliance in an easily accessible position.

« Do not use connection pipes having a diameter smaller than
that of the appliance’s gas connector.

» Once the appliance has been installed, check for gas leaks at
the connection points.

9.2 ELECTRICAL CONNECTIONS

Check that the appliance is designed to operate at the voltage
and frequency of the power supply present on site.Check the
details given on the appliance dataplate.

« At an easily accessible point upstream of the appliance, fit an
all-pole disconnect switch of suitable capacity with a contact
breaking distance of at least 3 mm, and a highly sensitive dif-
ferential protection device.The maximum permitted leakage
current is 1 mA/KW.

« Aflexible rubber cable with insulation specifications not lower
than type HO5 RN-F must be used for connection.

e Connect the power supply cable to the terminal board as
shown in the wiring diagram supplied with the appliance.

« Secure the power supply cable with the cable clamp.
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* Protect the power supply cable on the outside of the applian-
ce with a rigid plastic or metal pipe.

9.3 PROTECTIVE EARTH AND EARTH BONDING CON-
NECTIONS

Connect the appliance to an efficient ground circuit. Connect

the earth conductor to the terminal with the symbol = next to
the main terminal board.

Connect the metal structure of the appliance to the equipoten-
tial node. Connect the conductor to the terminal with the sym-

bol ‘{?on the outside part of the bottom.

9.4 CONNECTION TO THE WATER SUPPLY

The appliance must be connected to a potable water supply.The
water inlet pressure must be between 150 kPa and 300 kPa.Use
a pressure reducer if the inlet pressure is above the maximum
permitted level.

« Install a mechanical filter and a shut-off valve upstream of the
appliance in an easily accessible point.

» Make sure the water circuit is free of ferrous particles before
connecting the filter and the appliance.

» Seal any unused connectors with a plug.

» Once the appliance has been installed, check for gas leaks at
the connection points.

9.5 CONNECTION TO THE WATER DRAIN

The water drainage system must be made using materials re-
sistant to temperatures of 100 °C.The bottom of the appliance
must not be subjected to steam produced by drainage of hot
water.Install a siphoned floor drain with grating below the water
drain cock of Boiling pans and in front of Bratt pans.

10 CONVERSION TO A DIFFERENT TYPE OF GAS
Table T1 specifies, for each country :

» which gas can be used for the appliance.

« the nozzles and settings foreach gas that can be used.For
nozzles, the number indicated in table T1 is also stamped on
the body of nozzles.

To convert the applianceto the local gas type, follow the instruc-

tions given in T1 andcarry out the steps below :

* Replace the main burner nozzle (UM ).

» Adjust the main burner’s air regulator to distance A.

* Replace the pilot burner nozzle ( UP).

 Adjust the pilot burner air flow (if necessary).

* Replace the gas valve minimum nozzle (Um).

« Affix the adhesive tab indicating the new type of gas used.
The nozzles and adhesive tabs are supplied with the applian-
ce.

10.1 REPLACING THE MAIN BURNER NOZZLE AND ADJU-
STING THE PRIMARY AIR FLOW.

* Remove the front panel.

* Remove nozzle UM and replace it with the one indicated in
table T1.

 Retighten nozzle UM.

« Slacken screw V and position the air regulator at distance A
as indicated in table T1.

 Retighten screw V fully.

» Re-assemble all parts.For assembly, proceed in reverse or-
der.

10.2 REPLACING THE PILOT BURNER NOZZLE

* Remove the front panel.

* Undo connector R.

* Remove nozzle UP and replace it with the one indicated in
table T1.

« Retighten connector R. Re-assemble all parts.

« For assembly, proceed in reverse order.

11 COMMISSIONING
See Chapter “ INSTRUCTIONS FOR MAINTENANCE “.

INSTRUCTIONS FOR USE

REMINDERS FOR THE USER

The manufacturer will not be liable for any damage or inju-
ry resulting from failure to observe the following rules.

» Read this manual carefully. It provides important information
for safe installation, use and maintenance of the appliance.

» Keep this manual in a safe place known to all users so that it

can be consulted throughout the working life of the applian-

ce.

Installation, conversion to a different type of gas and applian-

ce maintenance must be carried out by qualified technicians

authorized by the manufacturer, in compliance with current

safety standards and the instructions in this manual.

For after-sales service, contact technical assistance centres

authorized by the manufacturer and demand the use of origi-

nal spare parts.

Have the appliance serviced at least twice a year. The manu-

facturer recommends taking out a service contract.

» The appliance is designed for professional use and must be
operated by trained personnel.

» The appliance is to be used for cooking food as specified in

the prescriptions for use.Any other use is considered to be

improper.

Do not allow the appliance to operate empty for prolonged

periods. Only pre-heat the oven just before use.

» Do not leave the appliance unattended while in operation.

* In the event of an appliance fault or malfunction, shut the

gas shut-off valve and/or switch the appliance off at the main

switch installed upstream.

Clean the appliance following the instructions given in Chap-

ter “ INSTRUCTIONS FOR CLEANING”.

* Do not store flammable materials in close proximity to the
appliance. FIRE HAZARD.

* Do not obstruct any air vents or drains present on the ap-
pliance.

» Do not tamper with appliance components.

12 USING THE GAS BRATT PAN

REMINDERS FOR USE

* The appliance is designed for cooking and preparing meat
in gravy or sauce, braised and stewed meat, sauces, lightly
fried vegetables, frittatas and stewed dishes in general. Any
other use is considered to be improper.

* Do not use the appliance as a fryer, the temperature on the
bottom of the pan exceeds 230°C, meaning oil could catch
fire.

» Do not use the iron-bottomed appliance to cook tomato sau-
ces or particularly “acidic” foods.

» At the end of each day, clean the well thoroughly in order to
prevent the formation of corrosive deposits.
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FILLING AND EMPTYING THE WELL
Filling

(Mod. 90)
With the pan lowered:

 Turn the thermostat control knob to “100°C Minimum tempe-
rature”.

* Press the water filler button on the control panel. Fill the pan,
making sure the water level does not exceed the maximum
water level indicated.

Filling

(Mod. 70)

Whit the pan lowered:

» Open water filling tap (lever on front panel).
Emptying

Use the handwheel (Manualmodel) or the switch on the control
panel ( motorizedmodel) to drain the water.

(Mod. 90)

BURNER IGNITION AND EXTINCTION
The thermostat control knob has the following positions:

0 Thermostat off
100°C Minimum temperature
285°C Maximum temperature

The gas valve control knob has the following positions :

o

#-Pilot ignition
ﬁMaximum flame

Pilot ignition
Press and turn the knob to position “ .

» Press the knob fully down to activate the electronic ignition
and light the pilot burner.

* Hold the knob down for about 20 seconds before releasing it.
If the pilot flame goes out, repeat the operation.

* The pilot flame can be seen through the peep hole on the
control panel.

Pan burner ignition

« Light the pilot burner as indicated in the previous section.
Turn the gas valve control knob to the burner ignition position

e Turn the thermostat knob to the chosen temperature setting
for cooking.

» The appliance takes approximately 10 minutes to reach
285°C on the bottom of the pan.

Pan burner extinction
To switch off the pan burner, turn the gas tap knob to “ ¥ )

To switch off the pilot burner, press and turn the gas tap control

knob to position . Turn the working thermostat control knob
back to “0".

(Mod. 70)

BURNER IGNITION AND EXTINCTION
The gas valve control knob has the following positions :

® off
4-Pilot ignition
90 Minimum temperature of cooking

280 Maximum temperature of cooking

Pan burner ignition
Press and turn the knob to position “ *

* Press the knob fully down to activate the piezoelectric
ignition and light the pilot burner.

* Hold the knob down for about 20 seconds before relea-
sing it. If the pilot flame goes out, repeat the operation.

* The pilot flame can be seen through the peep hole on the
control panel.

Pan burner extinction
To switch the main burner off, press and turn the knob to posi-

tion * .

To switch off the pilot flame, press and turn the knob to position

LIFTING THE PAN
Important: Lift the lid before lifting the pan.

The pan movement switch indicates the following movements

2 Pan lifting (unloading)

— .
./ Pan lowering

Manual lifting

« Lifting and lowering of the pan is performed by means of the
handwheel.

Automatic lifting

* Press the control button provided for motorized lifting of the
pan.

13 USING THE ELECTRIC BRATT PAN

REMINDERS FOR USE

* The appliance is designed for cooking and preparing meat
in gravy or sauce, braised and stewed meat, sauces, lightly
fried vegetables, frittatas and stewed dishes in general. Any
other use is considered to be improper.

» Do not use the appliance as a fryer, the temperature on the
bottom of the pan exceeds 230°C, meaning oil could catch
fire.

» Do not use the iron-bottomed appliance to cook tomato sau-
ces or particularly “acidic” foods.

» At the end of each day, clean the well thoroughly in order to
prevent the formation of corrosive deposits.
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FILLING AND EMPTYING THE WELL

Filling

With the pan lowered:

 Turn the thermostat control knob to “100°C Minimum tempe-
rature”.

 Press the water filler button on the control panel. Fill the pan,

making sure the water level does not exceed the maximum
water level indicated.

Emptying
Use the handwheel (Manualmodel) or the switch on the control
panel ( motorizedmodel) to drain the water.

SWITCHING ON AND OFF
The thermostat control knob has the following positions:

0 Thermostat off
100°C Minimum temperature

285°C Maximum temperature

Switching off
 Turn the thermostat knob to position “0".

LIFTING THE PAN
Important: Lift the lid before lifting the pan.

The pan movement switch indicates the following movements

2 pan lifting (unloading)

- .
! Pan lowering

Manual lifting

« Lifting and lowering of the pan is performed by means of the
handwheel.

Automatic lifting

* Press the control button provided for motorized lifting of the
pan.

14 USING THE MULTI-PURPOSE APPLIANCE

REMINDERS FOR USE

» The appliance is designed for direct cooking of foods ( stewed
dishes, soups, steaks, hamburgers, fish, vegetables, etc.).

» The hotplate must not be used for indirect heating or cooking
of foods in pots, pans, etc..

» Do not use the appliance as a fryer, the temperature on the
bottom of the pan exceeds 230°C, meaning oil could catch
fire.

At the end of each day, clean the well thoroughly in order to
prevent the formation of corrosive deposits.

SWITCHING ON AND OFF
The thermostat control knob has the following positions:

0 Off
110°C Minimum temperature

280°C Maximum temperature

Switching on

e Turn the thermostat knob to the chosen temperature setting
for cooking.

e The yellow indicator light switches on.

» The yellow indicator light switches off when the oven reaches
the set temperature.

Switching off
» Turn the thermostat knob to position “0”.

15 PROLONGED DISUSE

Before any prolonged disuse of the appliance, proceed as fol-
lows:

» Clean the appliance thoroughly.

* Rub stainless steel surfaces with a cloth soaked in vaseline
oil to create a protective film.

» Leave pot lids open.

« Shut off taps and main switches upstream of appliances.

Following prolonged disuse, proceed as follows:

« Inspect the appliance thoroughly before using it again.
« Allow electric appliances to operate at the lowest temperatu-
re for at least 60 minutes.

INSTRUCTIONS FOR CLEANING

REMINDERS FOR CLEANING

The manufacturer will not be liable for any damage or inju-
ry resulting from failure to observe the following rules.

» Clean the satin finish stainless steel exterior surfaces, the
cooking wells and the surface of the hotplates every day.

At least twice a year, have an authorized technician clean the
internal parts of the appliance.

« Do not use direct or high pressure water jets to clean the
appliance.

» Do not use corrosive products to clean the floor beneath the
appliance.

SATIN FINISH STAINLESS STEEL SURFACES

» Clean the surfaces with a cloth or sponge using water and
proprietary non-abrasive detergents.Follow the direction of
the satin finish lines.Rinse repeatedly and dry thoroughly.

» Do not use pan scourers or other iron items.

* Do not use chemical products containing chlorine.

* Do not use sharp objects which might scratch and damage
the surfaces.

COOKING WELLS

 Clean the wells by bringing the water to the boil, with the ad-
dition of grease remover detergent if necessary.

* Remove any limescale deposits with a proprietary limescale
remover.

INSTRUCTIONS FOR MAINTENANCE

REMINDERS FOR THE MAINTENANCE TECHNICIAN

The manufacturer will not be liable for any damage or inju-
ry resulting from failure to observe the following rules.

» Read this manual carefully. It provides important information
for safe installation, use and maintenance of the appliance.

« Installation, conversion to a different type of gas and applian-
ce maintenance must be carried out by qualified technicians
authorized by the manufacturer, in compliance with current
safety standards and the instructions in this manual.

« |dentify the specific appliance model. The model number is
detailed on the packing and on the appliance dataplate.
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» The appliance must be installed in a well-ventilated room.

» Do not obstruct any air vents or drains present on the ap-
pliance.

» Do not tamper with appliance components.

16 CONVERSION TO A DIFFERENT TYPE OF GAS
See Chapter “ Instructions for installation “.

17 COMMISSIONING

Following installation, conversion to a different type of gas or
any maintenance operations, check appliance operation.In the
event of any malfunction, consult the next Paragraph “Trouble-
shooting”.

17.1 GAS APPLIANCES

Switch on the appliance as directed in the instructions and re-
minders for use given in Chapter “ INSTRUCTIONS FOR USE
“and check:

« the gas supply pressure ( see next Paragraph ).
* the correct ignition of the burners and the effectiveness of the
fumes removal system.

17.1.1 CHECKING THE GAS SUPPLY PRESSURE

» To measure the gas supply pressure use a manometer with a
minimum definition of 0.1 mbar.

* Remove the control panel.

* Remove the screw from on pressure test point PP and con-
nect the manometer to the test point.

» Make the measurement with the appliance in operation.

IMPORTANT !If the gas supply pressure is not within the limits

( Min. - Max ) indicated in Table T2 , cease operation of the

appliance and contact the gas utility company.

 Disconnect the manometer and retighten the retaining screw
on the pressure connection.

17.2 ELECTRICAL APPLIANCES

Switch on the appliance as directed in the instructions and re-
minders for use given in Chapter “ INSTRUCTIONS FOR USE
“and check:

« the current values of each phase.
« the correct operation of the heating elements.

18 TROUBLESHOOTING

18.1 GAS BRATT PAN

The pilot burner does not light
Possible causes:

« Insufficient gas supply pressure.

Blocked tubing or nozzle.

» Defective gas tap or valve.

* Igniter defective or not properly connected.
* Igniter or igniter wire defective.

Pilot burner goes out during use
Possible causes:

* Insufficient gas supply pressure.

« Defective gas tap or valve.

Defective thermocouple or insufficient heating.

» Thermocouple incorrectly connected to gas tap or valve.
» Knob of gas tap or valve not presseda.

The main burner does not light ( even though pilot is lit)
Possible causes:

« Insufficient gas supply pressure.

Blocked tubing or nozzle.

 Defective gas tap or valve.

» Defective burner ( gas outlet holes clogged ).
» Temperature thermostat defective.

Heating cannot be adjusted
« Temperature thermostat defective.

Difficult or noisy operation of the pan moving device

« Worn screw nuts require replacement.
« Poor engagement of moving parts (screw nuts, bolt, pins, le-
vers, etc..).

18.2 ELECTRIC BRATT PAN

The appliance does not heat.

» Defective heating element.
» Temperature thermostat defective.
» Safety thermostat tripped.

Heating cannot be adjusted
» Temperature thermostat defective.

Difficult or noisy operation of the pan moving device

* Worn screw nuts require replacement.
* Poor engagement of moving parts (screw nuts, bolt, pins, le-
vers, etc..).

18.3 MULTI-PURPOSE APPLIANCE

The appliance does not heat.
Possible causes:

» Temperature thermostat defective.
» Heating elements defective.
» Safety thermostat tripped.

Heating cannot be adjusted
Possible causes:

« Temperature thermostat defective.
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The crossed-out wheeled bin means that within the European Union the product
must be taken to separate collection at the product end-of life.

This applies to your device but also to any enhancements marked with this sym-
bol. Do not dispose of these products as unsorted municipal waste.
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c-212 CE-0085BT0250
Elektrische Daten: 230 ¥ AC, B0 H=
plectricnl data
Geriilekategorien Versorqungsdriicke Bestimmungsliinder Bemerkungen
applinnce ealegonies supply pressures  couniries of destination remarks
2E 210 s LU, PL
2H 20 mibar MO
] B 20 mbar ML
13+ 2830737 mbar Ly
I38/P 28-30 mbar CY. MT, NL, NO
k1l o 37 mbar PL
azH 8, 20 mibar CH.IT anly lar typa 7410 ..
IRE+3+ 20725, 28-30°37 mbar  BE, FA
IRPELLARMP 20, 30 mbar DE
IFHI 20, 28-303T mbar ES. GB, GR. IE. IT, PT, 8K
IRHIBP 20, 28-30 mbsar GZ, DK, EE, FI, HR, LT,
BE &I, Th

R2HIBP 20, 50 mbor AT, CH
IRH3IEP 28, 30 mbar HU
I2H338/P 28, 50 mbar HL
I1a2HIBP 8, 20, 28-30 mbar DK anly for type T4/10..,
i1 ab2HIBP B, 20, 28-30 mbar SE only for type T4/10...
Installationsarten Bestimmungslinder Bemarkungen
Jngtailalion codes couniries of destination I — remarks
Al AT, BE, BG, OH, CY, CZ, DE, DK. EE. ES, FI, FR. GB,

GH, HR, HLY, 1E, IT, LT, LU, LV, MT, ML, NO, PL, FT,

L. A, 5E, 51, 5K, TR

Typ Technische Daten Bemerkungen

technical data A

R, M
T4/10 KBG: T4/10 KEGI

nominal heat input (I 14,0 bow, 13.0 (1) kW

84/10 KBG: 94110 KBGI:

naminal heat ingut (HI; 20,0 bow, 10,0 (BL) kW
24/ 10 KRGM; 8410 KBGIM

nominal heat input (Hik 12.5 kW
{town gas 1a)

B6/10 KBGM; 9610 KBGIM _nominal heat input (HI): 24,0 baw, 23,0 2L) kW
Ausfihrungsvariante Erfauterungen

fype variafion eaplanations

. s18el pan base

o | aainisas steal pan base

et | motor operating

74, capacity 60 |

04, capacity 80 |

... capacity 120 | I N
Verwendungshinweise / Bemerkungoen
_hints of utilization / remarks

Additionally tested appliance categories, supply pressunes and countries of destination:

BiG: HZHIBAP (20, 28-30 mbar)

In Groatia tw CE-rmarking will be accepted as conformaty approval if the Gas Appliance Directive (F002/142/E0) is

transferred into national law by Croatia.




DICHIARAZIONE CE DI CONFORMITA

EC DECLARATION OF CONFORMITY

DICHIARAZIONE CE DI CONFORMITA ALLA DIRETTIVA “BASSA TENSIONE” 2006/95/CE
EC DECLARATION OF CONFORMITY TO “LOW VOLTAGE DIRECTIVE” 2006/95/EC
DICHIARAZIONE CE DI CONFORMITA ALLA DIRETTIVA “COMPATIBILITA ELETTROMAGNETICA” 2004/108/CE
EC DECLARATION OF CONFORMITY TO “ELECTROMAGNETIC COMPATIBILITY DIRECTIVE” 2004/108/EC
DICHIARAZIONE CE DI CONFORMITA ALLA DIRETTIVA “APPARECCHI A GAS" 2009/142/CE
EC DECLARATION OF CONFORMITY TO DIRECTIVE "APPLIANCES BURNING GASEUS FUELS" 2009/142/EC

DICHIARAZIONE CE DI CONFORMITA ALLA DIRETTIVA “MACCHINE” 2006/42/CE
EC DECLARATION OF CONFORMITY TO “MACHINERY DIRECTIVE” 2006/42/EC

OO m >

La Ditta
Ali S.p.A.
32100 Belluno, ltalia

Via Del Boscon, 424
dichiara sotto la propria responsabilita che il prodotto /declares under his own responsability that

| BRASIERA EL 60LT INOX

Modello /Type Numero di serie  / Serial number

| 74/10 KBEI [ |

& stato progettato e costruito in conformita alla / has been engineered and manufactured in conformity to

NORMA ARMONIZZATA / HARMONIZED STANDARD
EN 60335-1
EN 60335-2-39

e quindi rispondente ai requisiti essenziali delle direttiv / and in conformity to the essential requirement of directives

& stato progettato e costruito in conformita alla / has been engineered and manufactured in conformity to

NORMA ARMONIZZATA / HARMONIZED STANDARD
EN 55014-1; EN 55014-2
EN 61000-3-2; EN 61000-3-3; EN 61000-3-11; EN 61000-3-12

e quindi rispondente ai requisiti essenziali delle direttiv / and in conformity to the essential requirement of directives

& conforme al tipo descritto nel certificato di esame CE - ‘
del tipo e soddisfa i requisiti essenziali applicabili enunciati nella presente direttiv

is in conformity with the type as described in the EC - ‘
type-examination certificate and satisfy the essential requirement of this Directive which apply to it

]E| & stato progettato e costruito in conformita alla / has been engineered and manufactured in conformity to

NORMA ARMONIZZATA |/ HARMONIZED STANDARD

e quindi rispondente ai requisiti essenziali delle direttiv / and in conformity to the essential requirement of directives

& stato progettato e costruito in conformita alla / has been engineered and manufactured in conformity to

NORMA ARMONIZZATA HARMONIZED STANDARD

lidrasrons §

Belluno  09/06/2011 J,‘Ilki ,L..__, EELWI-

(|U090 [ data) (ultime due cifre dell’anno di apposizione itmbroe neme o Brms della pirvess aofssieratis a
della marcatura) easbruine il Tasibesds irvmlen)




DICHIARAZIONE CE DI CONFORMITA

EC DECLARATION OF CONFORMITY

DICHIARAZIONE CE DI CONFORMITA ALLA DIRETTIVA “BASSA TENSIONE” 2006/95/CE
EC DECLARATION OF CONFORMITY TO “LOW VOLTAGE DIRECTIVE” 2006/95/EC

DICHIARAZIONE CE DI CONFORMITA ALLA DIRETTIVA “COMPATIBILITA ELETTROMAGNETICA” 2004/108/CE
EC DECLARATION OF CONFORMITY TO “ELECTROMAGNETIC COMPATIBILITY DIRECTIVE” 2004/108/EC

DICHIARAZIONE CE DI CONFORMITA ALLA DIRETTIVA “APPARECCHI A GAS" 2009/142/CE
EC DECLARATION OF CONFORMITY TO DIRECTIVE "APPLIANCES BURNING GASEUS FUELS" 2009/142/EC
DICHIARAZIONE CE DI CONFORMITA ALLA DIRETTIVA “MACCHINE” 2006/42/CE
EC DECLARATION OF CONFORMITY TO “MACHINERY DIRECTIVE™ 2006/42/EC

OO m>

La Ditta
Ali S.p.A.
32100 Belluno, Italia

Via Del Boscon, 424
dichiara sotto la propria responsabilita che il prodotto /declares under his own responsability that

| BRASIERA EL 60LT FE

Modello / Type Numero di serie  / Serial number

| 74/10 KBE | |

@ stato progettato e costruito in conformita alla / has been engineered and manufactured in conformity to

NORMA ARMONIZZATA / HARMONIZED STANDARD
EN 60335-1
EN 60335-2-39

e quindi rispondente ai requisiti essenziali delle direttiv / and in conformity to the essential requirement of directives

@ stato progettato e costruito in conformita alla / has been engineered and manufactured in conformity to

NORMA ARMONIZZATA / HARMONIZED STANDARD
EN 55014-1; EN 55014-2
EN 61000-3-2; EN 61000-3-3; EN 61000-3-11; EN 61000-3-12

e quindi rispondente ai requisiti essenziali delle direttiv / and in conformity to the essential requirement of directives

e conforme al tipo descritto nel certificato di esame CE \ - \
del tipo e soddisfa i requisiti essenziali applicabili enunciati nella presente direttiv

is in conformity with the type as described in the EC \ - \
type-examination certificate and satisfy the essential requirement of this Directive which apply to it

|§| @ stato progettato e costruito in conformita alla / has been engineered and manufactured in conformity to

NORMA ARMONIZZATA / HARMONIZED STANDARD

e quindi rispondente ai requisiti essenziali delle direttiv / and in conformity to the essential requirement of directives

@ stato progettato e costruito in conformita alla / has been engineered and manufactured in conformity to

NORMA ARMONIZZATA HARMONIZED STANDARD

lidrasrons §

Belluno 09/06/2011 J.-"Ilki ,L...__, Ci;l,,wf’

(luogo e data) (ultime due cifre dell’anno di apposizione irimbirs meme & Brms dells prrsess spisrisesis o
della marcatura) cuabruine il Tascbesls irvmbou)




DICHIARAZIONE CE DI CONFORMITA

EC DECLARATION OF CONFORMITY

DICHIARAZIONE CE DI CONFORMITA ALLA DIRETTIVA “BASSA TENSIONE” 2006/95/CE
EC DECLARATION OF CONFORMITY TO “LOW VOLTAGE DIRECTIVE™ 2006/95/EC
DICHIARAZIONE CE DI CONFORMITA ALLA DIRETTIVA “COMPATIBILITA ELETTROMAGNETICA” 2004/108/CE
EC DECLARATION OF CONFORMITY TO “ELECTROMAGNETIC COMPATIBILITY DIRECTIVE” 2004/108/EC
DICHIARAZIONE CE DI CONFORMITA ALLA DIRETTIVA “APPARECCHI A GAS" 2009/142/CE
EC DECLARATION OF CONFORMITY TO DIRECTIVE "APPLIANCES BURNING GASEUS FUELS" 2009/142/EC

DICHIARAZIONE CE DI CONFORMITA ALLA DIRETTIVA “MACCHINE” 2006/42/CE
EC DECLARATION OF CONFORMITY TO “MACHINERY DIRECTIVE” 2006/42/EC

OO m >

La Ditta
Ali S.p.A.
32100 Belluno, Italia

Via Del Boscon, 424
dichiara sotto la propria responsabilita che il prodotto /declares under his own responsability that

| MULTIPLA M60

Modello / Type Numero di serie  / Serial number

| 73/10 KBEF | |

& stato progettato e costruito in conformita alla / has been engineered and manufactured in conformity to

NORMA ARMONIZZATA / HARMONIZED STANDARD
EN 60335-1
EN 60335-2-39

e quindi rispondente ai requisiti essenziali delle direttiv / and in conformity to the essential requirement of directives

& stato progettato e costruito in conformita alla / has been engineered and manufactured in conformity to

NORMA ARMONIZZATA / HARMONIZED STANDARD
EN 55014-1; EN 55014-2
EN 61000-3-2; EN 61000-3-3

e quindi rispondente ai requisiti essenziali delle direttiv / and in conformity to the essential requirement of directives

e conforme al tipo descritto nel certificato di esame CE ‘ -
del tipo e soddisfa i requisiti essenziali applicabili enunciati nella presente direttiv

is in conformity with the type as described in the EC ‘ -
type-examination certificate and satisfy the essential requirement of this Directive which apply to it

IEI @ stato progettato e costruito in conformita alla / has been engineered and manufactured in conformity to

NORMA ARMONIZZATA / HARMONIZED STANDARD

e quindi rispondente ai requisiti essenziali delle direttiv / and in conformity to the essential requirement of directives

@ stato progettato e costruito in conformita alla / has been engineered and manufactured in conformity to

NORMA ARMONIZZATA HARMONIZED STANDARD

litriarons §

Belluno 09/06/2011 J.-"Ilk*., ,L..__, EEJ,,WI'

(|UOgO e data) (ultime due cifre dell’anno di apposizione iEmmbire peme ¢ Brmas della porvess sufsmsrabs &
della marcatura) emabruine il Tasciesls irvmbon)
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