meltos metos

Tervetuloa GASTRO-messuillel

Metos ICS+ -korikuljetinkoneiden patentoitu tekniik-
ka sddstid vettd, sihkoi ja pesuainetta sekid minimoi
astianpesun tuottaman ympristorasituksen. Uusien

U kuivaaj: .ien "ans.i.c.).sta koneet kuluttavat entistakin va- UUTUUS!
‘hemman sahkod. : WebTool -omavalvontajirjestelmi ke-
Gastro 2010 on suurtapahtuma, joka Metos Burlodge ruoankuljetusjirjestelmi kat- uuTuust e e e

dot helppokiyttdiseen pakettiin, joka
on luettavissa netin kautta.

taa kaikki keskitetyn ja hajautetun jakelun
tarpeet. Voit tutustua kattavaan mallistoon ja
ja vaikuttajat Helsingin Messukeskukseen keskustella asiantuntijoiden kanssa millainen
ratkaisu sopisi parhaiten sinun kayttoosi.

Uutuutena kevyesti kulkeva ja iskunkestivi

CarbonTech -tarjotinvaunu. 4

houkuttelee ammattikeittioalan paattajat

maaliskuun puolivélissa. Kattava nayttely
seka entistakin runsaampi oheisohjelmi-
en tarjonta ovat tehneet Gastrosta tapah-

tuman, joka on vakiinnuttanut paikkansa DEMOTEATTERI!

yhtena alan tirkeimmisté tiedonhankin- DEMO! Pemoteatterissa voit }.?ektis“efl r.nessu.péiivéin kesk.elléi

Metoksen omat huoltopisteet tarjoa- istahtaa kuulemaan, nikemaén ja maistamaan miten
takanavista. vat valtakunnan kattavimman palve- nykyaikainen laiteteknologia mahdollistaa huippu-

luverkoston ammattikeitticlaitteiden makujen valmistamisen helpommin kuin koskaan
Metoksen osaston (6a45) 16ydit tutulta pai- huoltoon erikoistuneita ammattilaisia. ennen. Tehokkaamman, ergonomisemman ja talou-
kalta hallin 6 paaportaiden juurelta. Tarjolla Tulee kuulemaan lisi huollon palve- dellisemman tekemisen tydkaluina toimivat Metos
on valikoima uutuustuotteita ja demoja, jot- lutuotteista. SelfCooking Center ja Metos VarioCooking Center.

Tasatunnein alkavia niytoksii on demoteatterissa kel-

.. 011-17 (perjantaina 11-16).

——

ka havainnollistavat miten uusi laitetekniikka
toimii kiddentaitojen apuna. Asiantuntijat aina
suunnittelusta koulutukseen ja huoltoon ovat
valmiina palvelemaan sinua.

Katse salin puolelle! Uutta ilmetti,
Messukutsun ja sisadnpaisylippusi 16ydat timan lisdd myyntid ja limpétilat hallintaan
lehden takasivulta. Muistathan rekisterdityi uusilla tarjoilu- ja jakeluratkaisuilla.
etukiteen, niin viltyt jonotukselta. Lisitietoja
Gastrosta voit katsoa osoitteesta www.gastro.fi.

UUTUUS!
Energiankulutuksen mittaus tarjoaa lahto-

UUTUUS! == p— kohdat energiatehokkuuden kehittimiselle.
. . L . ﬂ I * H Metoksen ja Schneider Electricin asiantun-

VUODEN KOKKI RATKEAA Sirkulaattori on kokin pikku apulainen, jon- = - it ovat oaikalla kert Tlahes
GASTROSSA ka ansiosta sous vide -menetelmii hyédyn- ljat ovat paikalla kertomassa mitiaisin tyo-

kaluin mittaus onnistuu ja miten kerittyi

netiin yhi useammassa ravintolassa. Keit- . . A (s
tietoa voidaan analysoida ja hyodyntai.

Gastron néyttelyhallin pohjoispaatyyn raken-  tigmestarimme kertovat uusimmat vinkit
netulla kilpailuareenalla ratkeaa kenestd tulee  huippumakujen saloista.
Vuoden Kokki 2010. Arvostetusta tittelisti mit-

telee kuusi esikarsinnat ja semifinaalin lipaiis-

sytti keittiomestaria. Finaali kiydiin torstaina -
18.3. ja voittaja julkistetaan saman piivin ilta- A
tilaisuudessa.
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Metoksen osastolla juodut pullakahvit
ovat perinne, jota ei voi jittia viliin.
Tiilld niet kaikki!
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UUTUUS! !@ .'“ lDl b . UUTUUS!

DEMO!

Metos PRM Green on markkinoiden ensimmaiinen DEMO!

kupukoneille suunniteltu esipesukone. Koneelli- ST Erilaiset nopean sydmisen konseptit ovat tuoneet kahviloil-

sessa esipesussa voidaan hyddyntii pesukoneesta G : le, liikenneasemille ja baareille uusia mahdollisuuksia ruo-

vapautuvaa vetti ja pienentii kiyttokustannuksia . an tarjoamiseen. Keittiomestarimme néyttiavit miten Metos

e —— m:h dollistamall a] eitist.é Iyh en?pi en pesuohjel- Metos Proveno Chill Pro -kombipata mullistaa kisityksesi ?FMO! i i SelfCi) oking Center ja Metos MXP TuZl:o _yhdistelmiuuni
.. 5 Voi ‘staa ia idd aistinpannu, rasvakeitin, pastakeitin,

Helsmgm Messukeskuksessa 17. - 19.3.2010 mien kiyton. ]a.ahdytyksesta.V(?rc valmlst.aa ja ]aahéyttéa ru(?an samalla g kp. in — kaikki : lai tuottavat huippulaatuisia tuotteita ennitysnopeasti.

laitteella cook-chill -normien mukaisesti. Laitteen teho painekeitin — kaikki samassa laitteessa.
riittdd jadhdyttimain padallisen kiehuvaa nestetti tunnissa Tule katsomaan miti kaikkea on Me-

20 alle kolmen asteen. tos VarioCooking Center. 21



