p=l{=1=]

kitchen intelligence

Metos SelfCooking Center® ja
Metos VarioCooking Center®
— etuja ensimmadisesta paivasta alkaen



Alkaa oleelliseen!

Keittididen koko pienenee ja ammattitaitoisesta
henkilokunnasta on pula. Kayttokustannukset
taytyy pitaa kurissa ja ymparistonakokohdat

on huomioitava. Silti asiakkaalle on tarjottava

laadukkaita ruokapalveluja.

Nykyaikaiset keittiolaitteet jattavat henkilokunnalle

aikaa oleellisempaan tyohon, kuten reseptien

ja laadun kehittdmiseen, esillepanoon ja
asiakaspalveluun. Kypsennys tapahtuu pitkalle

automaattisesti ja tulos on tasalaatuinen.




Metos SelfCooking Center®

Metos VarioCooking Center®-—

kypsennyskeskukset

Nykyaikainen lammin keittid rakentuu kypsennyskeskuksille.
Metos SelfCooking Center ja Metos VarioCooking Center ovat
aidosti helppokayttoisia kypsennyskeskuksia. Niilla valmistat
huippulaatuista ruokaa todella nopeasti ja helposti ilman
ohjelmointia tai kasisaatgoja.

Molemmissa on valmiit kypsennysprosessit, joten kayttaja
valitsee vain tuotteen ja haluamansa loppulaadun, laite huolehtii
parhaasta kypsennystavasta.

Metos SelfCooking Center ja Metos VarioCooking Center
hyodyntavat uusinta teknologiaa ja ovat energiatehokkaita.
Tilantarve on pieni, koska nailla kahdella kypsennat lahes mita
tahansa parhaalla mahdollisella tavalla.

Laitteeseen voidaan paivittaa
uusia ominaisuuksia USB-tikun
avulla. Samoin HACCP-tiedot
voidaan siirtaa tietokoneelle
muistitikulla.

Kaikki kahdella laitteella. Metos SelfCooking
Center®ja Metos VarioCooking Center® tekevat
erilliset pannut, parilat, keittimet ja perusuunit
tarpeettomiksi.




Metos SelfCooking Center®
Valtava kapasiteetti ja nopeus

—- Helpompaa ruoanlaittoa on vaikea kuvitella. Ei enda
hankalaa ohjelmointia, lampdtilan, kypsennysajan tai
kosteuden saatoa — Metos SelfCooking Center® tarjoaa
taysin automaattiset kypsennysprosessit, jotka ohjautuvat

tuotteen ja tayttdasteen mukaan. Prosessin etenemista
seurataan sekunnin valiajoin, jotta lopputulos on juuri
sellainen kuin sind haluat. Metos SelfCooking Centerissa®
on vakiona lampétilaraportointi omavalvontaa varten.

Nyt sinulla on taas aikaa oleelliseen!
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Metos SelfCooking Center® kypsentda noin 15%
nopeammin kuin parhaat yhdistelmauunit. Yon vyli
kypsennys saastaa raaka-ainetta ja lopputulos valloittaa
vaativimmatkin asiakkaat.

Kypsennyksen jalkeen laitteen puhdistus tapahtuu
luonnollisesti taysin automaattisesti katevien ymparisto-
ystavallisten puhdistustablettien avulla.

Kypsenna myods yon yli ja aamulla on valmistal
Kypsennyshavikki pienenee, laatu paranee ja
kiire vahenee.

Kaikki lisakkeet helposti ja nopeasti. Aitoja, rapeita pizzoja noin 3 minuutissa!




Grillatut tuotteet: suuri kapasiteetti,

150 kg laatikkoruokaa kerralla n. 40 minuutissa Burgerpihvit
(Metos SelfCooking Center 202)

grillausraidat kuten parilalla

Finishing® - hallittu lammitys, laatua ilman kiiretta

Aidosti todella helppokayttéinen

Minimaalinen kypsennyshavikki

Aina tasainen laatu

Sopii lounasruokaan/bankettiin/a la carteen

Voit kypsentaa lahes mita tahansa

Avaa uusia mahdollisuuksia monipuoliselle ruokalistalle
Minimaalinen tilantarve

Suuri kapasiteetti

Paras hyotysuhde ja alhaisin sahkonkulutus - jopa
10-20% pienempi kuin muissa yhdistelmauuneissa

Sen sijaan etta ostaisit 12 kanisteria neste-
maisia aineita, tableteilla selviat kolmella
sangolla. CleanJet -pesu saastaa jopa 75%
vettd ja 75% pesuainekustannuksia. Tabletit

Taysi uuni erilaisia leivonnaisia kerralla vain koriin ja takuupuhdasta tulee!




Metos VarioCooking Center®
Kippipannu, peruspata ja rasvakeitin
...mutta 50% nopeampl

Metos VarioCooking Center® tarjoaa mahdollisuuden
todella tehokkaaseen ja monipuoliseen kontakti-
kypsennykseen, joko suoraan kuumalla teraspinnalla,
vedessa tai 6ljyssa. VarioCooking Center® toimii syvana,
tehokkaanajaturvallisenapannupintana, pastakeittimena,
riisikeittimena, rasvakeittimena, painekeittimena (optio)
tai hellavaraisena haudutuslaitteena polttamatta
herkkidkaan tuotteita kiinni.

Kaikki tdma ja silti tilantarve on vain noin yksi neliometri!
Koskaan ei ole kontaktikypsentaminen ollut nain
helppoa: valitse tuote — siina kaikki! Ei kiinnipalamista,
ei ylikypsymista.

Ruskista 60 kg lihaa 17 minuutissa Vario- Vitroceran-lampolevylla (tehdasasennettava lisa- Kypsennys alkaa ja paattyy aina oikeaan aikaan:
Cooking Center 311:113, perinteiselld pannulla varuste) esim. kastikkeet ovat kdden ulottuvilla ja val-  korit nousevat automaattisesti. Vedentayttéauto-
aikaa kuluisi viisi kertaa enemman. miina lisattavaksi annoksiin. matiikka saastaa tyoaikaa.




Uskomaton tehokkuus: ruskista lihaa jopa 20 Friteerattujen tuotteiden valmistamiseen et tarvitse Keita riisia tai pastaa tarvittaessa useita kiloja
kg kerralla (VCC311) mehukkaasti ilman nes- erillista rasvakeitintd. Metos VarioCooking Center® kerralla. Ei ylikypsymista: korit nousevat, kun
tehaviota. suoriutuu siitakin tarkasti oikeassa lampotilassa. tuote on kypsa.

40%-80% nopeampi kuin perinteiset pannut
Energiansaasto 20-40%

Helppokayttoinen

10% pienempi havikki kuin tavallisissa pannuissa
Sopii lounasruokaan/bankettiin/a la carteen
Huippulaatu

Monipuolisempi ruokalista

Ei polta pohjaan, helppo puhdistaa

VarioCooking ja SelfCooking Centerin
kayttopaneelit. Jos osaat kayttaa toista,
toinenkin tuntuu heti tutulta.

Edes maitotuotteet eivat pala pohjaan tai kiehu Matalalampdkypsennys — kypsenné vaikka lapi yon ja  Kypsennysmittarin kuusi mittauspistetta
yli. Voit huoletta tehdd muuta samaan aikaan. nauti tuloksesta seuraavana paivana. varmistavat, etta asiakas saa sitd mita tilaa.




Metos SelfCooking
Center® 61

Metos SelfCooking
Center® 101

Metos SelfCooking
Center® 201

Kapasiteettiesimerkkeja

6 x GN 1/1-40
3 x GN 1/1-65
5 x GN 1/1-65 (lisav.)

LxSxK 847x771x757 mm
Teho 10 kW

10 x GN 1/1-40
5x GN 1/1-65
8 x GN 1/1-65 (lisév.)

LxSxK 847x771x1017 mm
Teho 19 kW

20 x GN 1/1-40
10 x GN 1/1-65
15 x GN 1/1-65 (lisév.)

160-200 pihvié 6-8 min.

LxSxK 879x791x1782 mm
Teho 37 kW

Metos SelfCooking
Center® 62

Metos SelfCooking
Center® 102

Metos SelfCooking
Center® 202

6 x GN 2/1-40
3 x GN 2/1-65
5 x GN 2/1-65 (lisav.)

LxSxK 1069x971x757 mm
Teho 21 kW

10 x GN 2/1-40
5x GN 2/1-65
8 x GN 2/1-65 (lisav.)

LxSxK 1069x971x1017 mm
Teho 37 kW

20 x GN 2/1-40
10 x GN 2/1-65
15 x GN 2/1-65 (lisév.)

120 convenience pizzaa 7-8 min.

LxSxK 1084x996x1782 mm
Teho 62 kW



| Isavarusteita

Graniittiemaloidut GN-astiat Superspike-kanaritila Annospaistopelti

Multibaker

CombiGrill-ritila GN1/1 Grillaus- ja pizzapelti (sama pelti — kaksi paistopuolta)

Ribs-ritila Uuniperunaritila




VarioCooking Center 111

VarioCooking Center 112, kaksi pannua

Kapasiteettiesimerkkeja

Annosmaara 50-100
14 + 3 litraa
Teho 17 kW

Kertataytolla

3 kg riisia, kuivaa

3 + 4,5 kg gulassilihaa
Tunnissa

12 kg ranskalaisia

6 kg tagliatellea, kuivaa
130 + 130 kpl kalapuikkoja
5 + 5 kg porsaanfiletta

Annosmaara 50-100
2x 14 litraa
Teho 17 kW

Kertataytolla

2x 3 kg riisia, kuivaa

2x 3 kg gulassilihaa
Tunnissa

2x 12 kg ranskalaisia

2x 6 kg tagliatellea, kuivaa
2x 130 kpl kalapuikkoja
2x 5 kg porsaanfiletta

VarioCooking Center 211

VarioCooking Center 311

Annosmaara 100-300
100 litraa
Teho 28,2 kW

Kertataytolla

20 kg riisia, kuivaa

12 kg gulassilihaa
Tunnissa

36 kg ranskalaisia

36 kg tagliatellea, kuivaa
530 kpl kalapuikkoja

54 kg porsaanfiletta

Annosmaara 100-500
150 litraa
Teho 45 kW

Kertataytolla

30 kg riisia, kuivaa

20 kg gulassilihaa
Tunnissa

70 kg ranskalaisia

45 kg tagliatellea, kuivaa
950 kpl kalapuikkoja

80 kg porsaanfiletta
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Metos Oy Ab
Ahjonkaarre, 04220 Kerava
puh. 0204 39 13, faksi 0204 39 4360
www.metos.com



